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SCANNERIZZATE

Scoprite il savoir-faire firmato PCB Création, una raccolta di 
schede tecniche da consultare come una vera compilation 

di metodi d’utilizzo, passo a passo, di consigli e suggerimenti. 

Scannerizzate il codice QR per accedere alle  
schede tecniche dei prodotti, ai consigli degli chef  e ai video tutorial.

Esplorate l’universo online a voi dedicato.

ABBREVIAZIONI

CN : Cioccolato fondente

CB : Cioccolato bianco

CL : Cioccolato al latte

CBC : Cioccolato bianco al caramello

PAG : Surrogato nero o bianco

BLISTERS: �Stampi termoformati  
per cioccolato

Mettiamo a vostra disposizione tutta l’esperienza del nostro pasticcere
e la profonda conoscenza dei nostri prodotti e delle tecniche associate.
Potete inviare le vostre domande al nostro servizio clienti che si farà

carico delle vostre sollecitazioni.

Servizio clienti Export
+33 3 88 587 336

Un problema tecnico? 
Un problema di realizzazione 
dei nostri prodotti? Avete 
bisogno di un consiglio o di un 
suggerimento di un esperto?

PITTOGRAMMI

000000
Questa è una novità

Senza coloranti
Le referenze senza coloranti 
(ex “Pure Emotion”) sono indicati 
da questo pittogramma.

Possibile migrazione su 
cioccolato bianco (CB)

Referenze che presentano un rischio di  
migrazione su CB sono indicate da questo 
pittogramma.

Sensibile all’umidità
Referenze sensibili all’umidità (Colori che 
rischiano di disperdersi sui supporti o di 
essere meno intensi) sono indicati da questo 
pittogramma.

Azo 
Le referenze azo sono indicate da un pallino 
dopo la descrizione.

Cioccolati raccomandati
I nostri consigli per la scelta del cioccolato  
per risultati ottimali.



Se state leggendo queste righe, molto probabilmente è 
perché condividete la nostra visione della creatività.
Una creatività che, per esistere pienamente, deve essere 
sempre in movimento.
Una creatività che è come una danza all’insegna 
dell’agilità, della capacità di adattamento e di reazione. 
Che si fa scherno delle porte chiuse a priori, delle idee 
che vengono cancellate prima ancora di esistere, dei “non è 
possibile”, dei “non possiamo farlo”, dei “è finita”, dei “sì, ma”.
Una creatività che cerca e trova sempre una soluzione, che 
sa che a volte l’ispirazione e l’innovazione scaturiscono 
dall’ imprevisto.
Una creatività che fa rima con cultura della sfida, che si 
avventura volentieri fuori dalla propria zona di comfort 
perché sa che è così che inventiamo, reinventiamo e ci 
reinventiamo.

Costruita sulla competenza, la precisione e la tecnica, 
ma anche sull’audacia e quel pizzico di follia necessario 
ad ogni nuova idea; è questa creatività che permette di 
coniugare i verbi “creare” e “sognare” al tempo presente 
e futuro, che sa che quando si coniuga al plurale, si va 
sempre oltre.
Che offre la libertà di credere nelle proprie idee, di farle 
vivere nella loro versione migliore.
Siamo dalla parte di tutte le idee (talvolta un po’ folli).
Dalla parte di chi crede che sia possibile.
Dalla parte di chi si impegna al massimo per renderlo 
possibile.
Siamo dalla parte della libertà di immaginare.
Con audacia e ottimismo,

Cari creativi ottimisti,

PCB Création

Detto tra noi



E se aggiungessimo un tocco croccante a ogni vostra idea?

Con Biscuit Crumbs, scoprite sbriciolature di biscotti di dimensioni 
uniformi e pronte all’uso, pensate per aggiungere una nota 
croccante, un effetto visivo e un tocco di creatività.

Realizzate nei nostri laboratori di Vannes, in Bretagna, e frutto di un 
know-how brevettato che prevede una doppia cottura (da cui deriva 
il nome “bis-cuit”), queste creazioni danno libero sfogo alla fantasia 
degli chef  senza compromettere né il gusto né la qualità.

Pasticceria, cioccolato, gelato, bevande gourmet... e persino ricette 
salate: i Biscuit Crumbs si inseriscono ovunque per creare contrasti 
inaspettati e firmare le vostre creazioni con stile.

Scopri i prodotti  
a pagina 17.

11 REFERENZE GOURMET, ALCUNE DELLE QUALI VEGETALI, BIOLOGICHE O SENZA GLUTINE,  
PER ESPLORARE NUOVE CONSISTENZE E SUPERARE I LIMITI DELLA CREATIVITÀ.
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Cosa c’è di nuovo
Biscuit Crumbs p. 17 

Stampi in silicone p. 330 
Tappetini in silicone di François Perret p. 346

Decori
Decori biscotto p. 19 

Decori “meringués“ p. 21 
Opaline p. 25 

Decori in rilievo p. 27 
Decori di Halloween p. 35 

Decori di Natale in 3D p. 39 
Decori di Natale p. 49 
Decori di Pasqua p. 99 

Accessori per personaggi p. 119 
Decori natura p. 123 

Decori intramontabili p. 137 
Decori in marshmallow p. 148 

Decori d’amore p. 151 
Decori compleanno p. 160 

Decori a granella p. 167

Decori Da Fare
Fogli struttura per cioccolato p. 183 

Fogli trasferibili p. 184 
Foglietti trasferibili 4x4 cm p. 199

Soggetti
Soggetti di Halloween p. 200  
Soggetti in cioccolato p. 204 

Blister & stampi con serigrafia p. 208 
Trasferibili e stampi per soggetti p. 255 

Stampi per marshmallow p. 285 
Stampi neutri p. 288 

Stampi per tavolette p. 314 
Calendario dell’Avvento p. 318  

Da riempire & Stampi 
per tronchetto
Sfere e mezze sfere da riempire p. 320 
Gusci da riempire p. 325 
Tartellette made in France p. 327 
Stampi in silicone p. 330 
Stencil per gallette  p. 348 
Stampi a strappo p. 357 
Stampi per dessert p. 366 
Stampi per tronchetto p. 374 
Fogli struttura per dessert p. 380 
Trasferibili per dessert p. 382

Ingredienti
Ingredium p. 387

I Colori
Capire il colore p. 395 
Frutta/verdura in polvere p. 397 
Coloranti in polvere p. 399 
Burro di cacao p. 404 
Velvet spray p. 409 
Vernice p. 411 
Cioccolato plastico p. 413 
Tubi da riempire e pipette p. 414 

COSA C’È DI NUOVO
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SI FIDANO 
DI NOI

I MODELLI SU MISURA 
DI PCB CRÉATION

N°1 
IN FRANCIA

PERCHÉ 
PERSONALIZZARE?

SCOPRI IL 
JAMBELLI

PRODUCIAMO 
INTERAMENTE NEI NOSTRI 
STABILIMENTI IN FRANCIA

1138 
TIPI E FORME
PERSONALIZZABILI

10 settembre 1995
IL PRIMO PRODOTTO
SU MISURA LASCIA LA

NOSTRA MANIFATTURA

Anzi nel
mondooooo!

Niente paura, Non te li  facciamo 
vedere tutti ora... (Scherzi a parte, 
hai visto che catalogo grande?)

La prima volta 
Non si scorda mai

Anche se, sinceramente, non ci 
dispiacerebbe trasferirci alle 
Maldive... Ci hanno detto che per 
il cioccolato non è l'ideale.

SCOPRI IL JAMBELLI IL 
NOSTRO CIOCCOLATO 
DI COPERTURA ORIGINALE 
ECUADOR SELEZIONATO 
CON CURA PER VOI!

Pierre Hermé,  
Christophe Adam,  
Vincent Guerlais,  
Christophe Michalak,  
Maison Ladurée,  
Cédric Grolet,  
Maison Lenôtre,  
Lilan Bonnefoi,  
Marc Ducobu,  
Quentin Bailly, 
 Alain Chartier,   
Maison Feuillette...

Stavamo proprio pensando 
di fare un giro del mondo 
per incontrare tutti...
Per invitarci scrivi a:  
studio@pcb-creation.fr

What else ?

1 ...e non sentirli

30 annipiù di

DI ESPERIENZA

E tanti altri!

più di  

200 000
CLIENTI IN TUTTO 
IL MONDO

DISTINGUITI DAI TUOI 
CONCORRENTI
Pittore, ti voglio parlareeeee
FIRMA I TUOI PRODOTTI
E FATTI RICONOSCERE
Ti conosco, mascherina.
CREA LE TUE COLLEZIONI
E CONDIVIDI LA TUA 
PASSIONE
Tu chiamale se vuoi,  
emozioni
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PIERRE HERMÉ           PCB CRÉATION 

Realizzazione di  decorazioni per tronchetti natalizi a forma di  cristalli in diversi colori
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Realizzazione di uno 
stampo termoformato per 

un uovo di Pasqua a  
forma di cavaliere

Scacco m
atto f

atto  

di cio
ccolato

PIERRE HERMÉ           PCB CRÉATION 
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Realizzazione di uno stampo in silicone per un'immersione nell e profondità degli oceani

Creazione Targhette per 

tronchetto ispirazione 
corallo

PIERRE HERMÉ           PCB CRÉATION 
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No

Creazione 
unica solo 

per te

Scelta del 
formato

Creazione 
unica solo 

per te

Scelta del 
formato

SìNoSì

Creazione 
unica solo 

per te

Mandalo al 
nostro team

NoSì

STAMPI PER
DESSERT

Forma esistente?

STAMPI PER
CIOCCOLATO

Disegno esistente?

FOGLI
STRUTTURA

Scelta del formato

FOGLI
TRASFERIBILI

Forma esistente?

LE TAPPE 
DEL TUO PROGETTO

QUALI SUPPORTI 
VUOI PERSONALIZZARE?

DECORAZIONI
DI CIOCCOLATO

DESCRIVICI
LA TUA IDEA

SCEGLI IL
SUPPORTO

SCEGLI IL
DESIGN

RICEVI LE NOSTRE
PROPOSTE

per mail in 3-5 giorni

SCELTA DEL SUPPORTO E DELLA FORMA

1 2 3 4

Hai un’idea 
diversa? Prova 

a chiedere, non si 
sa mai!
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Hai il logo pronto?

RICEVI UN  
PROTOTIPO
(su richiesta)

QUALE DESIGN 
DESIDERI?

LA NOSTRA COLOROTECA
Abbiamo tantissimi colori.

Li trovi tutti in questo catalogo: tinte 
naturali, senza sostanze azoiche, persino 

tinte senza coloranti, ma anche colori 
utilizzabili in tutto il mondo, che si adattano 

alle norme di tutti i mercati! Stiamo 
preparando un bel prospetto 

per mostrarteli tutti.

Sì SìNo No

VOGLIO USAR 
IL MIO LOGO

HO UN’IDEA O
UN TEMA SPECIFICO

VOGLIO PERSONALIZZARE UN  
PRODOTTO DELLA COLLEZIONE

Hai un disegno o un’illustrazione?

Mandalo al 
nostro team

Mandaci le tue richieste!

CONFERMA IL MODELLO PRODUZIONE CONSEGNA

LA SCELTA DEL DESIGN

Creazione 
unica solo 

per te

Creazione
unica solo 

per te

Mandalo al 
nostro team

5 6 7 8
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Sono disponibili molte altre misure e forme, per favore contatta il nostro team.

DECORAZIONI

TARGHETTE IN CIOCCOLATO ASSORTITE - DISPONIBILI SOLO IN COLORE ORO

Forma Dimensioni

Blisters con stampa 
Per scatole da 100 fogli

Targhette in cioccolato a bordo arrotondato
Min. 5 scatole

Disegni per foglio Disegni per
scatola

Targhette in ciocc. 
per foglio

Targhette in
cioccolato per foglio

Numero di placchette  
per ordin

Tondo ø 20 mm
Quadrato

18 mm Ovale
25 X 15 mm

48
16 per forma

4800
1600 per forma

48
16 per forma

960
320 per forma

4800
1600 per forma

Tondo ø 30 mm
Quadrato 

27 mm Ovale
37 X 24 mm

27
9 per forma

2700
900 per forma

27
9 per forma

540
180 per forma

2700
900 per forma

Nessun costo cliché targhette

FOGLI TRASFERIBILI TARGHETTE IN CIOCCOLATO

Forma Dimensioni

Stencil
Per 125 fogli

Blisters
Per 100 fogli

Targhette in cioccolato a bordo dritto 
Min. 3 scatole

Targhette in cioccolato a
Bordo arrotondato Min. 10 scatole

Disegni 
per foglio

Impronte 
per foglio

Targhette in ciocc. 
per foglio

Targhette in ciocc. 
per scatola

Targhette in ciocc. 
per foglio

Targhette in ciocc. 
per scatola

20 X 20 mm 24 176 24 480 176 880

30 X 30 mm 24 88 24 480 88 440

40 X 40 mm 12 48 12 240 48 240

70 X 70 mm 4 24 4 80 24 120

ø 20 mm 44 76 44 880 76 880

ø 25 mm 24 108 24 480 108 540

ø 30 mm 24 88 24 480 88 440

ø 40 mm 12 48 12 240 48 240

TARGHETTE 
IN CIOCCOLATO 

ASSORTITE

SELEZIONATE 
UN PRODOTTO
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DECORAZIONI FOGLI TRASFERIBILI TARGHETTE IN CIOCCOLATO

Forma Dimensioni

Stencil
Per 125 fogli

Blisters
Per 100 fogli

Targhette in cioccolato a bordo dritto 
min. 3 scatole

Targhette in cioccolato a bordo dritto 
min. 3 scatole

Disegni per foglio Impronte
per foglio

Targhette in
cioccolato per foglio

Targhette in
cioccolato 
per scatola

Targhette in 
cioccolato per foglio

Targhette in cioccolato 
per scatola

30 X 10 mm 40 152 40 960 152 760

40 X 29 mm 12 66 12 240 66 330

45 X 15 mm 30 90 30 600 90 450

50 X 7 mm 28 95 28 560 95 475

55 X 15 mm 30 78 30 600 78 390

60 X 40 mm 10 32 10 200 32 160

70 X 15 mm 15 70 15 300 70 350

70 X 20 mm 20 55 20 400 55 275

25 X 16 mm 20 135 20 400 135 675

34 X 17 mm 28 120 28 560 120 600

39 X 23 mm 28 78 28 560 78 390

42 X 30 mm 21 66 21 420 66 330

Eclair 132 X 32 mm 6 - 6 120 - -

Mini-eclair 15 X 68 mm 20 - 20 400 - -

Cuore 30 X 27 mm 24 99 24 480 99 495

Cuore 48 X 44 mm 12 40 12 240 40 200

Bandiera 79 X 33 mm 12 33 12 240 33 165

Biscotto 50 X 40 mm - 45 - - 45 225

Etichetta 38 X 75 mm - 30 - - 30 150

Targhetta 80 X 50 mm 8 21 8 160 21 105 (min.10 scatole)

Targhetta 80 X 60 mm 4 18 4 80 18 90 (min.10 scatole)

Targhetta 82 X 68 mm 4 15 4 80 15 75 (min.10 scatole)

Targhetta 75 X 75 mm - 15 - - 15 75 (min.10 scatole)

Targhetta 85 X 75 mm 4 - 4 80 - -

Targhetta 90 X 85 mm 4 - 4 80 - -
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DECORAZIONI

Abbiamo la possibilità di realizzare tutte le dimensioni :
o tagli specifici desiderati, non esistate a contattare

il nostro team!

PERSONALIZZAZIONE DEI FOGLI TRASFERIBILIPERSONALIZZAZIONE DEI FOGLI STRUTTURA

Supporto Dimensioni Pezzi per
scatola

Minimo numero di 
scatole per ordine

PET

4 X 4 cm 1200 4

36 X 13 cm 250 1

40 X 25 cm 125 1

40 X 60 cm 50 1

FOGLI TRASFERIBILI TARGHETTE IN CIOCCOLATO

Forma Dimensioni

Stencil
per 125 fogli

Blisters
per 100 fogli

Targhette in cioccolato a bordo 
dritto min. 3 scatole

Targhette in cioccolato a
Bordo arrotondato min. 10 scatole

Disegni per foglio Impronte per foglio Targhette in ciocc. 
per foglio

Targhette in ciocc. 
per scatolascatola

Targhette in ciocc. 
per foglio

Targhette in ciocc. 
per scatola

Targhetta 90 X 90 mm 3 12 3 60 12 60 (min.10 scatole)

Uova 64,5 X 47,5 mm 8 28 8 160 28 140 (min.10 scatole)

30 X 30 mm - 108 - - 108 540 (min.10 scatole)

 
45 X 45 mm - 48 - - 48 240 (min.10 scatole)

61 X 61 mm - 30 - - 30 150 (min.10 scatole)

Bastoncino 138 X 5 mm - 72 - - 72 144 (min.25 scatole)

Cucchiaio 108 X 26 mm - 24 - - 24 120 (min.20 scatole)

Mini-cucchiaio 80 X 20 mm - 45 - - 45 225 (min.20 scatole)

Sigillo ø 35 mm - 63 - - 63 315 (min.20 scatole)

Mezza sfera 
3D ø 26 mm - 63 - - 63 630 (min.20 scatole)

Mezza sfera 
3D 34 X 23 mm - 63 - - 63 630 (min.20 scatole)

Supporto Dimensioni Pezzi per 
scatola

Minimo numero di 
scatole per ordine

Nylon

4 X 4 cm 3000 1

36 X 13 cm 125 1

40 X 25 cm 125 1

40 X 60 cm 125 1

PET 40 X 60 cm 125 1

Fogli da cottura 40 X 60 cm 125 1

Fogli
Makrolon 26,5 X 12,5 cm 125 1
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BLISTERS
& FOGLI TRASFERIBILI SUJETS EN CHOCOLAT

Forma Dimensioni Numero di pezzi 
per blister/foglio

Numero di pezzi 
per scatola

Numero di pezzi 
per blister o per foglio

Numero di pezzi 
per scatola

Minimo di scatole 
per ordin

Lecca lecca ø 54 mm 5 pezzi 2250 pezzi 5 pezzi 60 pezzi 38 scatole

Puzzles 190 X 130 mm 1 pezzo 450 pezzi - - -

1/2 mezzo 52 X 12,5 mm 36 pezzi 7200 pezzi 36 pezzi 288 pezzi 13 scatole

Carte di Credito 85 X 55 mm 5 pezzi 625 pezzi 5 pezzi 100 pezzi 3 scatole

Cartoline 210 X 105 mm 1 pezzo 375 pezzi - - -

Cartoline quadrate 119,5 X 119,5 mm 1 pezzo 750 pezzi - - -

Cd ø 115 mm 1 pezzo 375 pezzi - - -

E’ possibile personalizzare anche i nostri soggetti in cioccolato, prodotti facili da usare ma che 
assicurano un grande effetto. Oltre a quelli sotto elencanti molti altri soggetti possono essere 
personalizzati, non esitate a contattare il nostro team!

Abbiamo a disposizione una gamma di decori (placchette in cioccolato e marshmallow) ideali 
per i rendere unico il vostro caffé e le altre bevande calde o fredde. Scoprite la nostra linea Bar!

PERSONALIZZAZIONE 
DEI SOGGETTI

PERSONALIZZAZIONE 
DELLE BEVANDE

TARGHETTE IN
MARSHMALLOW TARGHETTE IN CIOCCOLATO EXTRA-FINE

Forma Dimensioni Disegni per 
scatola

Minimo scatole 
per ordine

Targhette in ciocc.
per scatola

Targhette in ciocc.
per scatola

Targhette in ciocc.
per scatola

ø 30 mm 288 3 24 480 1440

ø 40 mm 144 3 12 240 720

25 X 25 mm - - 56 336 3360

40 X 40 mm - - 27 162 1620



3:11 PM
100%

120 likes 14

VOI SIETE 
I LEADER!

Matthieu Carlin @matthieu_carlin 
(Stampo silicone e Tappetini in silicone personalizzati) 

L’éclair de Génie @leclairdegenieofficiel 
(Stampo silicone, Stampi neutri per Soggetti e Targhette personalizzata) 

Café Savoy @cafe.savoy 
(Fogli trasferibili personalizzati) 

Lenôtre @Lenôtre 
(Stampi neutri per Soggetti e decori personalizzati) 

Vincent Thomassin @thomassin_vincent 
(Stampo silicone personalizzati) 

Nicolas Guercio @nicolasguercio 
(Stampo silicone, Tappetini in silicone e 

Stampi neutri per Soggetti personalizzati)

Condividete le foto delle vostre creazioni con noi su 
Instagram taggando @pcbcreation.
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CONTATTACI 
Ricevete gratuitamente la vostra bozza grafica e il preventivo 

PCB Création
1 rue de Hollande 

CS 60067 67232 Benfeld Cedex 
FRANCE

Europa +33 3 88 587 333
Export +33 3 88 587 336

pcb.creation@pcb-creation.fr
www.pcb-creation.com

Condividete le foto delle vostre creazioni con i nostri prodotti su instagram @pcbcreation.

Pasticceria Lab24 
@lab__24 

(088255 - Stampi “Casse Noisette“  
et 070419 - Giocattoli di ieri “Jouets d'antan“ ) 

Purement Chocolat 
@purementchocolat 

(098328 - Stampi “Daisy“) 

Aux Plaisirs de Clayes 
@aux_plaisirs_des_clayes_ 

(088235 - Stampi “Calavera“)  
Le Fournil de Napoléon @lefournildenapoleon 
(074185-065242-087169-098325-088160 
Stampi “Zébulon“ - “Tête de Renne“ - “Sven“ 

“À l'ancienne“ - “Anastassia“) 

Maureen Gueguin 
@maureengueguin (087016 
Stampi per dessert “Sapin“) 

Pâtisserie Laure Thouvenin 
@patisserie_laurethouvenin (074089 -  

Stampi “Œuf  Mandala“)
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

BISCUIT CRUMBS 
PEZZI DI BISCOTTO PER DECORAZIONE 
E FARCITURE
La gamma Biscuit Crumbs è stata ideata per dare un tocco di stile e gusto alle vostre creazioni, sia come 
guarnizione che come ingrediente. Prodotti nei nostri laboratori in Bretagna, i nostri biscotti sbriciolati sono il 
risultato di un know-how brevettato. La gamma offre 11 gusti dolci o salati, alcuni dei quali vegetali, biologici 
o senza glutine. I Biscuit Crumbs sono pronti all'uso e formulati con una lista di ingredienti breve, senza 
coloranti né aromi artificiali. 
Non esitate a contattarci per ulteriori informazioni.

Preferito  
dello studio

Preferito  
dello studio

OLIVA NERA  
098786 - 400 g
098813 - 6 x 400 g 

SPECULOOS  
098787 - 400 g
098815 - 6 x 400 g 

STILE BROWNIE  
098788 - 400 g
098816 - 6 x 400 g 

PARMIGIANO  
098784 - 400 g
098812 - 6 x 400 g 

AVENA E  
CARAMELLO  
098789 - 400 g
098817 - 6 x 400 g 

POMODORI & ERBE  
098785 - 400 g
098814 - 6 x 400 g 

FRUTTI DI BOSCO 
098790 - 400 g
098818 - 6 x 400 g 

BISCOTTO AL  
CACAO 
098791 - 400 g
098819 - 6 x 400 g 

BISCOTTO BRETONE  
098792 - 400 g
098820 - 6 x 400 g 

CHAI 
098793 - 400 g
098821 - 6 x 400 g 

LIMONE E YUZU  
098794 - 400 g
098822 - 6 x 400 g 

C
O

LO
RI

 
IN

G
RE

D
IE

N
TI

  
D

A 
RI

EM
PI

RE
 &

 S
TA

M
PI

 
SO

G
G

ET
TI

 
D

EC
O

RI
 D

A 
FA

RE
 

D
EC

O
RI





19
Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

098268 
60 Decori biscotto “Grands Fiocchi“ 3 disegni ± 5 x 5 cm

098267 
135 Decori biscotto “P’tits bonhommes“ 3 disegni 2,7 x 3 cm 

098269 
60 Targhette per tronchetto biscotto “Gretel“ 2 disegni ± 4 x 5 cm 

098188 
120 Decori biscotto “Croquez-moi“ 5 x 4,3 cm 

098189 
120 Decori biscotto  
“Petite cuillère“ 1,9 x 8,5 cm 

098408 
40 Targhette per tronchetto biscotto 8,5 x 7,5 cm

DECORI  
BISCOTTO
Decorate in maniera golosa con i biscuités, 
la nostra gamma di decorazioni.
Realizzati con una sottile miscela di biscotto e cioccolato,  
i biscuités aggiungono consistenza e croccantezza al mondo 
delle decorazioni. Come estremità di tronchetti di Natale, 
decorazioni o targhette, racchiudono un sapore irresistibile 
che vi farà sicuramente innamorare! Naturalmente è possibile 
personalizzarli con il proprio nome o con un design a scelta! 
Non esitate a contattarci per ulteriori informazioni.

Preferito  
dello studio



A contatto con una forte umidità, 
i decori “Meringués“ possono 

diventare morbidi.
Non esitare a contattarci 

per tutte le domande.
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

DECORI 
“MERINGUÉS“
Innamorati della nostra gamma di decoroazioni “Meringués“,  
e lasciati conquistare dal loro candore immacolato!  
Stelle, fiocchi di neve, foglie... questi elementi essenziali combinano 
purezza e delicatezza: il tocco ideale per valorizzare con eleganza  
i tuoi dessert.

070408 
270 Decori “Meringués“ in 
rilievo “Petits cristaux“  
2,8 x 3,2 cm 

070407 
140 Decori “Meringués“ in rilievo  
“Grands cristaux“ 4,35 x 5 cm 

074263 
500 Decori “Meringués petites boule de Noël“ 4 disegni 1,7 x 2,4 cm

074266 
150 Decori “Meringués“ cristallizzati “Flocon“ 
4,8 x 4,2 cm

070413 
270 Decori “Meringués Petits 
cristaux“ 2,8 x 3,2 cm 

070418 
160 Decori “Meringués Étoile filante“ 2 disegni 

070411 
150 Decori “Meringués Flocon“ 4,8 x 4,2 cm 

070409 
120 Decori “Meringués“ cristallizzati “Étoiles“ 4 disegni 

074265  
140 Decori “Meringués“ cristallizzati “Feuilles de chêne“  
3 disegni
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

074128 
120 Decori “Meringués Fleurs de cerisier“ ø 3 cm 6 disegni

074127 
120 Decori “Meringués“ in rilievo “Grandes Fleurs“ ø 4,5 cm 3 disegni

074262  
200 Decori “Meringués Ailes de papillons“ 2 disegni 3,2 x 4,5 cm

074133 
270 Decori “Meringués Love“ 3 cm 6 disegni

Valutate la possibilità di personalizzare i vostri decori “Meringués”:
stampato, neutro in rielievo, per qualsiasi tuo desiderio!
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

Scoprite la finezza e l’eleganza dei nostri nuovi decori alimentari
in cristallo. La magia della leggerezza coniugata alla trasparenza
e alla brillantezza dell’isomalto affascineranno i vostri clienti
e apporteranno un tocco di luminosità alle vostre creazioni.
Noi li fabbrichiamo per voi!

OPALINE

070400
32 Opaline “Étoiles bronze“ 2 disegni 5,7 x 5,4 cm - 4,3 x 4,1 cm 

065315  
32 Opaline neutre ± ø 5 cm 

065316  
32 Opaline bronzo ± ø 5 cm 

065317  
32 Opaline rubino rosso ± ø 5 cm 

070402
64 Opaline “Feuilles de citron vert“  
2,3 x 3,75 cm 

070403
32 Opaline “Feuilles de chêne vert“  
3,9 x 7,8 cm
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

098165 
72 Targhette per tronchetto CBC in rilievo "Flocon" 8,5 x 7,5 cm 

TARGHETTE  
IN RILIEVO

045734  
126 Decori CN in rilievo “Blanc“ 8 disegni 

065048 
72 Targhette per tronchetto CN in rilievo "Paysage enneigé" 
8,5 x 7,5 cm 

065050 
72 Targhette per tronchetto CN in rilievo "Flocon de neige"  
8,5 x 7,5 cm 

060349 
72 Targhette per tronchetto CN in rilievo "Boule de Noël" 
8,5 x 7,5 cm 

074269 
132 Alberi CN in rilievo 4 disegni

087131 
72 Rettangoli CN in rilievo "Joyeuses Fêtes"  
5 x 2,8 cm 

088023  
72 Targhette per tronchetto CN in rilievo "Nuit de Noël" 
8,5 x 7,5 cm 

088118  
72 Targhette per tronchetto CBC in rilievo "Chalet" 8,5 x 8,2 cm 
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

065094 
72 Targhette per tronchetto CN in rilievo "Enneigé" 3 disegni 8,5 x 7,5 cm 

074210 
72 Targhette per tronchetto CBC in rilievo "Sous la neige" 3 disegni 8,5 x 7,5 cm 

087100 
72 Targhette per tronchetto CN in rilievo "Joyeuses Fêtes" 
8,5 x 7,5 cm 

087098 
72 Targhette per tronchetto CB in rilievo "Stère" 8,5 x 7,5 cm 

060347 
72 Targhette per tronchetto fragola in rilievo "Enneigé" 
3 disegni 8,5 x 7,5 cm 

098164 
72 Targhette per tronchetto CN in rilievo "Sapin" 8,5 x 7,5 cm 

098687  
72 Targhette per tronchetto CN in rilievo "Renne" 8,5 x 7,5 cm 
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

065051  
48 Rettangoli CN in rilievo “Joyeux Noël“  
5,1 x 4,5 cm 

074209  
70 Tondi CN in rilievo “Horologe“ ø 4 cm 

060358 
110 Triangoli CN in rilievo 2 disegni  
2,5 x 3,5 cm 

060357 
72 Stelle CN in rilievo 4 disegni

065031  
72 Fiocchi CB in rilievo “Blanc“ 4 x 4,5 cm 

060362 
105 Fiocchi CN, CBC e CB in rilievo 3 disegni 3,8 x 4,3 cm 

074208  
45 Rettangoli CN in rilievo “Traîneau“ 7 x 2 cm 

045649  
180 Decori CBC in rilievo “Noir“ 5 disegni  
2,5 x 2,8 cm 

098688  
70 Quadrati CN in rilievo "Joyeuses Fêtes"  
4,5 cm 

098690  
48 Rettangoli CN in rilievo "Joyeuses 
Fêtes" 3,5 x 3 cm 
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

060942 
176 Tondi CN in rilievo 
"Cabosse" ø 2,5 cm 

060943 
176 Tondi CL in rilievo “Café“ 
ø 2,5 cm 

060944 
176 Tondi CBC in rilievo “Miel“ 
ø 2,5 cm 

050280  
45 Rettangoli CN in rilievo “Joyeux anniversaire“ 7 x 1,5 cm 

070346
70 Teschio CN in rilievo 
“Calavera“ 3 x 4 cm

045650  
180 Fiocchi CBC e CL in rilievo “Noir“ 
2 disegni 2,5 x 2,8 cm 

088025  
72 Rettangoli CN in rilievo “Bonne année“  
5 x 2,8 cm 

098295  
60 Stelle cadenti CN in rilievo “Super star“ 6 x 3,4 cm 

098296  
36 Bara CN in rilievo “Sque-
lette“ 8,9 x 3 cm 

088148  
96 Fiocchi CN in rilievo “Givré“ 3 disegni 3,5 x 4 cm 

088216  
144 Stelle CN in rilievo “Finesse“ 4 disegni 3,5 x 3,6 cm 

098689  
70 Quadrati CN in rilievo "Happy Birthday"  
4,5 cm 

098691  
70 Tondi CN in rilievo "Toile 
d'araignée" ø 3 cm 
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

040045  
180 Conigli CBC e CL in rilievo CL  
e CN 2 disegni 2 x 2,7 cm 

087101  
100 Cuori CB in rilievo “Je t’aime“ 5,85 x 5,4 cm 

060938 
64 Uova CN in rilievo “Joyeuses Pâques“ 
3,7 x 5 cm 

060937 
30 Rametti di mughetto CN in rilievo 
4,5 x 10 cm 

074136 
64 Pesci CN in rilievo bianchi “Arête“ 5 x 2,3 cm

074268  
72 Ali per farfalle CN in rilievo 2 disegni 3,2 x 4,5 cm 

088026  
48 Rettangoli CN in rilievo “Joyeuses 
Pâques“ 3 x 3,5 cm 

088146  
180 Quadrati di cioccolato colorati in rilievo “Pâques“ 
 4 disegni 2,8 cm 

088147  
120 Uova di cioccolato colorati in rilievo 
“Pâques“ 4 disegni 2 x 2,7 cm 
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

DECORI 
“HALLOWEEN“

070343
130 Pipistrelli CN 5 x 2,4 cm

087102
88 Zucche 3D CB “Jack“  
3 x 2,9 cm

087041
135 Zucche CB “Effrayantes“ 4 disegni 3 x 2,7 cm

088028  
60 Quadrati CB “Happy Halloween“ 4 cm 

088219  
108 Cappelli di zucche di cioccolato  
colorato arancione "Cucurbitacée“ 
 4 x 3,95 cm 

088218  
140 Zucche CN e cioccolato colorato arancione “Jack“ 4 disegni 

088100  
108 Zucche CB “Happy Halloween“  
4 x 3,7 cm

098173  
88 Sfere CB “Jack“ ø 3 cm 

088220  
176 Teschi CB 3 x 2,9 cm 

098290  
90 Fiale CB “Poison“ 5 disegni ± 2 x 3,7 cm

098697  
165 Occhi PAG “Horreur !“ ø 1,7 cm 
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

087129
110 Uomini PAG “Pains 
d'épices“ 2 disegni 3 x 4,5 cm 

070347
208 Fantasmi CB “Frère et sœurs“ 3 disegni

074229
126 Cappelli CN “Sorocière“  
3,7 x 3,6 cm

070354
104 Ossa CB 6 x 2,4 cm

087036
208 Teschi PAG “Calavera“ 7 disegni 2,5 x 3 cm

088222  
176 Fantasmi CB “Bouh“  
3 x 2,95 cm 

070355
80 Lapidi CN 3 disegni

098680  
108 Quadrati PAG “Monstres mignons“ 3 disegni 2,5 cm 

088217  
154 Ragni CN “Aragog“  
2,9 x 3,1 cm

098175  
150 Zuccherini d’orzo CB “Trick or treat“ 
2 x 4 cm 

098722 
112 Rospi PAG “Les baveux“ 2 disegni  
2,25 x 3 cm 
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

070344
150 Coltelli CB 2 disegni

070346
70 Teschio CN in rilievo  
“Calavera“ 3 x 4 cm

Trova la nostra selezione  
"Halloween":  

stampi per soggetti p. 200,  
e stampi per marshmallow p. 258  

e stampi per dessert  p. 362  
e p. 367.

098296  
36 Bara CN in rilievo  
“Squelette“ 8,9 x 3 cm 

098681  
176 Tondi PAG “Halloween en folie“ 16 disegni ø 2 cm 

098724  
72 Mani CB “Outre-tombe“ 6 disegni ± 2,5 x 4 cm 

098726  
90 Piccole lapidi CN “RIP“ 3 disegni 2,4 x 3,6 cm 

098727  
96 Coperchi di bara CN 3 disegni 2,6 x 6 cm 

098691  
70 Tondi CN in rilievo "Toile 
d'araignée" ø 3 cm 
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

060488  
63 Sfere CB cristallizzate bronzo 
ø 3 cm

098199  
63 Sfere CB cristallizzate oro  
ø 3 cm

065291 
63 Sfere CB cristallizzate rosse 
ø 3 cm

000217 
63 Sfere CB rivestite rame ø 2 cm

050250 
63 Sfere CB rivestite verdi chiaro  
ø 2 cm

000221 
63 Sfere CB rivestite bronzo  
ø 2 cm

098197  
63 Sfere CB cristallizzate oro  
ø 2 cm

098195 
63 Sfere CB rivestite oro ø 2 cm

060489  
63 Sfere CB cristallizzate bronzo 
ø 2 cm

065284 
63 Sfere CB rivestite rosse ø 2 cm

000218  
63 Sfere CB rivestite rame  
ø 2,6 cm

050246 
63 Sfere CB rivestite verdi chiaro  
ø 2,6 cm

000222 
63 Sfere CB rivestite bronzo  
ø 2,6 cm

060487  
63 Sfere CB cristallizzate bronzo 
ø 2,6 cm

098196  
63 Sfere CB rivestite oro ø 2,6 cm

098198  
63 Sfere CB cristallizzate oro  
ø 2,6 cm

065285  
63 Sfere CB rivestite rosse 
ø 2,6 cm

065290  
63 Sfere CB cristallizzate rosse  
ø 2,6 cm

070478
63 Sfere CB rivestite verdi scuro 
ø 2,6 cm 

065289  
63 Sfere CB cristallizzate rosse  
ø 2 cm

070477
63 Sfere CB rivestite verdi scuro 
ø 2 cm 

DECORI  
3D
Scopri la nostra gamma di decori finiti a grandezza 
naturale. Per aiutarti a scegliere tra tutti questi  
prodotti, troverai un riepilogo dei decori finiti da  
che consente di visualizzare a colpo d’occhio l’intera 
gamma.
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

060485
72 Sfere CN “Candy bronze“ 3 disegni 3 x 3,7 cm 

060486
72 Sfere CB “Candy“ 3 disegni 3 x 3,7 cm 

098200
72 Sfere CB “Rouge et Or“ 3 disegni 3 x 3,7 cm 

098292
72 Uccelli CB 3D “Passereaux“ 2 disegni ± 2,5 x 3,5 cm

060484
72 Sfere CN “Cuivre étincelant“ 3 disegni 3 x 3,7 cm 

060493 
54 Pinguini CB 3D 2,3 x 3,6 cm 

060494  
54 Babbi Natale CB 3D 2,3 x 3,6 cm 

088029  
72 Sfere CB “Graphique“ 3 disegni 3 x 3,7 cm 

088224  
70 Orsetto CBC 3D “Teddy“   
2,6 x 3,7 cm 

098707  
72 Uccelli CBC 3D “Moineaux“ 2 disegni ± 2,5 x 3,5 cm
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

065097
88 Sfere CB “Noël Nordique“ 3 disegni ø 3 cm

070495
88 Sfere CB “Rose de Noël“ 2 disegni ø 3 cm 

074205
88 Sfere CN “Éclat d'hiver“ 4 disegni ø 3 cm 

074232
88 Sfere CB “Candy cane“ 
ø 3 cm 

070497
88 Sfere CB “Flocon“ 3 disegni ø 3 cm 

087021
88 Sfere CN “Baroque“ 2 disegni ø 3 cm 

088030  
88 Sfere CB “Hiver pourpre“ 3 disegni ø 3 cm 

088031  
88 Sfere CB “Kelsch“ 3 disegni ø 3 cm 

098704  
88 Sfere CBC “Malmö“ 11 disegni ø 3 cm 

098705  
88 Sfere CB “Vitraux“ 4 disegni ø 3 cm 
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

074203
63 Sfere CB rivestite bronzo ø 2,6 cm 

036124
63 Sfere CN “Bilbo“ 3 disegni ø 2,6 cm 

060483
88 Sfere CB “Infinies“ ø 3 cm 

070499
88 Sfere CN “Vitrail“ 3 disegni ø 3 cm 

060480
88 Sfere CN “Noël bronze“ 3 disegni ø 3 cm 

060479
88 Sfere CN “Étoiles“ 3 disegni ø 3 cm 

088130 
63 Sfere CN 3D “Effet Truffe“ ø 2 cm 

088132 
63 Sfere CB 3D “Neige“ ø 2 cm

088131 
63 Sfere CN 3D “Effet Truffe“ ø 2,6 cm

088133 
63 Sfere CB 3D “Neige“ ø 2,6 cm 

098174 
88 Sfere CB “Dorées“ 2 disegni ø 3 cm 

Preferito  
dello studio

098150 
88 Sfere CN “Moka“ 3 disegni ø 3 cm 
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

060250  
88 Funghi CB 3D “Caramel“ 3 disegni ø 3 cm 

060492  
88 Funghi CN 3D “Bronze“ 3 disegni ø 3 cm 

060491  
88 Funghi CB 3D “Rouge“ 3 disegni ø 3 cm 

098294
72 Funghi “Cèpes“ CL 3D 
2,65 x 3,36 cm

070281
88 Doni CN 3D 2 disegni 2,2 x 2,2 cm 

003584
48 Stelle CN 3D 4,6 x 3,9 cm 

074279
72 Alberi CN 3D  
2,5 x 3 cm 

074280
72 Alberi CBC 3D  
2,5 x 3 cm 

074281
72 Alberi CB 3D  
2,5 x 3 cm 

074282
70 Casette CN 3D 2,5 x 2,5 cm 

074283
126 Doni CN e CB 3D 2 disegni 3,2 x 3,2 cm 

074284
88 Castagne CL 3D 3 x 2,6 cm 

087103
63 Nocciole CL 3D ø 2,6 cm 

088226  
176 Nocciole CL 3D “Striées“ 2,9 x 3 cm 

088227  
140 Ghiande CL 3D 2,85 x 3,5 cm 
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

DECORI 
DI NATALE

098694  
216 Stelle PAG “En rouge et or“ 3 disegni 3 cm 

098703  
56 Renna CB “Pulls de Noël“ 2 disegni 5,25 x 6,1 cm 

098702  
132 Orsi CB “Emmitouflés“ 2 disegni

098723  
154 Decori CBC “Biscuits gourmands“ 7 disegni ± 3 cm 

074285  
120 Schiaccianoci CN 2,5 x 5 cm
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

074219  
160 Funghetti CB “Lutin“ 1,5 x 3 cm 

065106  
91 Funghetti CB 3 disegni 

065179  
60 Casette CB “Gretel“ 3 disegni 

065182  
108 Funghi PAG ø 2,5 cm 

065200  
176 Funghi CBC “Todds“ 2 disegni  

087055  
150 Zuccherini d’orzo CB 2 x 4 cm

087056  
56 Zuccherini d’orzo CB 3,4 x 9,5 cm

060502  
190  Mini bastoncini CB “Candy“  
3 disegni 5 x 0,6 cm 

060501  
72 Bastoncini CB “Boules rouges“ 14 x 1,8 cm 

098183
78 Orsi  CB “Frileux“ 2 disegni 2,4 x 3,8 cm
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

070419
120 Giocattoli di ieri CBC 5 disegni 

088114  
180 Decori CB “P'tits biscuits“ 12 disegni

098275  
104 Orsetto CBC “Doni“ 2 disegni 2,6 x 2,9 cm

065183 
60 Orsi CBC “Emmitouflés“ 3 x 3,8 cm 

065110 
84 Renna CB “Kawaï“ 5 x 4,1 cm 

074220  
216 Stelle PAG “Noël“ 4 disegni 3 cm 

074270 
240 Orsi CB 2 disegni 2,2 x 2,5 cm 

065281  
54 Teste d'orso CBC “Nez rouge“ 3,5 cm 



098736  
8 Stampi “Petits oursons" per 16 pezzi 

2 disegni 6 x 4,2 cm - 6 x 3,6 cm  
Sp. soggetti : 1,8 cm

Decori
da fare
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065186  
72 Alberi CB 3,9 x 5,7 cm 

065187  
2 Blisters Alberi 
per 72 impronte 3,9 x 5,7 cm 

065082  
300 Sfere di Natale CB “Acidulé“ 5 disegni 1,8 x 2,2 cm 

065045  
36 Sci “Tout schuss“ CBC  
2 disegni 1,5 x 13,7 cm 

060281 
35 Fiocchi CB “Vert et Rouge“ ø 5 cm 

070492
176 Mini girandole CB “Candy“ 4 disegni ø 2 cm

060263 
50 Alberi orzo in polvere 
3,4 x 5 cm 

098274 
234 Alberi CB “Fluffy“ 2 disegni 2,5 x 2,55 cm 

098271 
108 Funghi CB “Choupis“ 9 disegni 2,3 x 2,9 cm 

060259 
176 Girandole CB “Sucre d’orge“ 3 disegni ø 3 cm 

Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante Cioccolati raccomandati
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

065185  
72 Decori CN “Noël“ 4 disegni 2,7 x 4 cm  

060518  
143 Ghiande PAG “Scintillants“ 2 disegni 1,8 x 2,5 cm 

074272
100 Francobolli CB “Collection Noël“ 3 disegni 3,3 x 4,5 cm 

070459
156 Calze PAG 5 disegni 2,5 x 4,2 cm

060272
150 Fiocchi lampone cristallizzati 4,2 x 4,8 cm 

087130
168 Pinguini “Frileux“ 3 disegni

065278  
160 Doni CB “Noël“ 12 disegni 
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065175 
300 Pupazzi di neve CB 4 disegni 1,4 x 2,6 cm 

060506  
110 Pupazzi di neve CB 
2,6 x 5 cm 

060507  
66 Pupazzi di neve CB 2 disegni 2,6 x 4 cm 

060505  
165 Pupazzi di neve “Cache-nez“ CB 2,6 x 3,5 cm 

065189  
2 Blisters pupazzi di neve 
per 98 impronte 4,6 x 3,4 cm  

065181  
96 Pinguini CB 2 disegni 2,4 x 2,8 cm 

060511  
144 Mini pupazzi di neve CB 
2,5 x 3,3 cm 

065096  
108 Pupazzi di neve CB 3 disegni ø 2,5 cm 

Decori
da fare

087105  
90 Pupazzi di neve CB “Sur son traîneau“  
3,85 x 4,5 cm 

098289  
120 Decori CB “Personnages hivernaux“ 5 disegni ± 2 x 2,7 cm

Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante Cioccolati raccomandati
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060255
56 Renna CBC 5,2 x 6,1 cm 

087138
182 Omini CB “Pain d'épices“ 3 disegni 

060271
90 Casette CB “Pain d’épices“ 2 disegni

060270 
80 Pane zenzero CB “Père et Mère Noël“ 5 disegni  

060602 
2 Blisters Pane zenzero “Père et Mère Noël“ 5 disegni per 80 impronte

060252
96 Cerbiatti CB 3,4 x 3,9 cm 

060279 
150 Pane zenzero CB 3 disegni  

060254
108 Teste di renna CB 3,6 x 4 cm 

088099  
120 Pane zenzero CB “Les gourmands“ 3 disegni

098674  
70 Teste di Renna CB “Hilda“ 3,3 x 3,3 cm 

Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante Cioccolati raccomandati
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante Cioccolati raccomandati

087104  
80 Babbi Natale CB “Sur son traîneau“  
4,5 x 4,1 cm 

087106  
90 Teste Babbi Natale CB 3,6 x 4,5 cm 

060504  
84 Teste Babbo Natale CB 3,8 x 5 cm 

065134  
140 Teste Babbo Natale CB 3 x 3 cm 

065205  
140 Babbi Natale CB “Tête de Père Noël“ 2 disegni  

060503  
70 Teste Babbo Natale CB 4,6 x 5 cm 

060603 
2 Blisters “Têtes de Père Noël“ per 70 impronte 
4,6 x 5 cm 

060529  
96 Babbi Natale CB “Lune“ 3,9 x 4,2 cm 

065202  
64 Babbi Natale CB “Volant“ 5,8 x 4,5 cm  
065203 
2 Blisters Babbi Natale “Volant“ per 64 
impronte 5,8 x 4,5 cm 

098282  
128 Teste Babbo Natale CB 
“Bouclettes“ 3 x 4,5 cm

Preferito  
dello studio

098283  
128 Babbi Natale CB “Hello“ 
3 x 4,5 cm 
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

087040  
90 Pupazzi di neve CB “Père Noël et bonhomme de neige“ 2 disegni 

088098  
140 Babbi Natale CB “En action“ 5 disegni

088060  
156 Calze PAG 5 disegni 2,5 x 4,2 cm

098284  
168 Decori CB “Trio de Noël“ 3 disegni ± 3 x 3,4 cm

098177  
120 Decori CB “Lutins de Noël“ 3 disegni ± 3 x 4 cm

098286  
112 Decori “Jambes de Père Noël“ CB 
5 disegni ± 2 x 3,3 cm

070433
110 Decori CB “Père Noël“ 3 disegni 3 x 4,4 cm

098176 
100 Francobolli CB “Christmas post“ 2 disegni 3,3 x 4,5 cm 
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante Cioccolati raccomandati

074204  
96 Stelle PAG “Dorées“ 4,6 x 3,9 cm

060516  
120 Stelle CN “Pluie d'étoiles“ 4 disegni  

008670  
Stelle CN scintillanti bronzo 
1,8 x 1,8 cm 200 g 

070579
108 Fiocchi CN “Éclat“ 3,7 x 4,3 cm 

000254 
70 Fiocchi CN ø 5 cm  

070580
350 Stelle comete CN 3 disegni

004873  
150 Fiocchi CB 4,2 x 4,8 cm  

098293  
108 Fiocchi CB “Élégance“ 4,5 x 3,8 cm

074221  
208 Fibbie di cintura PAG 
2,5 cm

065113  
2 Blisters “Boucle de ceinture“4 x 4 cm 
per 96 impronte 

Decori
da fare

070352
60 Fiocchi CN 5 x 5,7 cm



098265  
18 Blisters “Grand flocon"  
per 18 impronte ø 15,5 cm

Decori
da fare



62

Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante Cioccolati raccomandati

065297  
60 Piccole pigne CL 
3 x 3,5 cm  

065298  
40 Piccole pigne CL 4 x 4,5 cm  

004904  
56 Alberi CN “Bulles“ 5 x 5,5 cm  

001686  
2 Blisters Alberi “Bulles“ per 56 impronte 
5 x 5,5 cm 

004843  
60 Steccato CN “3 branches“ 5,6 x 4,6 cm 

070345
143 Ghiande CBC 1,8 x 2,5 cm 

060520  
100 Teste renna CBC “Poroo“ 3,2 x 4,5 cm  

070398
162 Fiocchi CN, CBC e CB 3,7 x 3,4 cm

065184  
56 Renna CN “Rudolph“ 5,2 x 6,1 cm  

065192  
60 Piccole volpi CB “Roux“ 3,5 x 3,2 cm

087107  
2 Blisters “Pomme de pin" per 108 impronte 
per 12 pigne ± 4 x 5 cm 

Decori
da fare

Decori
da fare

098796  
2 Blisters “Sapin" per 80 impronte per 10 alberi 
± 4,5 x 5,5 cm 

Preferito  
dello studio
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087139
66 Orsi CN “Sur la banquise“ 2 disegni

087140
66 Orsi CBC “Sur la banquise“ 2 disegni

087141
66 Orsi CB “Sur la banquise“ 2 disegni

060519  
50 Alberi CN 3,4 x 5 cm  

060510  
144 Alberi CN “Mon beau sapin“ 4 disegni  

060515  
154 Alberi CN “Bronzo“ 4 disegni 2,7 x 3,5 cm  

065063
56 Renna CL “Rudolphe“ 5,2 x 6,1 cm 

045717  
90 Orsi CB “Blanc“ 5,5 x 4,1 cm 

060604  
2 Blisters “Nounours“ per 90 impronte  
5,3 x 4,1 cm 

070283
78 Orsi polari CB  
2,4 x 3,8 cm 

Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante Cioccolati raccomandati
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

070349
120 Fiocchi CB 3,5 x 4 cm

070350
120 Fiocchi CN 3,5 x 4 cm

070351
60 Fiocchi CB 5 x 5,7 cm

070064
36 Sci CBC “Bois“ 1,5 x 13,7 cm 

036102  
144 Alberi CN “Mon beau sapin“ 4 disegni 

070279
84 Gufi CB 2,6 x 3,2 cm

050199  
60 Volpi CB “Blanc“ 3,5 x 3,2 cm 

065079  
150 Fiocchi CB “Première étoile“ ø 2,5 cm 10 disegni 

098273  
140 Teste di renna CB “Niko“  
3,3 x 3,3 cm

060276 
70 Fiocchi CB ø 5 cm  

098682  
78 Orsi CBC “Grizzli“ 2,4 x 3,8 cm 

Preferito  
dello studio
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

045687 
120 Stelle lampone 4 disegni 

065199  
186 Stelle CB “Colorées“ 3 disegni  

065111 
96 Stelle CB “Graphique“ 2 disegni 4,3 x 4,5 cm 

060260  
252 Stelle mango, fragola, lampone 3 disegni 3 x 2,8 cm 

036101  
120 Stelle CB “Firmament“ 4 disegni 

088105 
216 Stelle CB "Acidulé"4 disegni 3 x 3 cm 

098201 
216 Stelle CN "Rouge et or"4 disegni 3 x 3 cm 



087064  
10 Blisters “Étoile filante"  

per 50 impronte 20 x 7,8 cm
Decori
da fare
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

036099  
120 Stelle CN “Firmament“ 4 disegni 

003688  
120 Stelle CN “Arabesques“  
2 disegni 3,45 x 3,6 cm 

003541  
186 Stelle CN, CL e CB 3 disegni 

045647 
120 Stelle cristallizzate CB 4 disegni 

088228  
80 Stelle CN “Facettes“ 4,5 cm 

088229  
60 Stelle CN “Facettes“ 7,5 cm 

074292 
150 Stelle comete CB cristallizzate 5,3 x 2,8 cm 

036100 
120 Stelle CBC “Firmament“ 4 disegni 





71
Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

065124 
240 Quadrati CN “Joyeux Noël“ 
3 cm 

045577  
240 Quadrati CB “Joyeux Noël“ 
3 cm 

070484
140 Rettangoli CN “Noël Élancé“ 7 x 1,5 cm 

060464  
90 Rettangoli CB “Joyeux Noël“ 7 x 2 cm 

060465  
70 Rettangoli CN “Joyeux Noël“ 7 x 1,5 cm 

060466  
350 Rettangoli CN “Joyeux Noël“ 7 x 1,5 cm 

060468  
240 Quadrati CN “Joyeux Noël“ 3,5 cm 

074218  
120 Quadrati CB “Joyeux Noël“ 
3 cm 

088036  
96 Quadrati CB “Pain d'épices“ 3 disegni 4 cm 

LE TARGHETTE 
DI FINE ANNO

098668  
70 Quadrati CB “Ciselé“ 3,5 cm 

060467 
96 Tondi CN “Joyeux Noël“ ø 4 cm 

098157 
120 Quadrati CB “Hygge“ 3 disegni 3,5 cm 

098711  
120 Quadrati CB “Cadeau“ 
3 cm 
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

060409  
120 Quadrati CB “Noël“ 4 cm 

088039  
120 Rettangoli CB “Hansel“ 2,9 x 4 cm  

070282
63 Sigilli PAG “Pôle Nord express“ 
 ø 3,5 cm

088041  
176 Quadrati CBC “Joyeux 
Noël“ 3 cm 

065104  
63 Sigilli PAG “Joyeux Noël“ ø 3,5 cm 

098158  
120 Quadrati CN “Couronne“ 4 cm 

098202  
120 Quadrati CBC “Noël gourmand“ 3 disegni 4 cm 

088043  
110 Rettangoli CB “Suspension“ 7 x 2 cm 

098683  
108 Quadrati PAG “Noël gourmand“ 5 disegni 2,5 cm 

060428  
240 Tondi CBC “Saint Gervais“ 
 ø 3,5 cm 

098716  
60 Rettangoli CB “L'atelier de Noël“ 4 disegni 2,9 x 4 cm 
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

070453
120 Quadrati CB “Vent d'hiver“ 4 cm 

087114
80 Etichette CB “Vintage“ 5 disegni 3,4 x 6 cm

087142
120 Quadrati CB “Noël en folie“ 2 disegni 3,5 cm

060429  
240 Quadrati CB “Les fêtes en Images“ 8 disegni 3 cm 

060313 
100 Rettangoli CB “Joyeuses fêtes sapin“ 7 x 2 cm 

065100 
30 Stelle CN “Magie de Noël“ 6,3 x 6,1 cm 

088033  
120 Quadrati CB “Fêtes magiques“ 8 disegni 3,5 cm

098160 
120 Quadrati CB “Fête Pop“ 2 disegni 3,5 cm 

070489
120 Quadrati CB “Un air de 
Noël“ 8 disegni 3 cm 
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

074223
50 Buste CB “Joyeuses Fêtes“ 4,8 x 5,8 cm 

087125
120 Quadrati CB “Joyeuses Fêtes“ 
3,5 cm

065099 
30 Stelle CB “Cristaux de neige“ 6,3 x 6,1 cm 

074271
100 Francobolli CB “Joyeuses 
Fêtes“ 3,3 x 4,5 cm 

074215
140 Rettangoli CN “Cadeau“ 4 x 2 cm 

065103  
63 Sigilli PAG “Joyeuses Fêtes“ ø 3,5 cm 

065206  
240 Quadrati CN “Joyeuses Fêtes“ 
3,5 cm 

065144 
150 Rettangoli CN “Mon beau sapin“ 7 x 1,5 cm 

065153  
120 Quadrati CBC “Joyeuses Fêtes“ 4 cm 

098182  
88 Quadrati CB “Oursons“ 4 disegni 3 cm 

088035  
140 Rettangoli CB “Rouge et Or“ 4 x 2 cm 

060474  
95 Rettangoli CN “Joyeuses Fêtes“ 5 x 0,8 cm 

070483
95 Rettangoli CN “Fêtes givrées“ 5 x 0,8 cm 

098708  
150 Rettangoli CN “Poudre d'étoile“ 7 x 1,5 cm 

098709  
140 Rettangoli CN “Cerf“ 2 disegni 5 x 4 cm 
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

060471 
100 Rettangoli CN “Linea“ 6 x 2 cm 

065102  
63 Sigilli CN “Joyeuses Fêtes“ ø 3,5 cm 

065133  
75 Rettangoli CN “Sapin“ 3 x 6 cm 

060459  
350 Rettangoli CN “Joyeuses Fêtes“ 7 x 1,5 cm 

060472  
55 Rettangoli CN “Joyeuses Fêtes“ 7 x 2 cm 

060449  
100 Rettangoli CN “Horoizon“ 7 x 2 cm 

065157  
150 Rettangoli CN “Joyeuses Fêtes“ 7 x 1,5 cm 

060458  
70 Rettangoli CN “Joyeuses Fêtes“ 7 x 1,5 cm 

060473  
176 Tondi CN “Joyeuses Fêtes“ ø 2 cm 

065115  
120 Quadrati CN “Joyeuses Fêtes“ 4 cm 

060319 
220 Tondi CBC “Joyeuses Fêtes“ 
ø 2 cm 

088034  
120 Quadrati CN “Oronemental“ 4 cm 

098159 
120 Rettangoli CN “Étoile de Noël“ 
2,9 x 4 cm 

098178 
132 Rettangoli CB “Suspensions de Noël“ 2 disegni 2,9 x 4 cm 

098185 
140 Quadrati CN “Fêtes Dorées“ 
3,5 cm 

098710  
60 Rettangoli CB “Sapin“  
3 disegni 2,9 x 4 cm 
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante Cioccolati raccomandati

070486
176 Quadrati CN “Joyeuses 
Fêtes“ 2 cm 

060475  
90 Lame CN “Joyeuses Fêtes“ 11 x 2,5 cm 

060460  
70 Rettangoli CB “Joyeuses Fêtes“ 7 x 1,5 cm 

065146  
120 Rettangoli CL “Pluie 
d'étoiles“ 2 disegni 2,9 x 4 cm 

065208  
240 Rettangoli CN “Joyeuses Fêtes“ 9 x 0,8 cm 

070488
240 Rettangoli CB “Naturel“ 9 x 0,8 cm 

060321 
120 Quadrati CB “Joyeuses Fêtes“ 2 disegni 4 cm 

065081 
150 Rettangoli CB “Cacao“ 7 x 1,5 cm 

060322 
120 Quadrati CBC “Renne“ 3,5 cm 

065073 
120 Tondi CB “En Direct du Pôle Nord“ 2 disegni ø 3,5 cm 

074214 
120 Quadrati CBC "Rodolphe" 
3,5 cm 

010691 
1 Chablon per 20 impronte per rettangolo 7 x 2 cm 

065213  
25 Fogli trasferibili “Joyeuses Fêtes“ per 500 Decori 7 x 2 cm

Decori
da fare

060461  
350 Rettangoli CB “Joyeuses Fêtes“ 7 x 1,5 cm 

070286
70 Rettangoli CB “Banquise“ 7 x 1,5 cm 
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

087042  
63 Sigilli PAG “Merry Christmas“ 
ø 3,5 cm 

088040  
140 Quadrati CB “Season's 
greetings“ 3,5 cm 

098297  
120 Quadrati CB “Copenhague“ 3 disegni 3,5 cm 

088044  
140 Quadrati CBC “Christmas Decoroation“ 3,5 cm 

088042  
110 Rettangoli CB “Merry Christmas“ 7 x 2 cm 

088045  
96 Quadrati PAG “Christmas“ 4 cm 

074352  
110 Rettangoli CN “Merry Christmas“ 7 x 2 cm 

098181 
70 Cuori CB “Merry Christmas“ 5,1 x 5,2 cm 

098184 
140 Quadrati CN “Happy Holidays“ 
3,5 cm 

098207 
90 Rettangoli CN “Happy Holidays“ 4,5 x 1,5 cm 

098667  
64 Rettangoli PAG “Noël étoilé“ 4 x 6 cm 

098669  
70 Quadrati CB “Merry Christmas“ 
3,5 cm 

098684  
70 Rettangoli CB “Happy Holidays“ 7 x 1,5 cm 

098714 
120 Quadrati CB “Merry Christmas“ 2 disegni 3 cm 



TARGHETTE 
CAPODANNO
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante Cioccolati raccomandati

065148  
2 Blisters “Horologe et aiguilles“ per 36 impronte (12 orologi) 3 disegni ø 11,2 cm 

065142 
70 Rettangoli CN “Feux d'artifice“ 5 x 4 cm 

Decori
da fare

087117
120 Tondi CN “Tic Tac“ ø 3 cm

087118
100 Rettangoli CL “Horologe“ 5 x 6 cm

088046  
88 Tondi CN “Happy New year“ 
ø 3 cm 

088101  
50 Rettangoli CB “Shiny New  Year“  
4 x 6 cm 

065116 
120 Rettangoli CB “Bonne Année“ 5 x 1,7 cm 

060455  
88 Tondi CN “Horologe“ ø 3 cm 

003300  
88 Tondi PAG “2027“ ø 3 cm 

098685  
72 Bottiglie CN “Grand cru“ 2,8 x 9 cm 

098717  
75 Rettangoli CN “Festivités“ 5,5 x 3,5 cm 

098728  
90 Orologi da tasca CN 3,8 x 5,2 cm 



074255 
4 Blisters “Horologe Tic Tac“  
per 12 impronte ø 15,5 cm

Decori  
da fare
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante Cioccolati raccomandati

070450
66 Bottiglie PAG “Magnum 
2027“ 3 x 9 cm 

060599 
28 Rettangoli CN “1er Janvier“ 3 disegni 5 x 6 cm 

070288
75 Rettangoli CN “Bonne année 2027“ 5,5 x 3,5 cm

060424  
120 Quadrati CB “Bonne année“ 4,5 cm 

060521  
65 Bottiglie CN “Cuvée“  
2 x 5,2 cm 

060601
2 Blisters “Bouteille Cuvée“ 
per 130 impronte  
2 x 5,2 cm 

060456  
70 Rettangoli CN “Bonne Année“ 7 x 1,5 cm 

060462  
55 Rettangoli CB “Bonne Année“ 7 x 2 cm 

087124
120 Quadrati CB “Champagne“ 4 cm

098156 
60 Quadrati CB “Sous le gui“ 4 cm 

070471  
70 Rettangoli CB “Happy New Year“ 7 x 1,5 cm

070451
120 Quadrati CN “Horologe“ 4,5 cm 

098677  
88 Quadrati CN “Happy New Year“ 3 cm 

098679  
70 Rettangoli CN “Happy New Year“ 7 x 1,5 cm 

098686  
70 Rettangoli CN “Bonne année“ 7 x 1,5 cm 
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

088102  
120 Targhette per tronchetto CB  
“Couronne hivernale“ 4 cm 

088113 
108 Targhette per tronchetto arrotondate 
CN “Joyeuses Fêtes“ 4 x 4 cm 

088108  
140 Targhette per tronchetto arrotondate 
CN “Flocon“ 3,9 x 3,95 cm 

088109  
140 Targhette per tronchetto arrotondate 
CN “Branchage“ 3,9 x 3,95 cm 

088110 
108 Targhette per tronchetto arrotondate 
CN “Boule de Noël“ 4 x 4 cm 

088103  
120 Targhette per tronchetto CN  
“Vent d'hiver“ 4 cm 

088112 
108 Targhette per tronchetto arrotondate 
CN “Arabesques“ 4 x 4 cm 

088111 
108 Targhette per tronchetto arrotondate 
CN “Volute“ 4 x 4 cm 

088106  
140 Targhette per tronchetto arrotondate 
CB “Nuit de Noël“ 3,9 x 3,95 cm 

088107  
140 Targhette per tronchetto arrotondate 
CN “Nuit étoilée“ 3,9 x 3,95 cm 

TARGHETTE 
PER TRONCHETTO

L’astuzia per personalizzare!
Firmate a vostro piacimento con il vostro nome o quello di un evento: 
queste decorazioni dispongono di un apposito spazio per una targhetta  
a vostra scelta (ø 17 mm)! 
La confezione è composta per metà da decorazioni con apposito spazio
e per l’altra metà da decorazioni senza apposito spazio. 

098330  
56 Targhette per tronchetto CN “Iris“ 2 disegni 6,1 x 4,8 cm 

098331  
4 Blisters "targhette per tronchetto Iris” per 112 impronte 6,1 x 4,8 cm 2 disegni
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

065211  
75 Targhette per tronchetto CN “Joyeuses Fêtes“ 8,2 x 6,8 cm 

065198 
75 Targhette per tronchetto CN “Boules de Noël“ 8,2 x 6,8 cm 

045776  
40 Targhette per tronchetto CBC “Strates“ 8 x 6 cm 

060400  
30 Targhette per tronchetto CN “Étoile filante“ 8,2 x 7,2 cm 

065130 
40 Targhette per tronchetto CN “Boules de Noël“ 8,2 x 6,8 cm 

088047 
40 Targhette per tronchetto CN “Sapin“ 8,2 x 6,8 cm 

065197  
75 Targhette per tronchetto CN “Tourbillons“ 8,2 x 6,8 cm 

087136 
40 Targhette per tronchetto CN “Stère“ 8,2 x 6,8 cm 

Attenzione, i decori di questa pagina non sono in dimensioni reali.

098171  
60 Targhette per tronchetto CN “Arabesques“ 8,2 x 6,8 cm 
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

060396  
40 Targhette per tronchetto CB “Apparition“ 8,5 x 7,5 cm 

065121  
40 Targhette per tronchetto CN “Brindilles“ 8,5 x 7,5 cm 

070458
75 Targhette per tronchetto CBC “Casse Noisette“ 8,5 x 7,5 cm 

060402  
40 Targhette per tronchetto CB “Renne“ 2 disegni 8,5 x 8 cm 

Attenzione, i decori di questa pagina non sono in dimensioni reali.

098270  
40 Targhette per tronchetto CN “Boule à neige“ 8,8 x 7,45 cm 

088051 
40 Targhette per tronchetto CB “Suspensions“ 8,5 x 7,5 cm 

088115 
40 Targhette per tronchetto CB “Gingerbread“ 8,5 x 8,2 cm 

088048 
75 Targhette per tronchetto CN “Pluie de flocons“ 8,5 x 7,5 cm 

098729 
40 Targhette per tronchetto CN “À montgolfière“ 8,42 x 7,35 cm 

Preferito  
dello studio
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

065210  
75 Targhette per tronchetto CN “Joyeuses Fêtes“ 8,5 x 7,5 cm 

070452
40 Targhette per tronchetto CB “Nature“ 8,5 x 7,5 cm 

087135
40 Targhette per tronchetto CN “Cacao“ 8,5 x 7,5 cm 

070291
40 Targhette per tronchetto CB “Pomme de pin“ 8,5 x 7,5 cm 

Attenzione, i decori di questa pagina non sono in dimensioni reali.

088052 
75 Targhette per tronchetto CN “Flocon“ 8,5 x 7,5 cm 

098161  
40 Targhette per tronchetto CN “Let it snow“ 8,5 x 7,5 cm 

098162  
40 Targhette per tronchetto CN “Flocon“ 8,5 x 7,5 cm 

098163  
40 Targhette per tronchetto CB “Nutcracker“ 8,5 x 7,5 cm 

098713 
40 Targhette per tronchetto CN “Évanescent“ 8,5 x 7,5 cm 
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

036063  
75 Targhette extra fini CN 8,5 x 7,5 cm 

060334  
75 Targhette “Renne“ extra fini CN (non tagliati)  8,5 x 7,5 cm 

060329  
75 Targhette extra fini CN 2 disegni 8,5 x 9,5 cm 

036064  
75 Targhette extra fini CBC 8,5 x 7,5 cm 

060330  
75 Targhette extra fini CB 2 disegni 8,5 x 9,5 cm 

036065  
75 Targhette extra fini CB 8,5 x 7,5 cm 

060328  
75 Targhette extra fini CN e CB più disegni 8,5 x 7,5 cm 

Attenzione, i decori di questa pagina non 
sono in dimensioni reali.
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

098339  
60 Targhette per tronchetto CN “Froissé“ 8,5 x 7,5 cm 

098340
60 Targhette per tronchetto CN “Ondulation“ 8,5 x 7,5 cm

001688  
4 Blisters targhette per tronchetto "Origami" per 60 impronte 
8,5 x 7,5 cm 

003989  
30 Targhette per tronchetto CN “Origami“ 8,5 x 7,5 cm 

098336  
60 Targhette per tronchetto CN “Spirale“ 8,5 x 7,5 cm 

002880  
30 Targhette per tronchetto CB “Origami“ 8,5 x 7,5 cm 

098337  
60 Targhette per tronchetto CN “Feuilles“ 8,5 x 7,5 cm 

Attenzione, i decori di questa pagina non sono in dimensioni reali.

098341
60 Targhette per tronchetto CN “Branchage“ 8,5 x 7,5 cm

098346
60 Targhette per tronchetto CN “Flocon“ 8,5 x 7,5 cm

098347  
60 Targhette per tronchetto CB “Drapé“ 7 cm 
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

003870  
18 Targhette per tronchetto CN 8,7 x 9,5 cm 

036129  
4 Blisters Targhette per tronchetto “Coupe“ per 60 impronte 
8,2 x 7 cm 

098343  
60 Targhette per tronchetto CN “Coupe“ 8,2 x 7 cm 

036130  
4 Blisters targhette per tronchetto “Fondant“ per 60 impronte 
8,2 x 6,8 cm

098345  
60 Targhette per tronchetto CN “Fondant“ 8,2 x 6,8 cm 

098344  
60 Targhette per tronchetto CB “Flocon“ 8,2 x 6,8 cm 

036132  
4 Blisters Targhette per tronchetto“ Flocon“ per 60 impronte 
8,2 x 6,8 cm

Attenzione, i decori di questa pagina non sono in dimensioni reali.

L’astuzia per personalizzare!

Firmate a vostro piacimento con il vostro nome o quello di un evento: queste decorazioni 
dispongono di un apposito spazio per una placchetta a vostra scelta (ø 17 mm)! 
La confezione è composta per metà da targhette con apposito spazio e per l’altra 
metà da targhette senza apposito spazio. 

098332  
48 Targhette per tronchetto CN “Iris“ 2 disegni 8,85 x 6,8 cm 

098333  
4 Blisters targhette per tronchetto "Iris" per 64 impronte 8,85 x 6,8 cm 2 disegni

Preferito  
dello studio
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante Cioccolati raccomandati

Attenzione, i decori di questa pagina non sono in dimensioni reali.

Utilizza questo kit con lo stampo per tronchetto 070587 
p. 374

070439
6 Blisters “Santa Express“ per realizzare 12 locomotiva

Decori
da fare
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

061152  
288 Uova CB "Taches" 3 disegni 2,7 x 4 cm 

074058 
288 Uova CB “Pop“ 4 disegni 2,7 x 4 cm

074225  
288 Uova CB “Zen" 6 disegni 2,7 x 4 cm 

DECORI 
DI PASQUA

088082  
288 Uova CB “Woodstock" 3 disegni 2,7 x 4 cm 

088081  
288 Uova CB “Marguerite" 3 disegni 2,7 x 4 cm 

098152 
288 Uova CB “Floraison“ 2,7 x 4 cm 

098701 
288 Uova CB “Gravure“ 3 disegni 2,7 x 4 cm 
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

098320  
63 Uova CB rivestite 
oro 2,3 x 3,4 cm

060974  
63 Uova CB rivestite 
verdi 2,3 x 3,4 cm

019168  
63 Uova CB 
cristallizzate bronzo 
2,3 x 3,4 cm

060973  
63 Uova CB rivestite 
gialle 2,3 x 3,4 cm

003779  
288 Uova CN “Scintillant" 6 disegni 2,7 x 4 cm 

087023  
288 Uova CN “Kermesse" 3 disegni 2,7 x 4 cm 

088083  
288 Uova CL “Paisley" 3 disegni 2,7 x 4 cm 

088230
140 Galline CB 3D “Gallinacés“ 2 disegni 3,2 x 2,96 cm

098151 
288 Uova CB “Inca“ 4 disegni 2,7 x 4 cm 

Preferito  
dello studio

098700 
288 Uova CN “Slave“ 3 disegni 2,7 x 4 cm 

098706 
140 Galline CL 3D “L'Œuf ou la poule ?“ 2 disegni 3,2 x 2,96 cm
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

061164  
252 Anatre colorate di giallo 2,4 x 2,7 cm 

061069  
154 Uova al piatto CB 3 disegni  

061052  
90 Carote CB  
2 disegni

087046
114 Carote CB 2 disegni  
1,6 x 4,1 cm

087067
48 Uova al piatto CB 2 disegni

061042  
275 Uova CB “Mimi“ 3 disegni 1,5 x 2 cm  

088129
120 Uova CB "Silhouettes" 3 disegni 2,2 x 3 cm

088085
126 Mezze Uova CB “Tête d'œuf“ 2 disegni 2,3 x 3,4 cm

088140 
125 Carote CB "Crazy carrot" 
1,6 x 5,4 cm

088084
70 Uova CB “Be happy“ 2 disegni

050200  
90 Conigli CB “Endimanchés“ 2 disegni 

088127
144 Conigli CB "Le trio" 3 disegni
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

050285  
360 Mini-conigli CB 4 disegni 

061165  
90 Conigli CB 2 disegni 

060928  
224 Conigli CBC 2 disegni  
2 x 2,6 cm 

061166  
84 Conigli CBC 2 disegni 2,4 x 4 cm 

050198  
320 Zampe di coniglio CB 
2,1 x 1,5 cm 

087024 
180 Conigli CB “Le quatuoro“ 4 disegni 
2 x 3 cm

061162  
252 Conigli CB 6 disegni 2 x 2,6 cm  

061170  
70 Galline CB 3,1 x 3,5 cm

098279  
140 Conigli CB “Mignon“  
3,3 x 3,35 cm

098278  
130 Decori CB “Hop“ 4,95 x 2,6 cm  

098698 
108 Pesci CB “Mims“ 3 disegni 4 x 3,5 cm
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

061159  
126 Galline CL “En Rouge et Or“ 3 disegni tra 3,2 e 3,5 cm 

003568  
10 Uova CN 9 x 13,5 cm 

060907  
180 Galline CB 4 disegni 

061157  
112 Sardine CN “Dorées“ 2 disegni 6 x 2 cm 

088137
150 Conigli CB "Garenne" 5 disegni

098272
90 Galline CB "Basse-cour" 5 disegni

050268  
77 Teste di coniglio CBC 2,7 x 3 cm 

050305  
140 Conigli CB “Happy“ 4 disegni

Preferito dello 
studio

098695
112 Sardine CB "Maya" 3 disegni 6 x 2 cm
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

061158  
108 Pesci CB “Arc-en-ciel“ 2 disegni 3,5 x 4 cm 

061156  
112 Sardine CB “En bande“ 3 disegni 6 x 2 cm 

061160  
105 Piccole barche 2 disegni 4 x 2,6 cm  

061155  
200 Pesci CB “Azur“ 2 disegni  
3,2 x 1,4 cm  

061161  
108 Piccole anatre  CB 2 disegni 2,3 x 2,7 cm  

087132  
40 Sardine grandi CB “Pop“ 5 disegni 12 x 3,25 cm 

088231
96 Pesci CB “La bande à Maurice“ 5 disegni

088128
66 Pesci CB "Aztèques" 3 disegni 8,5 x 3,1 cm
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

088086
80 Etichette CB “Lapinous“ 2 disegni 3,4 x 6 cm

061349  
70 Rettangoli CB “Joyeuses Pâques“ 7 x 1,5 cm 

098166  
100 Rettangoli CB “Lapins de Pâques“ 7 x 2 cm 

098167  
110 Rettangoli CB “Lapins de Pâques“ 7 x 2 cm 

074056
140 Rettangoli CB “Coup de pinceau“ 3 disegni 4 x 2 cm

TARGHETTE 
DI PASQUA

074294
140 Rettangoli CB “Happy Easter“ 7 x 1,5 cm

050144  
60 Tondi CB “Ronde de Pâques“ ø 4 cm 

098672 
55 Rettangoli CB "Groovy Easter" 4 disegni 2,8 x 5 cm

098671 
56 Uova CB "Pâques acidulé" 4,9 x 6,6 cm
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante Cioccolati raccomandati

061345  
70 Rettangoli CN “Joyeuses Pâques“ 7 x 1,5 cm 

061346  
350 Rettangoli CN “Joyeuses Pâques“ 7 x 1,5 cm 

061347  
2 Blisters Rettangoli “Joyeuses Pâques“ per 140 impronte 7 x 1,5 cm 

061027  
120 Quadrati CN “Origami“ 3 disegni 
3,5 cm 

060978  
80 Uova CN “Joyeuses Pâques“ 3,7 x 5 cm

061353  
105 Teste di coniglio CN  
3 x 4,2 cm 

061344  
140 Rettangoli CN “Signature“ 5 x 0,7 cm 

070168 
120 Rettangoli CBC “Linea“ 5 x 1,7 cm 

074139 
88 Quadrati CN “Joyeuses 
Pâques“ 3 cm 

040184  
88 Quadrati CB “Joyeuses 
Pâques“ 3 cm 

074057
80 Uova CN “Arabesques“ 3,7 x 5 cm

074055
75 Rettangoli CB “Pâques“ 7 x 1,5 cm

061343  
120 Quadrati CB “Grandes Oreilles“ 
3,5 cm 

060985  
60 Rettangoli CB “Coucou“ 
2,9 x 4 cm 

098280 
80 Decori CB "Ronde de Pâques" 4,9 x 4,6 cm

061352  
28 Uova CB “Artisanat“ 4,9 x 6,6 cm 
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

060999  
80 Rettangoli CB “Les potes“ 6 disegni 3,3 x 5 cm 

060976  
80 Uova CB “Tendre lapin“ 2 disegni 4,9 x 6,6 cm 

074047
120 Quadrati CB “Oreilles en coeur“ 
3,5 cm

087111  
140 Rettangoli CB “Palette de Pâques“  
4 disegni 4 x 2 cm 

074046
80 Rettangoli CB “Pâques en fleurs“ 5 x 3,3 cm

098169
75 Rettangoli CB “Pâques dessiné“ 6 x 3 cm

098170
75 Rettangoli CB “Lapinous“ 3 disegni 6 x 3 cm

098203
60 Rettangoli CB “Pâques 
marguerites“ 2,9 x 4 cm

061351  
63 Sigilli PAG 
“Joyeuses Pâques“ ø 3,5 cm 

060898 
80 Uova CB “Bunny“ 3,7 x 5 cm 

087109  
80 Uova CB “French Pâques“  
3,7 x 5 cm 
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante Cioccolati raccomandati

061355  
128 Uova CBC “Arthur et Sacha“ 2 disegni 2,8 x 4,4 cm 

061399  
88 Tondi PAG “Joyeuses Pâques“ 
ø 3 cm 

061382  
25 Fogli trasferibili “Joyeuses Pâques“ per 375 decori 7 x 1,5 cm

010690  
1 Chablon per 15 impronte per rettangolo 7 x 1,5 cm 

074293
110 Rettangoli CN “Happy Easter“ 7 x 2 cm 

Decori
da fare

088087
176 Quadrati CN “Calligraphie“ 2 disegni 2 cm

088089
80 Uova CN “Rouge gorge“ 2 disegni 3,7 x 5 cm

098168  
110 Rettangoli CB “Easter“ 7 x 2 cm 

098281 
80 Decori CB "Easter round" 4,9 x 4,6 cm

098673  
55 Rettangoli CB “Pâques Printannier“ 7 x 2 cm 

098693  
110 Rettangoli CB “Happy Easter“ 7 x 2 cm 

098696 
56 Uova CB "Happy Easter" 4,9 x 6,6 cm
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

061297  
54 Tavole da surf CB 
“Surfez sur le goût“ 
2,6 x 11 cm 

061058  
54 Tavole da surf CB 
“Tropical surf“ 2,6 x 11 cm 

061059  
54 Tavole da surf CBC 
“Chocospirit“ 2,6 x 11 cm 

DECORI 
ESTATE

060932 
54 Tavole da surf CBC  
“Maoroi“ 2,6 x 11 cm 

061047  
160 Decori gelato CB 8 disegni 
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

061339  
96 Occhiali CB 6 disegni 

087031  
96 Piccole infradito CB 6 disegni 4 x 1,75 cm 

060917 
120 Stelle marine CB 4 disegni 3 x 3,1 cm 

040183  
40 Boa CB “Voyage gourmand“ ø 4,5 cm

061337  
40 Boa CB “Le Cap“ ø 4,5 cm 
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

Gioca con espressioni e forme degli occhi per dare vita a ciascuna 
delle tue creazioni. Tutti gli occhi hanno un lato piatto che permette 
di incollarli perfettamente alle vostre creazioni.

OCCHI &
ACCESSORI

070038
108 Occhi Tondi PAG ø 2,5 cm 

070039
323 Occhi Tondi PAG 
“Bruns“ ø 1 cm 

025125  
72 Baffi CN 7 x 2,2 cm 

070163
171 Occhi CB 4 disegni 

061177  
105 Occhi CB “Regards Comics“ 7 disegni 4,4 x 3,1 cm 

087028
171 Occhi Ovali PAG 
3 disegni 2,2 x 1,3 cm 

087027  
120 Occhi Ovali PAG 3 disegni  
3,4 x 1,7 cm

087029  
266 Occhi Ovali PAG con ciglia 
4 disegni 1,3 x 0,9 cm 

087030  
323 Occhi Tondi PAG 
“Bleus“ ø 1 cm 

087026
165 Occhi Tondi PAG ø 1,7 cm 

088136
171 Occhi CB "Cartoon" 4 disegni

036115  
60 Corna di Renna CBC 2 disegni 2,5 x 5,2 cm 

098697  
165 Occhi PAG “Horreur !“ ø 1,7 cm 

070165
150 Baffi CBC 4 disegni 4,8 x 1,5 cm 
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

061176  
70 Orecchie di coniglio CB 5 disegni 4 x 4,6 cm 

070167  
144 Musi di coniglio CB 3 cm 

004886  
70 Orecchie di coniglio CL 4 x 4,6 cm 

050269  
70 Orecchie di coniglio CB 4 x 4,6 cm 

061178  
98 Musi di coniglio CB 3 x 2 cm 

050286  
135 Orecchie di coniglio CL 
1,6 x 7 cm 

070169  
135 Orecchie di coniglio 
CB 1,6 x 7 cm 

074154
225 Papillon CB “Endimanché“ 6 disegni 3 x 1,8 cm 

074157
160 Cravatte CB “Colors“ 5 disegni 5,5 x 1,5 cm

098730  
64 Decori CN “Black swan“ 4,3 x 10,8 cm 

Preferito  
dello studio

GABRIEL

Le Quang
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

DECORI
“NATURA“

061301  
220 Ali per 110 farfalle CB 10 disegni 

061300  
208 Farfalle CB “Multicoloroes“ 4 disegni 3 x 2,2 cm 

061302  
208 Farfalle CB 16 disegni 3 x 2,2 cm 

061179  
240 Ali per 120 farfalle CB “Papillon“ 12 disegni 

088120 
208 Farfalle CB “Rainbow“ 4 disegni 3 x 2,2 cm 
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

050264  
117 Margherite CB “Cœur Jaune“ ø 2,5 cm 

050263  
117 Margherite CB “Cœur Rose“ ø 2,5 cm 

050266  
176 Margherite CB “Cœur Jaune“ ø 2 cm 

050265  
176 Margherite CB “Cœur Rose“ ø 2 cm 

061309  
108 Fiori CB 3 disegni ø 2,5 cm 

061311  
300 Fiori CB 3 disegni ø 1,8 cm 

061313  
192 Fiori CB 
2,5 x 2,5 cm 

061312  
108 Fiori CB 3 disegni ø 2,5 cm 

061314  
96 Margherite CB 4,2 x 4 cm 

061315  
96 Fiori CB 4 disegni ø 4 cm 

098180 
234 Fiori CB “Osaka“ 3 disegni ø 2,2 cm

088116 
117 Margherite CB “Acidulé“ 3 disegni ø 2,5 cm 

061306  
117 Margherite PAG “Rose“ ø 2,5 cm 

061307  
176 Margherite PAG “Rose“ ø 2 cm 
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

061308  
392 Petali CB “Rose“

065215  
392 Petali CB “Jaune“ 

074140
264 Fiori di plumeria CN, CB e CBC ø 3 cm

088119 
392 Petali CB “Poudré“

088117
176 Fiori PAG “Printemps“ 3 disegni ø 3 cm

087134 
234 Fiori CB “Hippy“ 11 disegni 2,5 x 2,5 cm

061310  
234 Fiori CB 6 disegni ø 2,2 cm 

088232
176 Fiori PAG “Frangipanier“ 2 disegni ø 3 cm

098699 
234 Fiori PAG "Smile !" 9 disegni ø 2,2 cm
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061305  
170 Api CB 2,1 x 1,9 cm 

061303  
170 Coccinelle CB 2,1 x 1,9 cm 

061304  
2 Blisters “Coccinelles“ per 340 impronte 2,1 x 1,9 cm 

065192  
60 Volpi CB “Roux“  
3,5 x 3,2 cm

061013  
40 Rametti di mughetto CB “Muguet“ 
3,5 x 7 cm 

060925  
30 Rametti di mughetto CB 4,5 x 10,2 cm 

061041  
160 Piccole piume ricurve CB 
1,9 x 4 cm 

061040  
160 Piccole piume ricurve CN 1,9 x 4 cm 

060911  
160 Piccole piume ricurve CBC 1,9 x 4 cm 

Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante Cioccolati raccomandati
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

061256  
304 Mini foglie CN 
“Traits Vertes“ 1,5 x 2,9 cm 

061257  
132 Foglie classiche CN 
“Traits Vertes“ 2,9 x 5 cm 

061259  
132 Foglie classiche CB 
“Vertes“ 2,9 x 5 cm 

061258  
135 Foglie allungate CN 
“Traits Vertes“ 1,6 x 7 cm 

061261  
135 Foglie allungate CB 
“Vertes“ 1,6 x 7 cm 

061260  
304 Mini foglie CB 
“Vertes“ 1,5 x 2,9 cm 

060920  
160 Piccole foglie ricurve CB 2 disegni 

061263  
240 Foglie ricurve CB “Vertes“ 

060264 
45 Foglie di agrifoglio Polvere d’orzo 3,7 x 5,5 cm 

070491
100 Foglie di agrifoglio CN “Délicatesse“ 2 disegni 6 x 4 cm 

070448
300 Mini foglie CB “Vert et or“ 
4 disegni

088139
90 Foglie CB "Chlorophylle" 2 disegni 4,5 x 2,7 cm





133
Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

060292 
98 Foglie di quercia ricurve CN 
3 disegni

060294 
98 Foglie di agrifoglio ricurve CN 
3 disegni

060293 
98 Foglie di agrifoglio ricurve CBC 
3 disegni 

060291 
98 Foglie di quercia ricurve CBC 
3 disegni
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

070293
180 Foglioline scolpite CN 4 disegni

070494
320 Foglie CN “Finiesse“ 3 disegni 1,8 x 3,3 cm

061262  
240 Foglie ricurve CB “Bronze et Or“ 

065166  
105 Foglie CN “Bronze“ 2 disegni 2,7 x 3,8 cm 

065167  
180 Foglie PAG “Automne“ 3 disegni 

004831  
156 Foglie CN 2 disegni 

045648  
180 Foglie scolpite CBC 4 disegni 

003696  
140 Foglie di agrifoglio CN 3 disegni

070353
100 Foglie di agrifoglio CN 
3,45 x 5,1 cm

088138
108 Foglie CB, CBC e CN "Nervures" 3 disegni 4,5 x 2,7 cm
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

065112  
65 Bottiglie CN “Grand cru“ 2 disegni 2 x 5,2 cm 

065193  
190 Mini bastoncini CN “Klimt“ 2 disegni 5 x 0,6 cm 

061286  
230 Triangoli CN “Arabesques“ 
3,3 x 5,5 cm 

004746  
132 Mini Tavolette CN 4 x 3 cm

001456  
2 Blisters mini tavolette per 132 impronte 
4 x 3 cm 

010399  
Chicchi di caffè CN 285 g 

003285  
567 Dischi CN “Tendance“  
8 disegni ø 3 cm 

065310  
Chicchi di caffè CN scintillanti bronzo  
1,5 x 1,3 cm 200 g 

010436  
Chicchi di caffè CL 285 g 

060523  
90 Mini cucchiaini CN “Arabesques bronzo“ 8 x 2 cm 

070042
90 Mini cucchiaini CB “Arabesques“ 8 x 2 cm 

070419
120 Giocattoli CBC 5 disegni 

DECORI
INTRAMONTABILI

070364
192 Arachidi CBC 4 x 1,7 cm
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061281  
770 Quadrati CN extra fini 
“Cuivrés“ 2,5 cm 

060522  
200 Dischetti CN “Pop“ 2 disegni  
ø 1,7 cm 

061284  
280 Quadrati CB “Moucheté 
verde“ 3 cm 

061282  
108 Emoticones PAG ø 2,5 cm 4 disegni 

061280  
78 Caramelle CB 2 disegni 4 x 2,2 cm 

061398  
280 Quadrati CB “Moucheté 
rosso“ 3 cm 

061285  
360 Dischi CB “Moucheté“ 15 disegni 

061384  
15 Fogli trasferibili  per 150 dcori  
6 x 4 cm 10 disegni 

010692  
1 Chablon di 10 impronte per 
rettangolo 6 x 4 cm 

Decori
da fare

Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante Cioccolati raccomandati
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

CERCHI 
ASSORTITI

Attenzione, i decori di questa pagina non sono in dimensioni reali.

061296  
144 Cerchi CN “Cuivrés“ 3 dimensioni 

070108
144 Cerchi CB “Moucheté caramel“ 3 dimensioni 

061295  
144 Cerchi CB “Ronce de noyer“ 3 dimensioni

060476  
144 Cerchi CN “Moucheté bronze“ 3 dimensioni 

065195  
144 Cerchi CB “Sucre d'oroge“ 3 dimensioni 



098732  
2 Blisters “Branches“per 60 impronte 

3 disegni ± 2 x 13 cm 
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

004837  
80 Rametti CN  
13,5 x 1,3 cm 

040009  
76 Baccello di 
vaniglia CN  
13,5 x 1,2 cm 

061265  
144 Bastoncini CB 
“Sucre d'orge“  
9 disegni  
13,75 x 0,6 cm 

061266  
144 Bastoncini CB  
8 disegni  
13,75 x 0,6 cm 

061267  
144 Bastoncini CN  
8 disegni  
13,75 x 0,6 cm 

087053  
144 Bastoncini CB 
“Lignes“  
13,75 x 0,6 cm 

061268  
144 Bastoncini CN 
“Lignes“  
13,75 x 0,6 cm 

060513  
144 Bastoncini CN 
“Bronzo“  
13,75 x 0,6 cm 

RAMETTI & 
BASTONCINI
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

DECORI 
EXTRA-FINI

074247 
453 Alberi extra fini CN, CBC e CB 9 disegni - 2,5 x 3 cm - 3 x 3 cm - 4 x 4 cm

087033 
250 Cuori extra fini CN e CB più disegni 4,2 x 4,7 cm

087059 
168 Fiori extra fini CN, CBC e CB 3,55 x 3,9 cm

Preferito  
dello studio
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

070294
325 Dischi extra fini CN e CB più disegni ø 3,5 cm

070295
180 Dischi extra fini CN e CB più disegni ø 5 cm

030146  
180 Dischi extra fini CN ø 5 cm 

030147  
180 Dischi extra fini CL ø 5 cm 

030148  
180 Dischi extra fini CBC ø 5 cm 

030149  
180 Dischi extra fini CB ø 5 cm  

030154  
325 Dischi extra fini CN ø 3,5 cm 

030155  
325 Dischi extra fini CB ø 3,5 cm 

050282 
325 Dischi extra fini CL ø 3,5 cm 

050283  
325 Dischi extra fini CBC ø 3,5 cm 
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

060934  
360 Rettangoli CN 12 x 0,4 cm 

030150  
175 Quadrati extra fini CN 5 cm 

030151  
175 Quadrati extra fini CL 5 cm 

088233  
315 Quadrati extra fini CN 4 cm 

088234  
315 Quadrati extra fini CB 4 cm 

030152  
175 Quadrati extra fini CBC 5 cm 

030153  
175 Quadrati extra fini CB 5 cm 

060296  
175 Quadrati extra fini CB e CN più disegni 5 cm 
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

050188 
36 Dischi curvi CBC ø 5 cm 

050187 
36 Dischi curvi CN ø 5 cm 

060376  
176 Piccoli lacci CB 3,2 x 0,7 cm 

060375  
176 Piccoli lacci CN 3,2 x 0,7 cm 

070107
192 Farandole CB  
“Mille-Feuilles“ 

061288  
192 Farandole CN 
“Herbes folles“

DECORI 
CURVI

061290  
176 Spirali CN spruzzate arancione 

060366 
160 Piccoli petali ricurvi CN 4 x 1,7 cm 

060367 
128 Petali ricurvi  CN 5 x 2,2 cm 

061291  
176 Spirali CB spruzzate rosso 
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

070296
288 Dischi marshmallow “Latte art“ 9 disegni ø 3 cm 

DECORI 
IN MARSHMALLOW
Questi decori si presentano in diverse forme:
simpatici dischetti con motivi “Latte art” da disporre sulla schiuma 
dei vostri caffè e cioccolate calde, pensati per i bar e le caffetterie.

087007
120 Dischi marshmallow “Café latte“ 6 disegni ø 4 cm

Preferito  
dello studio
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

040190  
60 Placchette per Eclair  CN “Chocolat“ 13,2 x 3,2 cm 

Attenzione, i decori di questa pagina non sono in dimensioni reali.

PLACCHETTE 
PER ECLAIR

060496  
60 Placchette per Eclair  CB “Père Noël“ 13,2 x 3,2 cm 



DECORI 
D‘AMORE
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061016  
135 Cuori CB “Love“ 3 cm 

087052  
135 Cuori CB “Kelsch“ 5 disegni 3 cm 

088123
88 Quadrati CB "Je t'aime" 
3 cm

098206
60 Rettangoli CB "Love" 4 x 2,9 cm

098291
108 Decori PAG "J'aime"  
2,4 x 2,5 cm

000400 
90 Cuori CB rubino 2,9 x 3,2 cm 

040177  
63 Cuori CB “Entrelacés“  
3,6 x 3,3 cm 

061271  
63 Cuori CB “Je t'aime“ 3,6 x 3,3 cm 

098205
126 Cuori CB "Lingerie" 2 disegni 3,6 x 3,3 cm

061272  
2 Blisters Cuori “Je t'aime“ per 126 
impronte 3,6 x 3,3 cm 

088077
300 Cuori CB “Mots d'amour“ 6 disegni  
2 x 1,7 cm

088076
140 Rettangoli CB "Déclaration“ 4 x 2 cm

061394  
165 Cuori PAG rosso 2 x 1,7 cm 

074152
300 Piccoli cuori CB “Graphiques“  
12 disegni 2 x 1,7 cm

098204
132 Rettangoli CB "Love you" 
2,9 x 4 cm

098678 
66 Rettangoli PAG "Love love love" 2 disegni 2,9 x 4 cm

098719 
90 Fiale PAG "Philtre d'amour" 5 disegni ± 2 x 3,7 cm

Preferito  
dello studio

Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 
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008630  
Cuori CN scintillanti bronzo 1,3 x 1,2 cm 
200 g 

060986  
60 Rettangoli CB “Je t'aime“ 2,9 x 4 cm 

061274  
40 Cuori CB “Love“ 4,8 x 4,5 cm 

061395  
360 Cuori CB “Rosso“ 6 disegni 

087006  
100 Francobolli CB “Love“  
3,3 x 4,5 cm 

087128
80 Decori CB “Graffiti“ 4,7 x 4,3 cm

087119
60 Cuori CB “I love You“ 5 x 4,7 cm

061276  
190 Mini bocche PAG 2 disegni 2 x 1,45 cm 

061277  
65 Bocche PAG 2 disegni 4,3 x 2,5 cm 

061273  
120 Decori CB “Je t’aime“ 3,7 x 3 cm 

098155 
300 Cuori CB “Happy“ 6 disegni 2 x 1,7 cm 

061046  
280 Petali CB 3 disegni 4 x 1,9 cm 

088074
110 Rettangoli CB “Love“ 7 x 2 cm

074278
140 Sigilli “Cœur“ PAG 2 disegni  
ø 3,5 cm 

061275  
266 Mini cuori CB 4 disegni 1,3 x 1,3 cm 

098731  
Cuori CB scintillanti rubino 1,3 x 1,2 cm 
200 g 

Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 



060454  
2 Blisters “Flèches Cupidon“  
per 48 impronte 10,4 x 2 cm 

Decori
da fare
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

061031  
70 Rettangoli CB “Un bouquet pour 
Maman“ 4 x 5 cm 

061363  
50 Buste CB “Bonne fête Maman“ 4,85 x 5,8 cm 

FESTA DELLA
MAMMA E DEL PAPÀ

074146
100 Cuori CB “Joyeuse Fête des mères“ 5,8 x 5,4 cm

074050
60 Quadrati CB “Fête des Mères“ 4 cm

087108
120 Cuori CB “Bonne Fête des Mères“ 5 x 4,7 cm

087022 
120 Cuori CB “Happy Mother’s day“ 5 x 4,7 cm

074048
60 Rettangoli CB “Bonne Fête des Mères“ 
4 x 2,9 cm 

088121
60 Quadrati CB "Doodle" 4 cm

088125
120 Rettangoli CB "Bonne fête maman" 
4 x 2,9 cm

098186 
132 Rettangoli PAG “Mom“  
2,9 x 4 cm 

098675
63 Sigilli PAG “Papa en or“ ø 3,5 cm

098676
63 Sigilli PAG “Maman en or“ ø 3,5 cm
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

074141
96 Fiori “Bonne fête Maman“ 3 disegni ø 4 cm

074147
50 Cuori CB “Un bouquet pour Maman“ 5,8 x 5,4 cm

074153
40 Baffi CB “Bonne fête Papa“ 12,5 x 3,5 cm

074158
42 Cravatta CB “Je t'aime Papa“ 5 disegni 11,5 x 3,1 cm

088122
40 Banner CB "Maman" 11 x 4,5 cm
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

061369  
40 Cuori CB “Bonne Fête Papa Fleurs“ 
4,8 x 4,5 cm 

061370  
40 Cuori CB “Bonne Fête Maman Fleurs“ 
4,8 x 4,5 cm 

061372  
100 Diamanti CB “Super Papa“ 4 x 3,5 cm 

098285
96 Coccarde CB “Best mom“ 4 x 4,5 cm

088124
96 Tondi CB “L'amour“ ø 4 cm

088079
63 Sigilli PAG “Happy Father's day“ 
ø 3,5 cm

088080
63 Sigilli PAG “Happy Mother's day“ 
ø 3,5 cm

098179 
132 Rettangoli CB “Love U Mom“ 2 disegni 2,9 x 4 cm 

074252
100 Cuori CB “Happy Mother's day“ 5,8 x 5,4 cm 

087122
50 Coccarde CB “Meilleur Papa“  
4 x 5,4 cm

050159  
120 Quadrati CB “Fête maman“  
2 disegni 3,5 cm 
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061365  
40 Cuori CN “Bonne Fête Maman“ 4,8 x 4,5 cm 

061366  
2 Blisters Cuori “Bonne Fête Maman“  
per 80 impronte 4,8 x 4,5 cm 

061367  
40 Cuori CN “Bonne Fête Papa“ 4,8 x 4,5 cm 

061368  
2 Blisters Cuori “Bonne Fête Papa“ 
per 80 impronte 4,8 x 4,5 cm 

061364  
50 Rettangoli CBC “Papa parfait“  
4 x 6 cm 

074051
140 Rettangoli CB “Papa Chic“ 4 x 2 cm 

087116
140 Rettangoli CN “Bonne Fête Papa“ 
4 x 2 cm

088078
150 Baffi CBC “Happy Father's day“  
4,8 x 1,5 cm

098287
90 Decori CN “Mom“ 5,1 x 1,6 cm

098276
72 Bottiglie CN “La cuvée de la 
daronne“ 2,8 x 9 cm

098277
72 Bottiglie CN “La cuvée du 
daron“ 2,8 x 9 cm

098153 
70 Rettangoli CB “Maman“ 4 x 5 cm 

098154 
70 Rettangoli CB “Meilleur Papa“ 4 x 5 cm 

098712
60 Rettangoli CB “Best dad“ 2 disegni 2,9 x 4 cm

Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante Cioccolati raccomandati



Decori   
da fare

098407
12 Stampi “Moustache“ per  
12 pezzi 19 x 6 cm - H. 2 cm 



098228
10 Stampi mezza bottiglia “Bon cru“ 

per 10 pezzi (solo dietro)  
5,8 x 17,8 cm 

Decori  
da fare
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

061379  
120 Quadrati CB “Roi du jour“ 
3 cm 

061012  
40 Rettangoli CB “Joyeux anniversaire“ 7 x 5 cm 

050150 
75 Rettangoli CBC “Joyeux Anniversaire“ 6 x 2,5 cm 

TARGHETTE 
PER COMPLEANNO

060924 
60 Ovali CBC “Anniversaire“ 6,2 x 3,7 cm 

061378  
152 Candele CB 6 disegni 0,8 x 6,6 cm 

098187 
64 Rettangoli PAG “Happy Birthday“  
2 disegni 4 x 6 cm 

061377  
70 Rettangoli CN “Joyeux Anniversaire“ 7 x 1,5 cm 

061037  
150 Rettangoli CN “Joyeux anniversaire“ 7 x 1,5 cm 

098715
75 Rettangoli CB “Ballons“ 6 x 3 cm

098721 
75 Rettangoli CN “Les bougies“ 7 x 1,5 cm 
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

061373  
24 Rettangoli CN “Écris-moi“ da personalizzare 9 x 7 cm 

060967  
10 Fogli decalcomanie “Or“ 8 x 8 cm 

060570  
10 Fogli decalcomanie “Bronze“ 
8 x 8 cm 

Scoprite questo concept di personalizzazione per le torte di compleanno. 
Questa tecnica combina un bel decoro che completa i vostri dolci di 
compleanno con la possibilità di personalizzare sul momento la vostra 
decorazione, dal nome del festeggiato o qualsiasi altro testo di vostra scelta. 
Posate la decalcomania con la stampa a contatto con il cioccolato, 
utilizzate una biro per scrivere a mano: la decalcomania trasferirà 
direttamente il testo colorato sul cioccolato.

061375  
33 Striscioni CN “Joyeux Anniversaire“ 7,87 x 3,32 cm 

061376  
165 Striscioni CN “Joyeux Anniversaire“ 7,87 x 3,32 cm 

060990  
75 Rettangoli CN “Anniversaire“ 6 x 3 cm 

065280  
36 Ovali CN “Joyeux Anniversaire“ 6,2 x 3,7 cm 

087063  
72 Ovali CN “Happy Birthday“ 6,2 x 3,7 cm 

074354  
72 Ovali CN “Alles gute zum Geburtstag“ 6,2 x 3,7 cm 

098720
75 Rettangoli CN “Joyeux anniversaire“ 5,5 x 3,5 cm
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

098689  
70 Quadrati CN in rilievo "Happy Birthday"  
4,5 cm 

050280  
45 Rettangoli CN in rilievo “Joyeux anniversaire“ 7 x 1,5 cm 

098295  
60 Stelle cadenti CN in rilievo “Super star“ 6 x 3,4 cm 
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante Cioccolati raccomandati

Attenzione, i decori di questa pagina non sono in dimensioni reali.

061380  
2 Blisters Rettangoli “Joyeux Anniversaire“ per 30 impronte 10,5 x 5 cm 

Decori
da fare

098266 
16 Blisters “Gros ballon anniversaire“  
per 16 impronte 8,4 x 11,8 cm - P. 2 cm 

098264 
20 Blisters “Chiffres“ per 200 impronte ± 4 x 6,5 cm (Numeri da 0 a 9) 

Decori
da fare

Decori
da fare
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

PE
ZZ

I D
I F

R
U

TT
A

045005 
Fragola in pezzi 80 g 

045006 
Lampone in pezzi 80 g 

050225 
Lamponi interi 60 g 

060950 
Crispy Lampone 200 g 

060951 
Crispy cocco 150 g 

060949 
Crispy Fragola 200 g 

C
R

IS
PY

070589
Crispy Lime 180 g

GRANELLE
C

R
IS

PY
 W

ET
PR

O
O

F Ideali per aggiungere 
consistenza dal netto 
gusto di frutta, resistenti 
all’umidità, possono essere 
utilizzati nella decorazione 
o anche nell’inclusione, 
nella guarnizione...

088141 
Crispy wetproof Fragola 400 g  

088142 
Crispy wetproof Lampone 400 g  

088143 
Crispy wetproof Lime 350 g  

U
N

  M
U

ST!
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

Scoprite i fiori essiccati commestibili, scrupolosamente selezionati a mano.
Sarete sorpresi per i bei colori naturali, così come dalle forme. Potrete decorare i vostri piatti e tutta 
la pasticceria qualunque essa sia: dai dessert ai macarons, cupcake, semifreddi, cioccolatini, creme per 
farcitura.
Questi fiori sono 100% naturali, da considerare che i colori possono variare a seconda delle stagioni.
Questri prodotti sono il frutto della natura e sono raccolti a mano. Pertanto le quantità disponibili 
possono essere limítate.

Quantità 
 limitata

FI
O

R
I E

SS
IC

AT
I

050293 
50 Quadrifogli commestibili essiccati

050294 
50 Fiori commestibili essiccati 
di verbena rossa

050295 
50 Fiori commestibili essiccati 
di verbena blu

050296 
50 Fiori commestibili essiccati 
di verbena bianca

050297 
50 Fiori commestibili essiccati 
di verbena rosa

088211
Fiori blu essiccati 8 g 
Disponibili da gennaio 2027

088213
Fiori di calendula gialli essiccati 12 g 
Disponibili da gennaio 2027

088212
Fiori rosa essiccati 8 g 
Disponibili da gennaio 2027

088214
Mix di fiori essiccati 12 g 
Disponibili da gennaio 2027
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

088205
Fiori di lilla liofilizzati 2 g

088208
Piccoli petali di rosa liofilizzati “Violet“ 2 g

088206
Fiori di sambuco liofilizzati 5 g

088209
Piccoli petali di rosa liofilizzati “Rose vif“ 2 g

088207
Mini petali di rosa liofilizzati “Rose pâle“ 2 g

088210
Grandi petali di rosa liofilizzati “Rose pâle“ 2 g

Scoprite i fiori essiccati commestibili, scrupolosamente selezionati a mano.
Sarete sorpresi per i bei colori naturali, così come dalle forme. Potrete decorare i vostri
piatti e tutta la pasticceria qualunque essa sia: dai dessert ai macarons, cupcake, semifreddi, 
cioccolatini, creme per farcitura. 
Questi fiori sono 100% naturali, da considerare che i colori possono variare a seconda 
delle stagioni. Questri prodotti sono il frutto della natura e sono raccolti a mano.  
Pertanto le quantità disponibili possono essere limítate.

Quantità 
 limitata
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

Su richiesta sono 
disponibili altre 

opzioni di 
packaging : 
contattateci!

010397  
Crunchies bronzo 170 g 

010441  
Crunchies CB 500 g 

010379  
Crunchies CL 500 g 

010380  
Crunchies mix 500 g  

010388  
Crunchies mix 2,5 kg 

010440  
Crunchies CN 500 g 

060559  
Crunchies rossi 170 g 

060557  
Crunchies arancioni 170 g 

060556  
Crunchies gialli 170 g 

045656  
Crunchies rubino 170 g 

C
R

O
C

C
A

N
TI

Misura media 
dei crunchies :
Ø ± 0,5 cm

070262
Crunchies verdi 170 g

070263
Crunchies viola 170 g

060558  
Crunchies rosa 170 g 

098190  
Crunchies oro 170 g 
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

004638  
Kipetti neutri 1 kg 

004557  
Kipetti ricoperti 1 kg 

004631  
Kipetti ricoperti bronzo 250 g 

098191  
Kipetti ricoperti oro 250 g 

KI
PE

TT
IS

I ”Kipetti” scoppiettano 
in bocca. 
Aggiungeteli alle vostre 
praline, alle vostre  
coppette o alle altre  
vostre creazioni  
culinarie. 
I ”Kipetti”  sono rivestiti 
di cioccolato naturale o 
colorato quindi resistono 
all’umidità.
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

060565  
Fiocchi croccanti bronzo 500 g 

060555  
Maxi nocciole argento 250 g 

010414  
Sfere argento 250 g 

098192  
Pepite “Oro“ (nocciole & mandorle) 
200 g 

010437  
Pepite “Bronzo“ (nocciole 
& mandorle) 200 g 

PE
PI

TE

070267
Pepite di cioccolato 500 g 

098193  
Stelle di cioccolato scintillanti "Oro" 
0,9 cm 200 g 

045669  
Stelle di cioccolato scintillanti  
“Bronzo“ 0,9 cm 200 g 

ST
EL

LE

045671  
Stelle di cioccolato bianco 0,9 cm 
200 g  

045670  
Stelle di cioccolato fondente 0,9 cm 
200 g 

045664  
Mini stelle bianche 
3 mm 200 g 

045675  
Cuori di cioccolato bianco 0,9 cm 
200 g 

C
U

O
R

I

074335 
Cuori scintillanti rubino  0,6 cm 200 g 

074336 
Mini coriandoli rotondi scintillanti 
bronzo ø 0,4 cm 200 g 

C
O

N
FE
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098194  
Fiocchi croccanti oro 500 g 
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

065293  
Meringhe ricoperte rosso 350 g 

060952  
Meringhe senza uovo 250 g 

004628  
Fiocchi al caramello salato d’Isigny 
250 g 

060953  
Meringhe ricoperte di cioccolato 
bianco 350 g 

060954  
Pepite di caramello 350 g 

098298  
Meringhe ricoperte oro 350 g 

060343  
Mini meringhe ricoperte da cioccolato 
bianco 210 g 

060345  
Mini meringhe ricoperte da cioccolato 
fondente 210 g 

060344  
Mini meringhe ricoperte da cioccolato 
al latte  210 g 

060346  
Mini meringhe ricoperte assortite, 
fondente, latte e bianco 210 g 

M
ER
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G

H
E 

& 
M
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G
H

E

Aggiungete un tocco 
frizzante, divertente
e folle ai vostri
prodotti grazie alla
nostra gamma di
granelle dai mille
sapori, colori e forme.

G
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008693  
Fiocchi rosa cristallizzati 250 g 

008695  
Fiocchi viola cristallizzati 250 g 

060948  
Nibs di cacao 350 g 

PE
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060554  
Maxi sfere bianche (nocciole 
ricoperti)250 g 
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

025231  
Fiocchi oro 500 mg per vasetto

025233  
Briciole oro 1 g per vasetto

025232  
Fiocchi argento 500 mg per vasetto

025234  
Briciole argento 1 g per vasetto

025227  
Libretto da 25 fogli oro 8 x 8 cm 

025228  
Libretto da 25 fogli argento 8 x 8 cm

In fogli, fiocchi o briciole... impreziosite
i vostri dessert, tronchetti o praline con queste piccole
raffinatezze di oro e argento (Origine: Europa).

ORO 
& ARGENTO

087085  
Polvere d’oro 1 g per vasetto

087086  
Polvere d’argento 1 g per vasetto

036141  
Pinzetta antistatica per l’oro

025235  
Spargi oro

004574  
1 Spray Oro 200 ml 
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

FOGLI 
NEUTRI
Questi fogli rigidi servono a
rendere il vostro cioccolato lucido.

Questi fogli flessibili servono a far brillare il vostro cioccolato e a 
distribuire le vostre ganache prima di tagliare con la vostra chitarra.

005008
25 Fogli rhodoïde dimensioni 40 x 60 cm 

005009
500 Fogli chitarra dimensioni 40 x 60 cm 

005012
100 Fogli chitarra 38 x 38 cm 

010920
1 Girotorta neutro 4 cm x 50 m 

010922
1 Girotorta neutro 4,5 cm x 50 m 

010921
1 Girotorta neutro 5 cm x 50 m 

010923
1 Girotorta neutro 6 cm x 50 m 

Questo foglio da forno trasparente vi permetterà di servire dei cartocci 
salati o dolci che stupiranno i vostri clienti per la loro presentazione.
Infatti, questa carta da forno passa direttamente dal forno al piatto.

036133
5 Vassoi bianchi rigidi 74 x 54 cm spessore 2 mm

004561
1 Rotolo carta da forno trasparente 50 cm x 25 m 

098148
1 Girotorta neutro 10 cm x 50 m 
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

FOGLI STRUTTURA 
PER PRALINE

Usate i nostri fogli struttura sul vostro cioccolato per un effetto a 
rilievo accattivante e glamour.
Questi disegni originali donano un tocco in più ai vostri prodotti tradizio-
nali. Il procedimento è facile: ricoprite le vostre praline con il cioccolato 
come fate di solito e posizionate il foglio a rilievo, aspettate fino a che il 
cioccolato cristallizzi, rimuovete con delicatezza il foglio e il gioco è fatto.

FOGLI STRUTTURA - 27 Fogli 40 x 25 cm

011185
“Facettes”

011193
“Lignes”

011175
“Damier”

011178
“Mailles”

011164
“Petites arabesques”

011182
“Filaments”

011180
“Averse”

011181
“Fibres”

011167
“Matelassé”

011166
“Cabosses”

060873
“Craquelures”

088021
“Grain de café”

088022
“Cabosse”

060874
“Envol”

050062
“Fleurettes”

011172
“Floral”

045516
“Plumetis”

060132
“Strates”

065296
“Feuilles”

098299
“Croco”

011197
“Tressé”

011170
“Faux bois”

060131
“Bulles” 

074288  
“Étoiles“



FOGLI 
TRASFERIBILI
I fogli trasferibili, vi permetteranno mille e uno usi: possono 
essere utilizzati per decorare i vostri dolci al cioccolato o i vostri 
dessert (staccandone dei pezzi). Possono essere utilizzati anche per 
decorare gelati e mousse. Se desiderate ottenere i disegni in un 
colore diverso da quello presentato nelle pagine seguenti, è 
sufficiente ordinare 125 fogli e indicarci il colore desiderato. 
Saremo lieti di produrre questa serie speciale solo per voi.

Vedere la tecnica online

Richiamiamo la vostra attenzione sulla possibile evoluzione della tonalità di 
questi disegni dopo l'utilizzo con il cioccolato. Per esempio, su cioccolato fondente, 
la tonalità finale si rivela dopo 48 ore dall’utilizzo. Non esitate a contattarci per 
qualsiasi chiarimento.
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante Cioccolati raccomandati

065001 - "24 Décembre" 

060143 - "Constellation" 

065221 - "Joyeuses Fêtes" 088007 - “Pins“ 

098253 - “Hiver givré“ 060100 - "Froidure" 065003 - "Solstice" 

Confezionamento dei fogli trasferibili : 17 fogli 40 x 25 cm

098628 - "Conifères" 
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante Cioccolati raccomandati

065220 - "Antalya" 065222 - "Sapins dorés" 

060093 - "Nordic" 060342 - "Aladine" 

087001 - "Pluie de flocons" 098252 - "Flocon" 

Confezionamento dei fogli trasferibili : 17 fogli 40 x 25 cm

098622 - "Voie lactée" 098624 - "Arctique" 
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante Cioccolati raccomandati

098251 - “Tissage“ 

087000 - "Rondin" 060140 - "Alvéoles"

060137 - "Arabesques scintillantes"

070200 - "Notes de musique"060847 - "Soprano"

Confezionamento dei fogli trasferibili : 17 fogli 40 x 25 cm

098258 - "Plumes" 098623 - “Noisette“ 
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante Cioccolati raccomandati

061188 - "Papier reliure"060117 - "Spire" 007592 - "Opulence"

060148 - "Moucheté" 060149 - "Paris bronze" 061181 - "Tempête" 007542 - "Labyrinthe"

065008 - "Illusions" 

Confezionamento dei fogli trasferibili : 17 fogli 40 x 25 cm
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante Cioccolati raccomandati

061327 - "Cuivre et or" 

061329 - "Zèbre"

061183 - "Versailles" 

061328 - "Klimt" 060146 - "Fils"

061186 - "Les cuivrés" 065005 - "Nuit d'automne" 

Confezionamento dei fogli trasferibili : 17 fogli 40 x 25 cm

098626 - "Fauve" 



190
Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante Cioccolati raccomandati

060118 - "À point nommé" 

060147 - "Arabesques" 087002 - "Cacao" 

060151 - "Pur éclat bronze" 060144 - "Robusta scintillant" 088008 - "Paisley"

098259 - "Linea"

Confezionamento dei fogli trasferibili : 17 fogli 40 x 25 cm

098621 - "Bandana" 





192
Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante Cioccolati raccomandati

098256 - "Terrazzo" 060860 - "Flora" 060871 - "Janis"098254 - "Champ fleuri"

060863 - "Un peu, beaucoup" 087144 - "Flower Power" 087145 - "Germini" 088010 - "Sakura" 

Confezionamento dei fogli trasferibili : 17 fogli 40 x 25 cm
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061333 - "Méli-mélo"061334 - "Sur le plat" 088015 - "Bouquet floral" 

088013 - "Fleurettes" 088005 - "Bouquet bronze" 

088014 - "Hippy" 

065019 - "Canopée" 088002 - “Fleurs dorées“ 

Confezionamento dei fogli trasferibili : 17 fogli 40 x 25 cm
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060136 - "Passion" 061332 - "Amour"065015 - "Elixir" 065217 - "Pink Paradise"

087151 - "Sur le fil" 098255 - "Amour toujours" 

Confezionamento dei fogli trasferibili : 17 fogli 40 x 25 cm

098627 - "Volupté" 098629 - "Zebra" 
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061335 - "Tout feu tout flamme" 060150 - "Rouge envoûtant" 061336 - "Papier reliure scintillant"

036144 - "Paris Rubis"036142 - "Londres rubis"060138 - "Marbré flash"

060139 - "Oxygène rouge" 

060141 - "Bois de rose" 

Confezionamento dei fogli trasferibili : 17 fogli 40 x 25 cm
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061187 - "Mojito" 060848 - "Lemon"060113 - "Verdure"

061182 - "Mikado or" 

061189 - "Petits pois"

Confezionamento dei fogli trasferibili : 17 fogli 40 x 25 cm

088009 - "Rayé"065017 - "Touareg" 065224 - "Kaleidoscope" 
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061331 - "Herbes" 061330 - "Le peigne d'Eddy" 

Confezionamento dei fogli trasferibili : 17 fogli 40 x 25 cm

088001 - "Rameaux"098257 - "Végétation"

088003 - "Citronnier" 088004 - "Agrumes" 087147 - "Volutes" 098625 - "Ricochets" 





199
Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante Cioccolati raccomandati

Vedere la tecnica 
online

Questi fogli trasferibili, ideali per decorare le vostre praline di 
cioccolato, risveglieranno le papille gustative suggerendo ai clienti il 
gusto che racchiudono e donando un tocco personale ai vostri  
prodotti. Questi trasferibili sono disponibili in fogli 36 x 13 cm o 
4 x 4 cm (ricordatevi di specificare il dimensioni desiderate nel vostro 
ordine) e possono essere personalizzati. Non esitate a contattarci.

FOGLI TRASFERIBILI 
TAGLIATI 4X4 CM

060122 
1500 Trasferibili per cioccolato “Fils scintillants” 2 disegni 
4 x 4 cm 

060876 
1500 Trasferibili per cioccolato “Cœur d'ambre“ 3 disegni 4 x 4 cm 

060878 
1500 Trasferibili per cioccolato “Cœur de Grenat“ 3 disegni 4 x 4 cm

060877 
1500 Trasferibili per cioccolato “Cœur de Jade“ 3 disegni  4 x 4 cm 

061194 
1500 Trasferibili per cioccolato 
scintillante “Touche prestige 
or” 4 x 4 cm

061195
1500 Trasferibili per cioccolato 
scintillante “Éclat or”  
4 x 4 cm

045797  
3000 Trasferibili per cioccolato 
“Thé” 4 x 4 cm

045798 
3000 Trasferibili per cioccolato 
“Caramel” 4 x 4 cm

045799 
3000 Trasferibili per cioccolato 
“Café” 4 x 4 cm

061193 
1500 Trasferibili per cioccolato 
“Artiste” 4 disegni 4 x 4 cm

070420 
1500 Trasferibili per cioccolato “Feuille gravure“ 6 disegni 4 x 4 cm 

Decorate i vostri
Cioccolatini e praline
Con alcuni kipetti p. 174

074193 
1500 Trasferibili per cioccolato “Estampe Bronze” 6 disegni 4 x 4 cm 



074321
14 Stampi “Grimoire Halloween“ 

per 4 pezzi 10 x 13 cm  
Sp. soggetti  4 cm - Peso : ± 160 g 
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098351
12 Stampi “Trio de citrouilles“ 

per 6 pezzi 3 disegni 7,2 x 6,2 cm  
Sp. soggetti  7,1 cm - Peso : ± 30 g

HALLOWEEN

088235
12 Stampi cranio “Calavera“  
per 6 soggetti 10,5 x 10,5 cm  

Sp. soggetti  11,35 cm - Peso : ± 160 g 

070423
9 Stampi bara “Six pieds sous terre“  

per 3 pezzi  
Sfondo : 7,9 x 14,6 cm - Sp. 3 cm  

Coperchio : 7,9 x 14,6 cm - Sp. 1,37 cm  
Scheletro : 6,5 x 13,2 cm - Sp. 0,8 cm

070390
9 Blisters Lecca Lecca “Halloween“  

e bastonicini per 45 impronte 5 disegni 
Peso : ± 15 g 

088236
12 Stampi pipistrello “Chauve-souris“ 

per 6 pezzi 14,2 x 10 cm  
Sp. soggetti  4,65 cm - Peso : ± 65 g 
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098657
10 Stampi “Poupée Vaudou“ 

per 10 pezzi 10,4 x 13 cm (Davanti)  
Peso : ± 100 g. Consigliamo di  

riutilizzare lo stampo per realizzare  
il retro del soggetto. 

Preferito  
dello studio



203
Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante Cioccolati raccomandati

087167
9 Blisters Sucettes “Calavera“  

et bâtons pour 45 empreintes 5 designs 
4,85 x 6,45 cm - Poids : ± 15 g 

074194
20 Moules ourson “Dia de los muertos“  

pour 10 pièces 8,2 x 13,4 cm 
Poids : ± 100 g 

088186 
15 Fogli trasferibili   

“Elixir magique“ per fiale  
3 disegni 3,4 x 2,8 cm  

088237
10 Stampi “Fiole“ per 5 pezzi  

14 x 3,4 cm - Sp. soggetti :  
6,8 cm - Peso ± 65 g

098216
20 Stampi “Ourson Dracula“  
per 10 pezzi 8,2 x 13,4 cm  

Peso : ± 100 g

098215
24 Fogli trasferibili 

“PCB horror show“ per 
vinili 3 disegni  

ø 10,1 cm 

070583
24 Buste in Kraft per vinili 

“33 Tours“ 20 x 20 cm
e film protettivo 

18 x 18 cm

070428
12 Stampi Vinyle  

“33 Tours“ ø 19,6 cm  
Peso : ± 120 g

098240
15 Fogli trasferibili  

“Trick or beer“ per bottiglie  
7,3 x 7,3 cm  

089001
10 Stampi “Bouteille de bière“  

per 5 pezzi 4,9 x 18 cm  
Sp. 4,9 cm - Peso : ± 55 g

098218 
12 Fogli trasferibili per  

smartphone“Death calling“  
3 disegni 6,1 x 11,6 cm 

045558 
2 Stampi “Smartphone“  
per 12 pezzi 6,5 x 12 cm  
Sp. 0,6 cm - Peso : ± 47 g 



PCB Création offre una qualità eccezionale di prodotti finiti di cioccolato che puoi 
vendere così come sono dopo averli confezionati. Lecca Lecca, palline, uova... 
Tanti piccoli regali da offrire ai tuoi clienti.

SOGGETTI 
IN CIOCCOLATO
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060218
40 Carta di credito CN “Joyeuses Fêtes“ 8,5 x 5,5 cm Peso : ± 12 g

070299
40 Carta di credito CL “Casse Noisette“ 8,5 x 5,5 cm - Peso : ± 12 g

Attenzione, i decori di questa pagina non sono in dimensioni reali.

061213 
40 Carta di credito CN “Amour“ 8,5 x 5,5 cm - Peso : ± 12 g

004434  
40  Sacchettini per carta di credito

065244
12 Matrioske CL “Classique“ 2 disegni - H. 10 cm - Peso : ± 45 g

004431  
Packaging per Matrioske 
12 scatolette di plastica + 24 calages 

065243
12 Matrioske CB “Père Noël“  
H. 10 cm - Peso : ± 45 g 

088104 
40 Carta di credito CN “Les cadeaux“ 8,5 x 5,5 cm - Peso : ± 12 g

098229 
40 Carta di credito CL “Joyeuses Pâques“ 8,5 x 5,5 cm  
Peso : ± 12 g

098718
40 Carta di credito CL “Groovy Easter“ 8,5 x 5,5 cm - Peso : ± 12 g
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061119  
60 Lecca Lecca CL “Zoovengers“ 3 disegni ø 5,4 cm e Sacchettini - Peso : ± 15 g 

004560
1 Display per Lecca Lecca per 
20 pezzi 25 x 18 cm  H. 16,5 cm 

061207  
60 Lecca Lecca CL “M. e Mme Teddy“ 2 disegni ø 5,5 cm e sacchettini - Peso : ± 15 g 

070388
60 Lecca Lecca CL “Père Noël mignon“ 3 disegni e sacchettini - Peso : ± 15 g 

061208  
60 Lecca Lecca CL “Œufs“ 5 disegni - H. 6,5 cm sacchettini - Peso : ± 16 g 
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009885
3 Blisters“Attaches Sfere“
60 impronte

065275
12 Sfere CB “Arabesques“ 3 disegni ø 7 cm - Peso : ± 50 g 

074188
24 Sfere CN “Cristaux dorés“ 2 disegni (Davanti/Dietro) ø 5,8 cm - Peso : ± 30 g 

070231
12 Sfere CN “Couronne de Noël“ 2 disegni ø 7 cm - Peso : ± 50 g 

004433
12 Packaging per sfere ø 7 cm 
12 scatolette di plastica + 24 
cuscinetti
Dimensioni scatoline : 8,5 x 8,5 x 
8,5 cm - Dimensioni protezioni : 
8,5 x 8,5 x 1,5 cm 

Attenzione, i decori di questa pagina non sono in dimensioni reali.

003447
24 Mezze uova CN neutre  
H. 8,8 cm - Peso : ± 22 g 

088187
24 Sfere CN “Baroque“ ø 5,8 cm - Peso : ± 30 g



098640
10 Stampi sfere “Douchka“ per 10 pezzi  

2 disegni ø 5 cm - Peso : ± 15 g
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070228
10 Stampi sfere “Antalya“ per 10 pezzi 2 disegni ø 5 cm - Peso : ± 15 g

070230
10 Stampi sfere “Couronne de Noël“ per 10 pezzi 2 disegni ø 5 cm - Peso : ± 15 g

098226
10 Stampi sfere “Féerie“ per 10 pezzi ø 5 cm 
Peso : ± 15 g

STAMPI 
SERIGRAFATI

074189 
10 Stampi sfere “Cristaux dorés“ per 10 pezzi 2 disegni ø 5 cm - Peso : ± 15 g

088151
10 Stampi sfere “Pain d’épices“ per 10 pezzi 2 disegni ø 5 cm - Peso : ± 15 g

098225
10 Stampi sfere “Floral“ per 10 pezzi 2 disegni ø 5 cm Peso : ± 15 g

009885
3 Blisters“Attaches Boules“
60 impronte



088257
8 Stampi sopra di scatola di caramelle 

“Versailles“  
per 8 pezzi ø 12 cm  

H. 6 cm - Peso : ± 50 g

088258 
2 Stampi “Dessous de  

bonbonnière“ per 8 pezzi  
ø 12 cm - H. 5,2 cm  

Peso : ± 50 g

065122
2 Blisters “Attaches Sfere“  

per 80 impronte  
ø 3 cm - H. 0,8 cm
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088256
6 Sfere “Arabesques“ per 12 pezzi 3 disegni ø 7 cm - H. 8 cm - Peso : ± 50 g

098236
6 Sfere “Ornemental“ per 12 pezzi 3 disegni ø 7 cm - H. 8 cm - Peso : ± 50 g



098801 
16 Stampi “Mon petit cheval“  

per 8 pezzi 12,8 x 13 cm  
Sp. : 4,6 cm - Peso : ± 100 g

Preferito  
dello studio
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074185 
20 Stampi “Lutin Zébulon“ per 10 pezzi 

9 x 13 cm - Peso : ± 75 g 

065240
18 Stampi “Renard“  

per 9 pezzi 8,5 x 13 cm  
Peso : ± 55 g 

074186 
20 Stampi “Chaton Mila“  
per 10 pezzi 8,2 x 13,2 cm  

Peso : ± 100 g 

088154 
20 Stampi “Le somnanbule“  
per 10 pezzi 7,2 x 12,3 cm  

Peso : ± 90 g

088252 
20 Stampi “P’tit biscuit“ per 20 pezzi 10,4 x 13 cm 

(Davanti) Peso : ± 100 g. Consigliamo di riutilizzare 
lo stampo per realizzare il retro del soggetto
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060596 
20 Stampi “Renne Jean-Rudolphe“  

per 10 pezzi 9 x 15 cm  
Peso : ± 105 g 

065245 
20 Stampi “Renne Niko“  
per 10 pezzi 9 x 15 cm  

Peso : ± 105 g  

065242 
10 Stampi “Tête de Renne“  

per 5 pezzi 11 x 11 cm - H. 7,6 cm  
Peso : ± 90 g 

087169 
16 Stampi “Renne Sven“ per  

8 pezzi 13 x 14,5 cm - Peso : ± 70 g

088160 
20 Stampi “Renne Anastassia“  

per 10 pezzi 9 x 15 cm  
Peso : ± 105 g

088161 
20 Stampi “Renne Grasse mat’“  

per 10 pezzi 9 x 15 cm  
Peso : ± 105 g



088255 
10 Stampi “Casse Noisette“  
per 5 pezzi 7,95 x 13,5 cm  

Peso : ± 100 g
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065274 
4 Stampi “Maison pain d'épices“ per  

4 pezzi 11,5 x 11 cm - H. 15,5 cm  
Peso : ± 230 g 

070438 
20 Stampi “Sucre d'orge“ per 10 pezzi  

8 x 17 cm - Peso : ± 80 g

070437 
20 Stampi “Père Noël dans ma hotte“ 

per 10 pezzi 8,7 x 15 cm  
Peso : ± 80 g

098325 
10 Stampi “Père Noël à l’ancienne“  

per 5 pezzi 8,5 x 13 cm  
Sp. soggetti  : ± 6 cm - Peso : ± 90 g



098323 
16 Stampi “Montre à gousset“ per  

16 pezzi 6 x 8,2 cm - H. 2 cm  
Peso : ± 20 g 

098227 
10 Stampi mezza bottiglia “Cuvée amour“ 
per 5 pezzi 5,8 x 17,8 cm - Peso : ± 70 g

060597 
10 Stampi “Demi-bouteille  

de champagne“ per 5 pezzi (Davanti) 
5,8 x 17,8 cm - Peso : ± 36 g 

087164 
4 Stampi cuore “Que du love“ per  

8 pezzi 10 x 10 cm - H. 1,5 cm  
Peso : ± 60 g

098248
15 Fogli trasferibili “Philtre 

d’amour“ per fiale  
3,4 x 2,8 cm 

088237
10 Stampi “Fiole“ per 5 pezzi 

14 x 3,4 cm - Sp. soggetti :  
6,8 cm - Peso ± 65 g
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Queste uova possono essere composte da due parti con  
serigrafia o da una parte con serigrafia e l’altra neutra  
utilizzando gli stampi mezze uova neutre 074124 (Vedi sotto).

Vedere 
tecnicaVEDERE STAMPI BASE P. 221

074124 
20 Stampi Mezze uova per 10 soggetti 

8,7 x 13,4 cm - Peso : ± 100 g

098651 
16 Stampi Mezze uova “Mandala“ (recto)  

4 disegni 8,7 x 13,4 cm
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074006 
16 Stampi mezze uova “Gravure“ (davanti) 2 disegni 8,7 x 13,4 cm

087162 
16 Stampi mezze uova “Abstrait“ 2 disegni 8,7 x 13,4 cm

074011 
16 Stampi mezze uova “Botaniste“ (davanti) 2 disegni 8,7 x 13,4 cm

074009 
16 Stampi mezze uova "Graphique" (davanti) 2 disegni 8,7 x 13,4 cm

074008 
16 Stampi mezze uova “Les Rigolos“  
2 disegni (davanti/dietro) 8,7 x 13,4 cm

074007 
16 Stampi mezze uova “En 
voiture !“ (davanti) 8,7 x 13,4 cm

074010 
16 Stampi mezze uova "Floral" 
(davanti) 8,7 x 13,4 cm

087163 
16 Stampi mezze uova “Gatsby“ (davanti) 2 disegni 8,7 x 13,4 cm

074013 
16 Stampi mezze uova "Carte aux 
trésors" (davanti) 8,7 x 13,4 cm

088166 
16 Stampi mezze uova "Broderies"  
(davanti) 8,7 x 13,4 cm



098663 
8 Stampi Mezze uova “Savane“ per 24 pezzi  

4 disegni 4,1 x 5,7 cm
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010187 
1 Stampo “Socle poulettes“ per 15 pezzi
4 x 4 cm - Peso : ± 8 g 

STAMPI BASE

074101
12 Stampi “Socle rosace“ per 12 soggetti ø 10 cm  
Sp. soggetti 2,8 cm - Peso : ± 40 g

074113
20 Stampi “Socle petite couronne“ per 20 soggetti 2 disegni ø 7,4 cm - Sp. soggetti 1,5 cm - 0,8 cm - Peso : ± 20 g - 40 g

074118
15 Stampi “Socle malice“ per 15 soggetti 7,2 x 7,2 cm 
Sp. soggetti 1,8 cm - Peso : ± 20 g

098734 
2 Stampi “Socle Carré“ per 24 soggetti 5,5 x 5,5 cm  
Peso : ± 20 g 

098742 
18 Stampi “Socle Nid“ per 18 soggetti ø 10 cm  
Sp. soggetti 2,4 cm - Peso : ± 45 g 



098652 
12 Stampi “Freddy“ per 6 pezzi 7,3 x 15 cm  

Sp. soggetti : ± 6,5 cm - Peso : ± 90 g

Preferito
dello studio
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061237 
12 Stampi “Wonder Rabbit“ per  

6 pezzi 7,4 x 15 cm - Peso : ± 90 g

074014 
12 Stampi “Dark lapin“ per 6 pezzi  

7,4 x 15 cm - Peso : ± 90 g

074196 
12 Stampi “Spider Lapin“ per 

 6 pezzi 7,4 x 15 cm - Peso : ± 90 g

088090 
12 Stampi “Lapin Batlapin“  

per 6 pezzi 7,4 x 15 cm - Peso : ± 90 g

087160 
12 Stampi “Lapin Pandora“ per 6 pezzi 

7,4 x 15 cm - Peso : ± 90 g

098660 
14 Stampi “Lapichou“ per 7 pezzi  

7,1 x 15 cm - Peso : ± 90 g
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087157 
12 Stampi “Lapin Geisha“  

per 6 pezzi 2 disegni  
7,4 x 15 cm - Peso : ± 90 g

074016 
12 Stampi “Lapin Victoria“ per 6 pezzi 

7,4 x 15 cm - Peso : ± 90 g

074017 
12 Stampi “Lapin Sheriff“ per 6 pezzi 

7,4 x 15 cm - Peso : ± 90 g

061098 
12 Stampi “Lapin Harry“ per 6 pezzi  

7,4 x 15 cm - Peso : ± 90 g

088091 
12 Stampi “Lapin Floyd“  

per 6 pezzi 7,4 x 15 cm - Peso : ± 90 g

098656 
12 Stampi “Cow girl“ per 6 pezzi  

7,4 x 15 cm - Peso : ± 90 g



098655 
12 Stampi “L’artiste“ per 6 pezzi  

7,4 x 15 cm - Peso : ± 90 g



098326
12 Stampi “Lapin Flibustiers“  

per 6 pezzi - 3 disegni 7,3 x 15 cm 
Sp. soggetti : ± 6,5 cm - Peso : ± 90 g 
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087159 
12 Stampi “Lapin Toutatix“ per 6 pezzi 

7,4 x 15 cm - Peso : ± 90 g

087158 
12 Stampi “Lapin Gaulix“ per 6 pezzi 

7,4 x 15 cm - Peso : ± 90 g

098211 
12 Stampi “Lapin Mexico“ per 

 6 pezzi 7,4 x 15 cm - Peso : ± 90 g

098212 
12 Stampi “Lapin Vahiné“ per 

 6 pezzi 7,4 x 15 cm - Peso : ± 90 g

061227 
12 Stampi “Lapin Maneki“ per 6 pezzi 

8 x 12 cm - Peso : ± 100 g

061226 
20 Stampi “Lapins“ per 10 pezzi 

6 cm - H. 14 cm 2 disegni - Peso : ± 35 g



098659
20 Stampi “Club Meuhto“ per 10 pezzi 

9,2 x 13,3 cm - Peso : ± 110 g
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074145 
20 Stampi “Vache Marguerite“ per  

10 pezzi 9,2 x 13,3 cm - Peso : ± 110 g

087161 
20 Stampi “Vache Rosa“ per 10 pezzi 

9,2 x 13,3 cm - Peso : ± 110 g

088164 
20 Stampi “Vache Amy“ per 10 pezzi 

9,2 x 13,3 cm - Peso : ± 110 g

098220 
20 Stampi “Vache Cowgirl“ per 10 pezzi 

9,2 x 13,3 cm - Peso : ± 110 g

098328
12 Stampi “Vache Daisy“ per 6 pezzi  

11 x 13 cm - Sp. soggetti  : 8 cm  
Peso : ± 110 g 

098658
20 Stampi “Frida“ per 10 pezzi  
9,2 x 13,3 cm - Peso : ± 110 g

Preferito
dello studio
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098329 
12 Stampi “Poulettes la bande à Lulu“  

per 6 pezzi 3 disegni 11 x 13 cm  
Sp. soggetti  : 8 cm - Peso : ± 110 g

061220 
30 Stampi “Poulettes so British“ per  

15 pezzi 3 disegni - 10 x 8,5 cm,  
10,5 x 6,5 cm, 10 x 10 cm - Peso : ± 30 g 

010187 
1 Stampo Base “Poulettes“ per 15 pezzi 

4 x 4 cm - Peso : ± 8 g

010187 
1 Stampo Base “Poulettes“ per 15 pezzi 

4 x 4 cm - Peso : ± 8 g

061223 
30 Stampi “Poulettes les Brigittes“  

per 15 pezzi 3 disegni  
10 x 8,5 cm, 10,5 x 6,5 cm, 10 x 10 cm 

Peso : ± 30 g

098665
12 Stampi “La diva“  

per 6 pezzi 11 x 13 cm  
Peso : ± 110 g



098664
12 Stampi “Rock’n Choc“  

per 6 pezzi 3 disegni 11 x 13 cm  
Peso : ± 110 g



098776
12 Stampi “Licorne Kawaii“ per 6 pezzi 

12 x 10 cm - Sp. soggetti : ± 4,8 cm 
Peso : ± 100 g

Preferito
dello studio
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074002 
18 Stampi “Chaton marin“ per 9 pezzi 

8,5 x 13 cm - Peso : ± 100 g

088254 
10 Stampi “Chiot à la rescousse“ per  
5 pezzi 8,4 x 13,5 cm - Peso : ± 90 g

074143 
20 Stampi “Chat potté“ per 10 pezzi 

8,2 x 13,2 cm - Peso : ± 100 g

074169 
20 Stampi “Canards Ducky duck“  

per 10 pezzi 10 x 9 cm  
Sp. soggetti  6,6 cm - Peso : ± 50 g

074170 
20 Stampi “Canards My sweet canard“ 

per 10 pezzi 10 x 9 cm  
Sp. soggetti  6,6 cm - Peso : ± 50 g

061225 
12 Stampi “Chouette Pirate“ per 6 pezzi 

12 x 10 cm - Sp. soggetti  4 cm  
Peso : ± 110 g



098644 
20 Stampi “La brigade des félins“ per 10 pezzi  

2 disegni 8,2 x 13,2 cm - Peso : ± 100 g
Preferito

dello studio
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061229 
20 Stampi Teddy “Pirate“ per 10 pezzi 

2 disegni 8,2 x 13,4 cm - Peso : ± 100 g

074005 
20 Stampi Teddy “Les Baigneurs“  

per 10 pezzi 2 disegni 8,2 x 13,4 cm  
Peso : ± 100 g

098209 
20 Stampi “Oursons Graou“  

per 10 pezzi 2 disegni 8,2 x 13,4 cm  
Peso : ± 100 g

098641 
20 Stampi “Astronaute“ per 10 pezzi  

8,2 x 13,4 cm - Peso : ± 100 g

098642 
20 Stampi “Teddy bear“ per 10 pezzi  

8,2 x 13,4 cm - Peso : ± 100 g

098643 
20 Stampi “Chevalier“ per 10 pezzi  

8,2 x 13,4 cm - Peso : ± 100 g



236
Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante Cioccolati raccomandati

061230 
12 Stampi “Poissons Maurice“ per  

6 pezzi 15 x 10,5 cm - Peso : ± 65 g

061219 
12 Stampi “Baleine“ per 6 pezzi 
15 x 10 cm - Sp. soggetti 10 cm  

Peso : ± 150 g

061228 
10 Stampi “Super poisson“ per 5 pezzi 

17 x 11,5 cm - Sp. soggetti  9 cm  
Peso : ± 150 g 

074171 
20 Stampi “Canards Pirate“  

per 10 pezzi 10 x 9 cm  
Sp. soggetti  6,6 cm - Peso : ± 50 g

088253 
10 Stampi “Poisson Guppy“  

per 5 pezzi 15 x 7,5 cm  
Peso : ± 80 g

098208 
12 Stampi “Poissons Bubulle“  

per 6 pezzi 2 disegni 15 x 10,5 cm 
Peso : ± 65 g



087168 
18 Stampi “Sardine La Marseillaise“ per  

9 pezzi 17,8 x 5 cm - Peso : ± 60 g
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061115 
4 Blisters coperchio scatola sardine  

“100% Naturel “ per 16 pezzi  
11,5 x 7 cm - Sp. 3 mm - Peso : ± 17 g 

061116 
4 Blisters coperchio scatola sardine “Sirène“ per 

16 pezzi 11,5 x 7 cm  
Sp. 3 mm - Peso : ± 17 g

087166 
4 Blisters coperchio scatola sardine  

“La Cancalaise“ per 16 pezzi  
11,5 x 7 cm - Sp. 3 mm - Peso : ± 17 g

074102 
16 Stampi “Dessous de boîte de sardines” 

per 16 pezzi  
11 x 6,5 cm - Sp. soggetti  2,7 cm - Peso : ± 65 g 

004663
36 Tubicini rossetti  
ø 1,8 cm - H. 7,3 cm (Venduto vuoto)

061238
2 Stampi rossetti per 36 pezzi 
2 disegni 

Grande semplicità d'utilizzo, é sufficiente colare il cioccolato nei due blister, toglierli dallo stampo e inserirli nel tubetto 
del rossetto, ultima operazione prima di scoprire questo prodotto affascinante... 
Da un'idea di Sébastien Bouillet.

DIMENSIONI ROSSETTI QUI SOTTO: 
H. 5,2 cm - Peso : ± 5,5 g
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061232
2 Blisters “Tablette crayon“   

12 impronte 12 x 12 cm - Peso : ± 70 g 

060967  
10 Fogli per 
decalcomanie “Or“ 
8 x 8 cm

060570  
10 Fogli per 
decalcomanie “Bronze“ 
8 x 8 cm

061231 
10 Blisters “Ardoise écolier“ 
da personalizzare 16 x 12 cm  

Peso : ± 75 g

098223 
10 Fogli trasferibili  “back to school“  

per tazza 25,3 x 11 cm 

061233  
2 Blisters “Petite tablette crayon“  

30 impronte 4 x 12 cm - Peso : ± 25 g 

BACK TO 
SCHOOL!

098210 
20 Stampi “Chatons Écoliers“  

per 10 pezzi 2 disegni 8,2 x 13,2 cm 
Peso : ± 100 g

050129
10 Stampi “Règle“ per 20 pezzi  

20 x 3 cm - H. 1 cm - Peso : ± 25 g 

VEDERE STAMPO P. 277



098661 
10 Blisters puzzles “Christmas time“  

19 x 13 cm - Peso : ± 100 g
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BLISTERS 
PUZZLES

004428  
10 confezioni per puzzles (cartoncino 
e sacchettini)

Vedere 
tecnica

Tutti i nostri blister per puzzle 
hanno uno spessore di 3 mm per 

garantire la tenuta del puzzle 
una volta colato il cioccolto 

nel blister.

098245
10 Blisters puzzles “Ça glisse“ 19 x 13 cm - Peso : ± 100 g

088066
10 Blisters puzzles “Bande de Casse-noisette“ 19 x 13 cm - Peso : ± 100 g

087171
10 Blisters puzzles “Rock'N'Noël“ 19 x 13 cm - Peso : ± 100 g

087172
10 Blisters puzzles “La fine équipe“ 19 x 13 cm - Peso : ± 100 g

070315
10 Blisters puzzles “Les activités du Père Noël“ 19 x 13 cm - Peso : ± 100 g

088153
10 Blisters puzzles “Les jouets“ 19 x 13 cm - Peso : ± 100 g
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Vedere 
tecnica

074038 
10 Blisters puzzles "Patchwork" 19 x 13 cm - Peso : ± 100 g

088163
10 Blisters puzzles “En voyage !“ 19 x 13 cm - Peso : ± 100 g

074040 
10 Blisters puzzles "À la file indienne" 19 x 13 cm - Peso : ± 100 g

004428  
10 confezioni per puzzles 
(cartoncino e sacchettini)

088162
10 Blisters puzzles “Coucou“ 19 x 13 cm - Peso : ± 100 g

098246
10 Blisters puzzles “La récolte“ 19 x 13 cm - Peso : ± 100 g

098662 
10 Blisters puzzles "Let’s go" 19 x 13 cm - Peso : ± 100 g



098777 
9 Blisters Lecca Lecca “Casse Noisette“ e bastonicini  

per 45 impronte 3,8 x 6,5 cm - Sp. 1,2 cm - Peso : ± 15 g 
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065265 
9 Blisters Lecca Lecca “Renne“ e bastonicini per 45 impronte  
2 disegni H. 7 cm - Peso : ± 15 g 

074202 
9 Blisters Lecca Lecca “Père Noël“ e bastonicini per 45 impronte 3 disegni  
H. ± 7 cm - Peso : ± 15 g 

088259 
9 Blisters Lecca Lecca “Sous la neige“ e bastonicini per 45 impronte 3 disegni  
H. 5,5 cm - Peso : ± 15 g

060583 
9 Blisters Lecca Lecca “Pains d'épices“bastonicini per 45 impronte  
5 disegni H. 6 cm - Peso : ± 15 g 

BLISTERS 
LECCA LECCA 

004560 
1 Display per Lecca Lecca per 
20 pezzi 25 x 18 cm - 
H. 16,5 cm 

002138 
50 Sacchettini per Lecca Lecca  

098327
9 Blisters Lecca Lecca “Nez rouge“ 
e bastonicini per 45 impronte 
4,5 x 7,1 cm - Peso : ± 20 g 
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060176 
9 Blisters Lecca Lecca “Pingouins“ e bastonicini per 45 impronte 5 disegni 
Peso : ± 15 g 

070434
9 Blisters Lecca Lecca “Les frileux“ e bastonicini per 45 impronte 3 disegni
Peso : ± 15 g

065277 
9 Blisters Lecca Lecca “Père Noël“ e bastonicini per 45 impronte 5 disegni ø 5,4 cm - Peso : ± 15 g

074290 
9 Blisters Lecca Lecca “Boule à neige“ e bastonicini per 45 impronte 3 disegni  
5 x 6 cm - Peso : ± 15 g

088260
9 Blisters Lecca Lecca “Oursons de Noël“ e bastonicini per 45 impronte  
3 Disegni - H. ± 7,5 cm - Peso: ± 15 g

098324
9 Blisters Lecca Lecca “Chaussettes de Noël“ e bastonicini per 45 impronte 3 disegni  
± 4,4 x 7,5 cm - Peso ± 15 g



098778 
9 Blisters Lecca Lecca “Renne frileux“ e bastonicini 
per 45 impronte 2 disegni 3,5 x 6 cm - Sp. 1,25 cm 

Peso : ± 15 g 



098779 
9 Blisters Lecca Lecca “Vache Marguerite“ e bastonicini per 

45 impronte 4,2 x 6 cm - Sp. 1,25 cm - Peso : ± 15 g 
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061388 
9 Blisters Lecca Lecca “Tête de lapin Mr & Mme“ e bastonicini per 
36 impronte 4 disegni 4,6 x 7,6 cm - H. 5 cm - Peso : ± 15,5 g 

061244 
9 Blisters Lecca Lecca “Lapin“ e bastonicini per 45 impronte 5 disegni - H. 5,7 cm 

087165 
9 Blisters Lecca Lecca “Trio de Pâques“ e bastonicini per 45 impronte 3 disegni  
H. 6,5 cm - Peso : ± 16 g 

061242 
9 Blisters Lecca Lecca “Œuf“ e bastonicini per 45 impronte 5 disegni  
H. 6,5 cm - Peso : ± 15 g 

004560 
1 Display per Lecca Lecca per 20 pezzi 
25 x 18 cm - H. 16,5 cm 

098247 
9 Blisters Lecca Lecca “Les aventuriers“ e bastonicini per 45 impronte 3 disegni  
H. 6,5 cm - Peso : ± 16 g 

088261 
9 Blisters Lecca Lecca “Animaux de la ferme“ e bastonicini per 
45 impronte 3 disegni - H. ± 5,5 cm - Peso : ± 15 g 

098781 
9 Blisters Lecca Lecca “Super lapins“ e bastonicini per  
45 impronte 2 disegni 3 x 7 cm - Sp. ± 1,3 cm - Peso : ± 15 g 

Preferito
dello studio
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061240 
9 Blisters Lecca Lecca “Licornes“ e bastonicini per 45 impronte 2 disegni  
H. 6 e 7,4 cm - Peso : ± 22 g 

061247 
9 Blisters Lecca Lecca “Candy“ e bastonicini per  
27 impronte ø 7,4 cm - Peso : ± 15 g 

061325 
9 Blisters Lecca Lecca “Animaux“ e bastonicini per 45 impronte 4 disegni ø 5,4 cm - Peso : ± 15 g 

061243 
9 Blisters Lecca Lecca “Teddy Pirate“e bastonicini 
per 45 impronte ø 5,5 cm - Peso : ± 15 g 

061245 
9 Blisters Lecca Lecca “Vache“ e bastonicini per 45 impronte 5 disegni ± 5 cm Peso : ± 15 g 

087034 
9 Blisters Lecca Lecca “Super héros“ e bastonicini per 45 impronte 5 disegni ø 5,5 cm - Peso : ± 15 g
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061248 
9 Blisters Lecca Lecca “Nounours“ e bastonicini per 45 impronte 5 disegni ø 5,5 cm - Peso : ± 15 g 

002138 
50 Sacchettini per Lecca Lecca   

004478  
500 Bastonicini Lecca Lecca Faggio 9 x 0,38 cm  

004560  
Display per Lecca Lecca per 20 pezzi 25 x 18 cm - H. 16,5 cm 

061387  
9 Blisters Lecca Lecca “M. Mme Teddy“ e bastonicini per 45 impronte 2 disegni ø 5,5 cm   
Peso : ± 15 g 

061118 
9 Blisters Lecca Lecca “Zoovengers“ e bastonicini per 45 impronte 3 disegni ø 5,5 cm  Peso : ± 15 g 

061246 
9 Blisters Lecca Lecca “Glaces“ e bastonicini per 45 impronte  
4 disegni - Peso : ± 15 g 

087066 
9 Blisters Lecca Lecca “Licornes en vadrouille“ e bastonicini per 45 impronte 
5 disegni Peso : ± 15 g 



098780 
9 Blisters Lecca Lecca “Ourson“ e bastonicini per 45 impronte  
3,7 x 6 cm - Sp. 1,25 cm - Peso : ± 15 g 
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BLISTERS PER 
LECCA LECCA NEUTRI

070393
9 Blisters Lecca Lecca “Saint Nicolas“ 
e bastonicini per 45 impronte  
Peso : ± 15 g 

070389 
9 Blisters Lecca Lecca “Jouets d'Antan“ e bastonicini per 45 impronte 
5 disegni - Peso : ± 15 g

074166 
9 Blisters Lecca Lecca “Les Dinos" e bastonicini per 45 impronte 5 disegni  
Peso : ± 15 g

088262 
9 Blisters Lecca Lecca “Carotte“ e 
bastonicini per 54 impronte 2,9 x 8,5 
cm Th. 1,2 cm - Peso : ± 15 g 

074165 
9 Blisters Lecca Lecca “Fleurs" e bastonicini per 45 impronte 3 disegni 
Peso : ± 15 g

060206
9 Blisters Lecca Lecca “Rêves de Licorne“ e bastonicini per 45 impronte
3 disegni Sp. 1,3 cm - Peso : ± 15 g

098321 
9 Blisters Lecca Lecca  “Pirates“e bastonicini per 45 impronte 5 disegni  
Peso : ± 15 g 

002138 
50 Sacchettini per Lecca Lecca

004478  
500 Bastonicini Lecca lecca Faggio 
9 x 0,38 cm 

004560  
Display per Lecca Lecca  per 20 pezzi 
25 x 18 cm - H. 16,5 cm 

QUENTIN
Bailly
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Dimensioni delle Choc TV : 14,54 x 11,5 cm - Peso : ± 130 g

TRASFERIBILI E STAMPI 
PER SOGGETTI

Scoprirete alcuni prodotti che funzionano con lo 
stesso principio: uno stampo e un foglio 

trasferibile da inserire nello stampo. 
é sufficiente versare il cioccolato temperato, 
aspettare, togliere lo stampo per ottenere dei 

prodotti affascinanti non solo per le belle 
illustrazioni ma anche per la facilità di 
esecuzione. Se ancora non li avete, non 

dimenticatevi di ordinare questi stampi dopo 
aver scelto il vostro disegno preferito.

TRASFERIBILI E STAMPI PER  CHOC TV :

098376
16 Fogli trasferibili per choc TV “Christmas movies“ 
8,65 x 7,75 cm

098378
16 Fogli trasferibili per choc TV “Jurassic Tart“  
8,65 x 7,75 cm

098375
16 Fogli trasferibili per choc TV “Hotel Tartesylvanie“ 2 disegni 8,65 x 7,75 cm

098379
16 Fogli trasferibili per choc TV “Le Seigneur des gâteaux“  
8,65 x 7,75 cm

098360 
8 Stampi “Choc TV“ per 4 pezzi 14,54 x 11,5 cm 
Sp. soggetti  3,6 cm - Peso : ± 130 g 

098380
16 Fogli trasferibili per choc TV “Le diable s’habille en Pralin“ 
8,65 x 7,75 cm

098648
16 Fogli trasferibili per choc TV “Les dents de la crème“ 
8,65 x 7,75 cm

098649
16 Fogli trasferibili per choc TV “Les lapins tatin !“ 
8,65 x 7,75 cm



098361
8 Stampi “Œuf hublot“ per 4 pezzi 10 x 15 cm  

Sp. soggetti  8,1 cm - Peso : ± 140 g 

098653
18 Fogli trasferibili per Uova oblò  

“Cosmodino“ 3 designs 5,45 x 9,3 cm
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098361
8 Stampi “Œuf hublot“ per 4 pezzi 10 x 15 cm  
Sp. soggetti 8,1 cm - Peso : ± 140 g 

TRASFERIBILI E STAMPI PER UOVA OBLÒ
Dimensioni delle uova : 10 x 15 cm - Peso : ± 140 g

098373
18 Fogli trasferibili per uova oblò “Ground control“ 3 disegni 5,45 x 9,3 cm

098374
18 Fogli trasferibili per uova oblò “Death Island“ 3 disegni 5,45 x 9,3 cm



098630
12 Fogli trasferibili per  

smartphone “Le rêveur“ 
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Dimensioni dello smartphone : 6,5 x 12 cm - Peso : ± 47 g

TRASFERIBILI E STAMPI PER SMARTPHONE

045558 
2 Stampi “Smartphone“ per 12 pezzi  
6,5 x 12 cm - Sp. 0,6 cm  
Peso : ± 47 g 

070331
12 Fogli trasferibili per  
smartphone “Père Noël officiel“ 

074180 
12 Fogli trasferibili per  
smartphone “Casse Noisette“ 

088069
12 Fogli trasferibili per  
smartphone “P’tit biscuit“ 

065255
12 Fogli trasferibili per  
smartphone “Âme d'enfant“ 

074178
12 Fogli trasferibili per  
smartphone “Dans mon fauteuil“ 

087173
12 Fogli trasferibili per  
smartphone “Un Noël qui scintille“ 

087004
12 Fogli trasferibili per  
smartphone “Pingu“

098219
12 Fogli trasferibili per  
smartphone “Santa calling“ 

098631
12 Fogli trasferibili per  
smartphone “La glisse“ 



098633 
12 Fogli trasferibili per  
smartphone “Wanted“
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Dimensioni dello smartphone: 6,5 x 12 cm - Peso : ± 47 g

TRASFERIBILI E STAMPI PER SMARTPHONE

060605 
12 Fogli trasferibili “Émoticones“  
per smartphone 3 disegni

088168
12 Fogli trasferibili per  
smartphone “Lapinous“ 3 disegni

061138 
12 Fogli trasferibili “#Lesœufs“ per 
smartphone 

074035 
12 Fogli trasferibili "Roule  
ma poule" per smartphone

074034 
12 Fogli trasferibili "Dino rider"  
per smartphone 3 disegni

087176 
12 Fogli trasferibili “1, 2, 3...  
Partez !“ per smartphone 3 disegni

088169 
12 Fogli trasferibili “Pirate !“  
per smartphone

045558 
2 Stampi “Smartphone“ per 12 pezzi  
6,5 x 12 cm - Sp. 0,6 cm  
Peso : ± 47 g 

098217
12 Fogli trasferibili per  
smartphone “Cocorico“ 

098632 
12 Fogli trasferibili per  
smartphone “Turbo lapin“ 



098637 
30 Fogli trasferibili “À la fenêtre“  

per cartoline e sacchettini
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Dimensioni delle cartoline rettangolari : 21 x 10,5 cm - H. 0,5 cm - Peso : ± 110 g

TRASFERIBILI & STAMPI PER CARTOLINE RETTANGOLARI

065271
30 Fogli trasferibili “Coucou“ per cartoline e sacchettini 

087005 
30 Fogli trasferibili “Rock’N’Noël“ per cartoline e sacchettini

088155 
30 Fogli trasferibili “Au garde à vous“ per cartoline e sacchettini

088156 
30 Fogli trasferibili “P’tit biscuit“ per cartoline e sacchettini

074190 
30 Fogli trasferibili “Le village“ per cartoline e sacchettini 

010144  
10 Stampi “Cartes“
Dimensioni : 21 x 10,5 cm
H. 0,5 cm - Peso : ± 110 g

Vedere 
tecnica

098231 
30 Fogli trasferibili “Ho Ho Ho“per cartoline e sacchettini
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010144  
10 Stampi “Cartes“
Dimensioni : 21 x 10,5 cm  
H. 0,5 cm - Peso : ± 110 g 

Dimensioni delle cartoline rettangolari : 21 x 10,5 cm - H. 0,5 cm - Peso : ± 110 g

TRASFERIBILI & STAMPI PER CARTOLINE RETTANGOLARI

098213 
30 Fogli trasferibili "Pâques joyeux" per cartoline e sacchettini

087177 
30 Fogli trasferibili "Top départ" per cartoline e sacchettini

088172 
30 Fogli trasferibili "Les artistes" per cartoline e sacchettini

088174 
30 Fogli trasferibili "À l’aventure !" per cartoline e sacchettini

098232 
30 Fogli trasferibili “Côt Côt Côt“ per cartoline e sacchettini

Vedere 
tecnica

098638 
30 Fogli trasferibili “Groovy Easter“ per cartoline e sacchettini



098635 
24 Fogli trasferibili “P’tit biscuit“  

per cartoline quadrate e sacchettini
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009961  
12 Stampi “Cartes carrées“ 
Dimensioni : 12 x 12 cm  
H. 0,5 cm - Peso : ± 65 g 

004429  
Packaging per “Cartes 
carrées“ 12 scatole,  
12 blisters, 48 imbottiture  
e 12 pellicole protettive

004432  
100 Sacchettini per  
“Cartes carrées“

È possibile utilizzare
il kit confezione 004429 con
la scatola, i blister e i cuscinetti.

Dimensioni delle cartoline quadrate:  12 x 12 cm - H. 0,5 cm - Peso : ± 65 g

TRASFERIBILI & STAMPI PER CARTOLINE QUADRATE

065251
24 Fogli trasferibili “Dans ma hotte“  
per cartoline quadrate e sacchettini

070324
24 Fogli trasferibili “Nature hivernale“  
per cartoline quadrate e sacchettini

098239
24 Fogli trasferibili “Gang de pingouins“  
per cartoline quadrate e sacchettini

088073
24 Fogli trasferibili “Au pied du sapin“  
per cartoline quadrate e sacchettini

070322
24 Fogli trasferibili “Joyeuses Fêtes“  
per cartoline quadrate e sacchettini

098634
24 Fogli trasferibili “Présent“  
per cartoline quadrate e sacchettini



098639 
24 Fogli trasferibili “Le pilote“  

per cartoline quadrate e sacchettini
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009961  
12 Stampi “Cartes carrées“ 
Dimensioni : 12 x 12 cm  
H. 0,5 cm - Peso : ± 65 g 

004429  
Packaging per “Cartes 
carrées“ 12 scatole,  
12 blisters, 48 imbottiture  
e 12 pellicole protettive

004432  
100 Sacchettini per  
“Cartes carrées“

È possibile utilizzare
il kit confezione 004429 con
la scatola, i blister e i cuscinetti.

074042 
24 Fogli trasferibili “J'aurais voulu être un artiste“  
per cartoline quadrate e sacchettini

098238 
24 Fogli trasferibili “Woohoo“  
per cartoline quadrate e sacchettini 

087179 
24 Fogli trasferibili “Let's Go“  
per cartoline quadrate e sacchettini

088178 
24 Fogli trasferibili “À l’abordage !“  
per cartoline quadrate e sacchettini

088177 
24 Fogli trasferibili “En montgolfière“  
per cartoline quadrate e sacchettini

Dimensioni delle cartoline quadrate: 12 x 12 cm - H. 0,5 cm - Peso : ± 65 g

TRASFERIBILI & STAMPI PER CARTOLINE QUADRATE

098636 
24 Fogli trasferibili “Qu’est-ce que tu dis ?“  
per cartoline quadrate e sacchettini



Fatevi conquistare dal vintage!  
Utilizzando lo stesso procedimento delle cartoline,  
create dei vinili da gustare. Le buste in kraft proteggono 
e mettono in evidenza queste delizie di cioccolato.

098356
10 Stampi “Chocvinyl“ per 4 pezzi  
23 x 20,5 cm - Sp. soggetti  5,6 cm  

Peso : ± 480 g 
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074024 
24 Fogli trasferibili "Love songs" per vinili 3 disegni ø 10,1 cm

TRASFERIBILI E STAMPI PER VINILI

070428
12 Stampi Vinili “33 Tours“ ø 19,6 cm 
Peso : ± 120 g

070583
24 Buste in Kraft per vinili “33 Tours“ 
20 x 20 cm e film protettivo 18 x 18 cm

098237 
24 Fogli trasferibili "Mon truc en plus" per vinili 3 disegni ø 10,1 cm

Vedere la tecnica online

070436
24 Fogli trasferibili “Rock'n'Choc“ per vinili 6 disegni ø 10,1 cm 

087185
24 Fogli trasferibili “Joyeuses Fêtes“ per vinili 3 disegni ø 10,1 cm 

098215
24 Fogli trasferibili “PCB horror show“ per vinili 3 disegni ø 10,1 cm 
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Dimensioni della tavoletta : 13,5 x 16,5 cm Sp. 0,6 cm - Peso : ± 90 g

TRASFERIBILI & STAMPI PER TAVOLETTA ALBERO DI NATALE

088263 
12 Fogli trasferibili "Versailles" per tavoletta 
albero di Natale 13 x 15,8 cm

098244 
12 Fogli trasferibili "Candy" per tavoletta  
albero di Natale 13 x 15,8 cm

088245 
2 Stampi "Tablette sapin" per 8 pezzi  
13,5 x 16,5 cm - Sp. 0,6 cm - Peso : ± 90 g
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Dimensioni della calza : 11 x 17,2 cm - Sp. 0,6 cm - Peso : ± 90 g

TRASFERIBILI E STAMPI PER TAVOLETTA A FORMA DI CALZA

074333 
12 Fogli trasferibili "Scandinave"  
per calza 10,7 x 16,9 cm

087184 
12 Fogli trasferibili "Ho Ho Ho"  
per calza 10,7 x 16,9 cm

088157 
12 Fogli trasferibili "Laponie" 
per calza 10,7 x 16,9 cm

074322 
2 Stampi "Tablette chaussette" 
per 8 pezzi 11 x 17,2 cm 
Sp. 0,6 cm - Peso : ± 90g

Dimensioni della tavoletta : 16,5 x 10,5 cm - Sp. 0,6 cm - Peso : ± 90 g

TRASFERIBILI E STAMPI PER TAVOLETTA A FORMA DI PESCE

040149
2 Stampi “Tablettes poisson“ per 8 pezzi  
16,5 x 10,5 cm - Sp. 0,6 cm - Peso : ± 90 g

074020 
10 Fogli trasferibili "Les vraies sardines" 
per tavoletta pesce 16,2 x 10,2 cm

088167 
10 Fogli trasferibili “Sardines en folie“ 
per tavoletta pesce 16,2 x 10,2 cm

098243 
10 Fogli trasferibili “Le tube extra“  
per tavoletta pesce 16,2 x 10,2 cm 

098650 
12 Fogli trasferibili "Au coin du feu" 
per calza 10,7 x 16,9 cm



098654
15 Fogli trasferibili “Cuvée des 
copains“ per bottiglie 3 disegni  

7,3 x 7,3 cm 
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TRASFERIBILI & STAMPI PER UNA BOTTIGLIA

Dimensioni delle bottiglie : ø 8 cm - 18 x 4,9 cm - Peso : ± 55 g

089001
10 Stampi “Bouteille de 
bière“ per 5 pezzi
18 x 4,9 cm - Sp. soggetti  
4,9 cm - Peso ± 55 g

088182 
20 Fogli trasferibili “Cuvée de Noël“  
per bottiglie 2 disegni 7,3 x 7,3 cm

089002 
15 Fogli trasferibili “3ème mi-temps“ per bottiglie  
3 disegni 7,3 x 7,3 cm

088183 
15 Fogli trasferibili “Bière de Printemps“ per bottiglie  
3 disegni 7,3 x 7,3 cm

098242 
15 Fogli trasferibili 
“Le daron“ per bottiglie  
7,3 x 7,3 cm

088180 
20 Fogli trasferibili “Bière de Noël“  
per bottiglie 2 disegni 7,3 x 7,3 cm

088181 
20 Fogli trasferibili “La brunette“  
per bottiglie 2 disegni 7,3 x 7,3 cm

088184 
15 Fogli trasferibili   
“Le baiser“ per  
bottiglie 7,3 x 7,3 cm

098241
15 Fogli trasferibili  
“La daronne“ per  
bottiglie 7,3 x 7,3 cm 



098645
10 Fogli trasferibili “La ronde de Noël“  

per tazza 2 disegni 25,3 x 11 cm
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TRASFERIBILI & STAMPI PER TAZZA

Dimensioni des tazza : ø 8 cm - H. 10 cm - Peso : ± 75 g

060190
10 Fogli trasferibili “Hot Chocolate“ per tazza 25,3 x 11 cm 

088158
10 Fogli trasferibili “Mon beau sapin“ per tazza 25,3 x 11 cm 

087003
10 Fogli trasferibili “Carrousel“ per tazza 25,3 x 11 cm

074183
10 Fogli trasferibili “Pampilles“ per tazza 25,3 x 11 cm  

074181
10 Fogli trasferibili “À trottinette“ per tazza 25,3 x 11 cm  

070446
10 Fogli trasferibili “Joyeux Noël“ per tazza  
25,3 x 11 cm 

088068
10 Fogli trasferibili “Les jouets“ per tazza  
25,3 x 11 cm 

025191  
4 Stampi “Tazza e anses” per 3 pezzi ø 8 cm - H. 10 cm  
Peso : ± 75 g 

098221
10 Fogli trasferibili “P’tit biscuit“ per tazza 25,3 x 11 cm 



098646
10 Fogli trasferibili “Mon petit lapin“  

per tazza 2 disegni 25,3 x 11 cm
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TRASFERIBILI E STAMPI PER TAZZA

Dimensioni della tazza : ø 8 cm - H. 10 cm - Peso : ± 75 g

098222 
10 Fogli trasferibili “Voyage voyage“ per tazza 25,3 x 11 cm

088171
10 Fogli trasferibili “À l’aventure !“per tazza 2 disegni 25,3 x 11 cm

070188
10 Fogli trasferibili “Best Chocolate“ per tazza 25,3 x 11 cm

025191  
4 Stampi “Tazza e anses”per 3 pezzi ø 8 cm - H. 10 cm  
Peso : ± 75 g 

087181
10 Fogli trasferibili “Arbre de Pâques“ per tazza 25,3 x 11 cm  

088170
10 Fogli trasferibili “Les artistes“ per tazza 25,3 x 11 cm  

087182
10 Fogli trasferibili “Vive Pâques“ per tazza 25,3 x 11 cm  

098214 
10 Fogli trasferibili “Pâques joyeux“ per tazza 25,3 x 11 cm 

087180
10 Fogli trasferibili “Je t'aime“ per tazza 25,3 x 11 cm  
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Dimensioni del cono : ø 11 cm - H. 13 cm - Peso : ± 60 g

TRASFERIBILI E STAMPI PER CONI

070421
10 Stampi “Dessous de bonbonnière“ ø 9 cm - Sp. soggetti  4 cm 

009884
5 Stampi “Grands cônes“  
ø 11 cm - H. 13 cm - Peso : ± 55 g 

074019
10 Fogli trasferibili "Les poulettes" per coni 25,5 x 13,6 cm 2 disegni

070326
10 Fogli trasferibili “Père Noël“ per coni 25,5 x 13,6 cm 2 disegni

088071
10 Fogli trasferibili “Les oursons“ per coni 25,5 x 13,6 cm 2 disegni



098647
20 Fogli trasferibili “Mon petit lapin“  

per vasetto di fiori 2 disegni 25,9 x 9,6 cm
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088176 
20 Fogli trasferibili “Chasse aux œufs“ 
per vasetto di fiori 25,9 x 9,6 cm

009864  
10 Stampi “Pot de fleurs“  
ø 10 cm - H. 8,8 cm - Peso : ± 100 g 

Dimensioni del vasetto : ø 10 cm - H. 8,8 cm - Peso : ± 100 g

TRASFERIBILI E STAMPI PER VASETTO DI FIORI

087186 
20 Fogli trasferibili “Potentilles“ 
per vasetto di fiori  25,9 x 9,6 cm

098230
20 Fogli trasferibili "Lapinous"  
per vasetto di fiori 25,9 x 9,6 cm

074021
20 Fogli trasferibili "Flower power" 
per vasetto di fiori 25,9 x 9,6 cm

050130 
12 Stampi “Gobelet“ per 6 pezzi  
Tazzina : ø 6,7 cm - H. 5,6 cm  
Coperchio : ø 7,75 cm - H. 1,75 cm  
Peso : ± 60 g 

Dimensioni della tazze: Tazze ø 6,7 cm - H. 5,6 cm - Coperchio : ø 7,75 cm - H. 1,75 cm - Peso : ± 60 g

TRASFERIBILI E STAMPI PER TAZZINA

061130 
12 Fogli trasferibili “Cappuccino“  
per tazzina 20,5 x 7,7 cm 

065261
12 Fogli trasferibili “3 P'tits Rennes“ 
per tazzina 20,5 x 7,7 cm 

098235
12 Fogli trasferibili “Village de Noël“ 
per tazzina 20,5 x 7,7 cm 

088175
12 Fogli trasferibili   
“Les artistes“ per tazzina  
20,5 x 7,7 cm 

087183
12 Fogli trasferibili  “P'tit Biscuit“  
per tazzina 20,5 x 7,7 cm 

098233
12 Fogli trasferibili “Où est  
Jeannot ?“ per tazzina  
20,5 x 7,7 cm 

088159 
12 Fogli trasferibili “Les jouets“  
per tazzina 20,5 x 7,7 cm

098234
12 Fogli trasferibili “But first coffee“ 
per tazzina 20,5 x 7,7 cm 
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STAMPI 
PER MARSHMALLOW

Fai emozionare tutti i più golosi con la nostra gamma di adorabili stampi per marshmallow!
Tutti i nostri stampi sono adatti all’utilizzo manuale o one-shot, grazie all’interasse di 70 mm.

088242 
10 Stampi per marshmallow “Fantôme“  
per 120 pezzi 5,7 x 7 cm - Sp. soggetti 2 cm

088243 
10 Stampi per marshmallow “Ourson“  
per 80 pezzi 5 x 8 cm - Sp. soggetti 2,2 cm

088244 
10 Stampi per marshmallow “Lapinou“ per 
80 pezzi 4,3 x 8,5 cm - Sp. soggetti 2,4 cm

Consulte la tecnica en linea

098802 
10 Stampi per marshmallow “Licorne“ per  
80 pezzi 4,6 x 8,4 cm - Sp. soggetti 2,25 cm

098803 
10 Stampi per marshmallow “P’tit chat“ per  
80 pezzi 4,5 x 7,6 cm - Sp. soggetti 2,25 cm

098806 
10 Stampi per marshmallow “Santa“  
per 80 pezzi 4,4 x 7,7 cm - Sp. soggetti 2,2 cm

098804 
10 Stampi per marshmallow “Rudolphe“ per  
80 pezzi 5,2 x 8,5 cm - Sp. soggetti 2,25 cm

098805 
10 Stampi per marshmallow “Maggy“  
per 80 pezzi 5,1 x 7,8 cm - Sp. soggetti 2,2 cm

Preferito
dello studio



098322 
12 Stampi “Friture pièces d’or” per  

336 pezzi 4 disegni ± ø 3,4 cm  
Peso : ± 5 g 
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074324 
12 Stampi “Friture poissons boules” per 

288 pezzi 4 disegni 3,15 x 2,6 cm  
Sp.  1 cm - Peso : ± 5 g 

STAMPI 
PER FRITTURE

074323 
12 Stampi “Friture sardine” per  
216 pezzi 3 disegni 9 x 2,2 cm  

Sp.  0,7 cm - Peso : ± 7 g 

088246 
12 Stampi “Friture poissons textures” per  

252 pezzi 3 Disegni 8,5 x 1,95 cm  
Sp.  0,95 cm - Peso : ± 6 g 

074327 
12 Stampi “Friture Lapinou" per  
432 pezzi 9 disegni - Sp.  1 cm  

Peso : ± 6 g

074328 
12 Stampi “Friture Kawaï” per  

480 pezzi 6 disegni - Sp. 0,8 cm 
Peso : ± 5 g 

074329
12 Stampi “Friture Noël Kawaï“ per  

540 pezzi 4 disegni 3 x 4,5 cm  
Sp. 0,7 cm - Peso : ± 5,5 g



098741
12 Stampi “Cheval à bascule“ per 6 pezzi 

14 x 12,9 cm - Sp. 4,6 cm   
Peso : ± 95 g 

Preferito
dello studio
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010208
8 Stampi “Père Noël bonnet“ per  

4 pezzi 6 x 5,8 cm - H. 14 cm  
Peso ± 45 g 

070426
10 Stampi “Saint Nicolas Russe“ per  

5 pezzi 7 x 18 cm - Sp. soggetti 5,25 cm  
Peso : ± 100 g 

074316
12 Stampi “Père Noël Slave“ 

per 6 pezzi 12,7 x 13 cm  
Sp. soggetti  7,5 cm - Peso : ± 120 g 

009842
6 Stampi “Traîneau“ per 2 pezzi 

21 x 10,5 cm - H. 13 cm - Peso : ± 300 g

074311
12 Stampi “Casse Noisette“ 

per 6 pezzi 6 x 17 cm - Sp. soggetti  
5,2 cm - Peso : ± 70 g 

STAMPI NEUTRI 
PER SOGGETTI

045563
20 Stampi “Renne“ per 10 pezzi  

9 x 15 cm - Peso : ± 105 g 
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074318
15 Stampi “Boules de Noël“ 

per 15 pezzi 5 disegni 5 x 5,8 cm  
Sp. soggetti 2,5 cm - Peso : ± 20 g 

(Questo stampo e’ venduto neutro, senza stampa.)

098224
24 Stampi “Boules graphiques“ 

per 12 pezzi 3 disegni 7,2 x 8,4 cm 
Peso : ± 60 g 

QUENTIN
Bailly

Personalizza queste sfere con la tua placchetta 
personalizzata (ø 1,7 cm) nello spazio apposito.

098363 
8 Stampi “Traîneau Baroque“ 

per 4 pezzi 13 x 10,8 cm  
Sp. soggetti  ± 7 cm - Peso : ± 80 g

098744
12 Stampi “Boule badiane“ per  

6 pezzi 8,6 x 10 cm - Sp. 7,46 cm   
Peso : ± 80 g 

(Questo stampo e’ venduto neutro, senza stampa)
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JULIEN

JULIEN
Boutonnet

Boutonnet

087191
26 Stampi “Fondue“ per 8 pezzi 

Pentola : ø 8,5 cm - H. 3 cm 
Base : ø 8,5 cm - H. 1,4 cm

Fornellino : ø 5,6 cm - H. 2 cm
Manico : 1,6 x 3,5 cm - H. 0,9 cm

Peso : ± 190 g

025194
12 Stampi “Nains chapeautés“ per  

6 pezzi 3 disegni : 15 x 9 cm, 11 x 9 cm 
12 x 9 cm - Peso : ± tra 110 e 140 g 

088249
32 Stampi “Télécabine“ per 8 pezzi 

Cabina : ø 9,4 x 7,5 cm - P soggetto :  
8,3 cm, Base : 12 cm - Sp. soggetti  : 3 cm 
Pinze : 6,2 x 5,1 cm - Sp. soggetti  : 4 cm 

Peso : ± 180 g

098371
16 Stampi “Grand chalet“ per 4 pezzi  
26 x 20,5 cm - Sp. soggetti  ± 26 cm   

Peso : ± 1400 g 

098372
16 Stampi “Petit chalet“ per 4 pezzi  
14 x 15 cm - Sp. soggetti  ± 13,5 cm   

Peso : ± 460 g 

JULIEN

Boutonnet

JULIENBoutonnet

045565
20 Stampi “Locomotive“ per 4 pezzi  

15 x 12,5 cm - H. 7 cm - Peso : ± 150 g 



098365 
6 Stampi “Pilotes de Noël“  

per 6 pezzi 2 disegni 3,9 x 5,1 cm  
e 6,8 x 6,85 cm - Sp. soggetti  ± 4 cm e 4,65 

Peso : ± 15 g - 20 g 

098364
18 Stampi “Bolide“ per 6 pezzi  

20,4 x 9,2 cm - Sp. soggetti  ± 7 cm   
Peso : ± 190 g 
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070425
12 Stampi “Bande de pingouins“  

per 6 pezzi 3 disegni   
8,85 x 12,75 - 8,7 x 12,75 cm   

7,65 x 12,75 cm - Peso : ± 80 g 

060209
10 Stampi “Ours frileux“ per 5 pezzi 

9 x 15 cm - Sp. soggetti  6 cm 
Peso : ± 90 g 

000395
8 Stampi “Ourson“ per 4 pezzi 

10,5 x 8 cm - H. 11 cm - Peso : ± 90 g 

025193
8 Stampi “Ours couché“ per 4 pezzi  

12 x 6,8 cm - H. 4,2 cm - Peso : ± 95 g

065090
10 Stampi “Ours sur la banquise“ per  
5 pezzi 8,8 x 12 cm - Sp. soggetti 5 cm   

Peso : ± 70 g 

070424 
12 Stampi “Teddy bear“per 4 pezzi 

8,6 x 13,4 cm  
2,8 x 6,4 cm - 2,4 x 5 cm  

Sp. soggetti  6,9 cm - Peso : ± 100 g
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060212
9 Stampi “Mon Beau Sapin“ per  
3 pezzi ø 14 cm ø 11 cm ø 8 cm  

ø 6 cm e ø 4 cm - H. 10 cm 
Peso : ± 100 g

070429
10 Stampi “Sapin Poché“  
per 5 pezzi 11,6 x 15 cm 

Sp. soggetti  11,8 cm - Peso : ± 100 g

010237
8 Stampi “Sapin“ per 6 pezzi 

ø 11 cm - H. 13 cm - Peso : ± 55 g

009884
5 Stampi “Grands cônes“  

ø 11 cm - H. 13 cm - Peso : ± 55 g

060211
8 Stampi “Sapins dans le vent“ per 4 pezzi  

11 x 15 cm - Sp. soggetti  11 cm, 10 x 13 cm - Sp. soggetti 
10 cm, 8 x 11 cm - Sp. soggetti  8 cm - 

Peso : ± 110 g - 90 g - 60 g

088238
8 Stampi “Sapin vrille“ per 4 pezzi  
9,6 x 15 cm - Sp. soggetti  9,5 cm   

Peso : ± 70 g 

CHRISTOPHE

Michalak

LILIAN
Bonnefoi



098798
30 Stampi “Rois des forêts“ per  
15 pezzi 5 disegni 7 x 8,2 cm  
8,2 x 11,8 cm - 6,7 x 10,9 cm  
6,4 x 9,5 cm - 6,7 x 11,8 cm  

Sp. soggetti : ± 6,4 - 8,2 cm - Peso : ± 70 g 



098775
6 Stampi “Œufs au plat“ per 6 pezzi  
8,2 x 7,75 cm - Sp. soggetti : 1,2 cm   

Peso : ± 35 g  

098774
12 Stampi “Ma cocotte“ per 6 pezzi  

11,9 x 10 cm  - H. : 4,6 cm - Peso : ± 75 g
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JÉRÔME
De  

Oliveira

074086
12 Stampi “Œuf tissé“ per  

6 pezzi 10 x 15 cm - Sp. soggetti 10 cm 
Peso : ± 130 g 

074089
12 Stampi “Œuf Mandala“ per  

6 pezzi 10 x 15 cm - Sp. soggetti 10 cm 
Peso : ± 130 g 

074090
12 Stampi “Œuf Fleurs“ per  

6 pezzi 10 x 15 cm - Sp. soggetti 10 cm 
Peso : ± 130 g 

074092
12 Stampi “Œuf vague“ per  

6 pezzi 2 disegni - 8,2 x 13 cm  
9,6 x 15 cm - Sp. soggetti  8,2 - 9,6 cm  

Peso : ± 85 g - 120 g

010314 
12 Stampi “Œufs Diamant“ per 6 pezzi

3 disegni 14,7 x 21,5 cm - 14,2 x 9,4 cm 
12,2 x 8 cm - Peso : ± 280 g 

130 g - 90 g 

NICOLAS
BernardéJÉRÔME

Chaucesse
Vedere stampi base 
p. 221

074091
12 Stampi “Œuf Larme strié“ per  

6 pezzi 8,5 x 15 cm - Sp. soggetti  8,5 cm 
Peso : ± 120 g 

074081
12 Stampi “Œuf Larme strié“ 

per 6 pezzi 11,5 x 19 cm - Sp. soggetti  
11,5 cm - Peso : ± 150 g 
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074077 
12 Stampi “Œuf cabosse” per 6 pezzi
10,6 x 17 cm - Sp. soggetti 10,6 cm  

Peso : ± 120 g 

JULIEN
Alvarez

087188
16 Stampi “Sous-marin“ per 8 pezzi 
15 x 10,5 cm - Sp. soggetti: 10,5 cm 

Peso : ± 100 g

074114 
12 Stampi “Tête de Pâques” per 6 pezzi
3 disegni 6,4 x 13,5 cm - Sp. soggetti 

8,7 cm - Peso : ± 85 g 

FRANCK
Michel

010328 
10 Stampi “Œufs“ per 30 pezzi 

H. 6 cm - Peso : ± 16 g 

074123
10 Stampi “Boîte à œufs“ per  

10 pezzi 15,5 x 10,5 cm  
Sp. soggetti 4 cm - Peso : ± 90 g 

019153 
1 Chablon coniglio grande  
4 impronte 5,3 x 13,5 cm  

Ép : 0,3 mm 

010328  
10 Stampi “Œuf“ per 30 pezzi  

H. 6 cm - Peso : 16 g

074122
16 Stampi “Accessoires personnages“ per 4 pezzi 7 disegni 

Bob : ø 8 cm - Cappello: 7 x 5,5 cm - Piedi: 8 x 7,7 cm 
Braccio: 3 x 6,2 cm - Papillon : 4,2 x 2,5 cm

Orecchio di coniglio : 2,5 x 5,5 cm - Orecchio rotondo: 3 x 3 cm
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088239
12 Stampi “Œufs textures“ per 6 pezzi  

2 disegni 9,8 x 15 cm - Sp. soggetti 9,8 cm   
Peso : ± 130 g 

098367 
12 Stampi “Œuf pastille” per 6 pezzi
10,4 x 15 cm - Sp. soggetti ± 5 cm  

Peso : ± 120 g 

098353
10 Stampi “Œuf filaire“ per 5 pezzi  
8,9 x 13 cm - Sp. soggetti  8,9 cm   

Peso : ± 90 g 

098352
10 Stampi “Œufs volutes“ per 5 pezzi  

8,2 x 13 cm - Sp. soggetti 8,3 cm   
Peso : ± 85 g 

098735
10 Stampi “Œufs vrille“ per 5 pezzi  
8,2 x 13 cm - Sp. soggetti 8,2 cm   

Peso : ± 85 g 

Preferito
dello studio
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UNO STAMPO DIVERSE POSSIBILITÀ DI ASSEMBLAGGIO!

074125 
34 Stampi “Kits Œufs” per 23 pezzi
10 x 15 cm - 9 x 13 cm - 7,5 x 11 cm 
6,4 x 9 cm - 4,8 x 7 cm
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074312
12 Stampi “Mini lapin  

Astronaute“ per 12 pezzi  
5,1 x 6,7 cm - Sp. soggetti 

3,1 cm - Peso : ± 15 g

074313
12 Stampi “Mini Astronaute“ 

per 12 pezzi 5,1 x 5,3 cm  
Sp. soggetti 3,1 cm 

Peso : ± 15 g

QUENTIN
Bailly

088250
8 Stampi “Carotte“ per  

8 pezzi 4,2 x 15 cm - Sp. soggetti 4,2 cm   
Peso : ± 55 g 

074085
12 Stampi “Cloche Ding Dong“ per  
6 pezzi 10,5 x 11 cm - Sp. soggetti  

10,5 cm - Peso : ± 80 g 

(Questo stampo è venduto neutro, senza stampa)

074307 
12 Stampi “Fusée“  

per 6 pezzi 8,7 x 14,9 cm  
Sp. soggetti 8,8 cm - 

Peso : ± 90 g 

074309
12 Stampi “Lapin Astronaute“ 

per 6 pezzi 9,2 x 15 cm  
Sp. soggetti 7,1 cm - 

Peso : ± 80 g

074088
12 Stampi “Les Binoclards“ per  
6 pezzi 2 disegni - 9,8 x 14 cm  

9,8 x 10,9 cm - Sp. soggetti  
10,3 cm - 9,6 cm - Peso : ± 150 g 

074093
12 Stampi “Lapin Peluche“ per  

6 pezzi 10,3 x 14,7 cm - Sp. soggetti 
7,2 cm - Peso : ± 110 g 



098366
6 Stampi “Pilotes de Pâques“ 

per 6 pezzi 2 disegni 
3,9 x 7 e 3,9 x 5,7 cm

Sp. soggetti ± 4,1 cm e 4,25cm 
Peso : ± 15 g - 20 g

098364
18 Stampi “Bolide“ per 6 pezzi  

20,4 x 9,2 cm - Sp. soggetti ± 7 cm   
Peso : ± 190 g 
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040153
8 Stampi “Lapin Facettes“ per 4 pezzi

13 x 11,5 cm - Sp. 7 cm - Peso : ± 115 g 

074108 
12 Stampi “Teddy lapin” per 4 pezzi

Corpo : 8,1 x 15 cm - Braccio : 1,9 x 4,2 cm  
Piede : 2,4 x 4,9 cm - Sp. soggetti 7 cm  

Peso : ± 100 g 

074098
12 Stampi “Lapin Boule“ per  

6 pezzi 11 x 11 cm - Sp. soggetti 9,2 cm 
Peso : ± 100 g 

074094
12 Stampi “Lapin Moustache“ per  

6 pezzi 8,8 x 15 cm - Sp. soggetti 5,6 cm 
Peso : ± 90 g 

074095
12 Stampi “Rabbits“ per  

6 pezzi 12,5 x 12,5 cm - Sp. soggetti 9 cm 
Peso : ± 55 g 

074112
20 Stampi “Petits Rabbits“ per  

10 pezzi 8 x 8 cm - Sp. soggetti 5 cm 
Peso : ± 30 g 

088240
12 Stampi “Lapin dodu“ per 6 pezzi  

7 x 12 cm - Sp. soggetti 8,1 cm   
Peso : ± 70 g 
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JÉRÔMEJÉRÔME
De OliveiraDe Oliveira

VIANNEY
Bellanger

074084
16 Stampi “Poussin matelot“ 

 per 8 pezzi 4 disegni 
9,4 x 13 cm - 10,2 x 13 cm - 9,8 x 13 cm  

Sp. soggetti 7,6 cm - 7,5 cm - 8,5 cm - 
8 cm - Peso : ± 120 g 

QUENTIN
Bailly

074104 
12 Stampi “Hippocampe” per  

6 pezzi 9,8 x 13 cm - Sp. soggetti 6 cm  
Peso : ± 85 g 

074078 
12 Stampi “Baleine” per 6 pezzi

17,5 x 8,7 cm - Sp. soggetti 7,2 cm  
Peso : ± 120 g 

074079 
12 Stampi “Coquillage conque” per  

6 pezzi 11,3 x 15 cm - Sp. soggetti 10 cm  
Peso : ± 120 g 

074121 
16 Stampi “Bord de mer” per 4 pezzi 5 disegni  

Pinne : 10 x 8 cm Sp. 2,4 cm - Boccaglio : 4,5 x 10 cm Sp. 0,7 cm  
Bombola  : 11 x 2,6 cm Sp. 1,3 cm  

Maschera grande : 5,5 x 3,1 cm Sp. 1 cm  
Maschera piccola : 4,2 x 2,2 cm Sp. 1 cm

074120 
16 Stampi “Boîte à sardines” per  

8 pezzi 11,5 x 7 cm - Sp. soggetti 3,3 cm  
Peso : ± 70 g 



098740
12 Stampi “Requin“ per 6 pezzi  

13 x 6,9 cm - Sp. soggetti : 5,8 cm 
Peso : ± 60 g 



098739
12 Stampi “Petite poule élancée“ per 6 pezzi  

9,55 x 10 cm - Sp. soggetti : 9,2 cm - Peso : ± 60 g  

098800
12 Stampi “Poule élancée“ per 6 pezzi  
14 x 14,6 cm - Sp. soggetti : 13,4 cm  

Peso : ± 140 g

Preferito
dello studio
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074096
12 Stampi “Poule et Coq“ per  
6 pezzi 2 disegni 12 x 14,3 cm  

11 x 18,5 cm - Sp. soggetti 8 cm - 9 cm  
Peso : ± 65 g - 80 g 

010187  
1 Stampo “Base Poulettes“  

per 15 pezzi 4 x 4 cm - Peso : ± 8 g

074100
24 Stampi “Poulettes“ per 12 pezzi  
3 disegni 9,4 x 9,9 cm - 8,5 x 10 cm 
 10,5 x 6,5 cm - Sp. soggetti 6,4 cm  

Peso : ± 30 g 

088241
16 Stampi “La comtesse“ per  

8 pezzi 12,4 x 14 cm -Sp. soggetti 10 cm   
Peso : ± 115 g 

088251
24 Stampi “Joyeux trio de poulettes“  

per 12 pezzi 3 disegni  
6,65 x 7,35 cm - 6 x 8,55 cm 

 6,2 x 8,7 cm -Sp. soggetti ± 5 cm  
Peso : ± 30 g 

098355
12 Stampi gallo “Cocorico“ per 6 pezzi  
10,6 x 15,5 cm - Sp. soggetti ± 7,7 cm   

Peso : ± 90 g 

098354
12 Stampi galline “Cocoriquette“ per

6 pezzi 11,55 x 12 cm Sp. soggetti  
± 7,52 cm  - Peso ± 85 g
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070427
8 Stampi “Écureuil Scrat“ per 4 pezzi 
13,4 x 12,5 cm - Sp. soggetti 7,5 cm  

Peso : ± 100 g

060208
10 Stampi “Hiboux“ per 5 pezzi 

10,7 x 12 cm - Sp. soggetti 9,7 cm  
Peso : ± 120 g 

065089 
10 Stampi “Renard sur son 31“ per  

5 pezzi 11 x 12 cm - Sp. soggetti 7,65 cm  
Peso : ± 120 g 

074103 
12 Stampi “Licorne” per 6 pezzi 

11,4 x 12,5 cm- Sp. soggetti 7,5 cm  
Peso : ± 85 g

087062 
10 Stampi “Renard“ per 5 pezzi  

8 x 13 cm - Sp. soggetti 8 cm  
Peso :  ± 90 g 

074305
20 Stampi “Mouton pelote“ per 10 pezzi 

7,7 x 8,8 cm - Sp. soggetti 7,2 cm 
 Peso : ± 45 g 



098738
8 Stampi “Écureuil élancé“ per 4 pezzi  

13,5 x 12 cm - Sp. soggetti : 6 cm 
Peso : ± 85 g 



098773
16 Stampi “Animaux de la savane“  

per 8 pezzi 4 designs 6,4 x 10 cm - 3,1 x 6,2 cm  
3,15 x 12,5 cm - 8,4 x 10 cm  

Sp. soggetti : ± 7,2 cm - 6,2 cm - 6,3 cm - 7,2 cm 
Peso : ± 50 g 

Preferito
dello studio
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098350 
12 Stampi “Dino” per 6 pezzi

13 x 13 cm - Sp. soggetti 8,7 cm 
Peso : ± 130 g

074320
12 Stampi “Cagette“ 

per 6 pezzi 13,6 x 7,8 cm  
Sp. soggetti 6 cm - Peso : ± 100 g 

074117 
15 Stampi “Cornets de glace Oh zut” 
per 5 pezzi - Cornetto : 5,4 x 11,6 cm 

Gelato : ø 8,2 cm - H. 4 cm - Peso : ± 60 g 

074080 
16 Stampi “Van” per 6 pezzi

19,4 x 7,2 cm - Sp. soggetti 9 cm  
Peso : ± 220 g 

CHRISTOPHE

Michalak

098743
12 Stampi “Diplodocus“ per 6 pezzi  
16,5 x 13 cm - Sp. soggetti : 6,2 cm 

Peso : ± 100 g 

098799
8 Stampi “Gousse de vanille“ per 8 pezzi 

20 x 2,5 cm - Sp. soggetti : 1,3 cm 
Peso : ± 25 g 



098407
12 Stampi “Moustache“ per  
12 pezzi 19 x 6 cm - H. 2 cm 
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Pensate di personalizzare
i vostri dipinti con ritagli 
alla vostra immagine!

010189 
4 Stampi “Tableaux“ per  

2 pezzi 13,5 x 15 cm  
Peso : ± 140 g 

004441
25 Packaging  

per tavolo

087189
6 Stampi “Stylo“ per  

24 pezzi 17,7 x 2,4 cm 
Sp. soggetti 2,3 cm - Peso : ± 20 g 

098349
12 Stampi “Tonneau“ per 6 pezzi  
8,2 x 4,5 cm - Sp. soggetti 9 cm  

Peso : ± 80 g 

098369
16 Stampi “Coffre au trésor“ per 8 pezzi  

13 x 10 cm - Sp. soggetti ± 8,5 cm  
Peso : ± 130 g 

050129
10 Stampi “Règle“ per 20 pezzi  

20 x 3 cm - H. 1 cm - Peso : ± 25 g 



Personalizza queste tavolette inserendo la tua placchetta personalizzata (ø 1,7 cm) 
nello spazio apposito

098772
12 Stampi “Tablettes végétales“ per 12 pezzi 

3 disegni 7,5 x 15,5 cm - Sp. ± 1 - 1,3 cm 
Peso : ± 120 g 
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045564
12 Stampi tavolette “Avent“  
per 12 pezzi 19,6 x 16,5 cm  
Sp. 0,7 cm - Peso : ± 220 g 

074314
12 Stampi tavolette “Horloge“ per  

12 pezzi ø 15,5 cm - Sp. soggetti 1 cm  
Peso : ± 130 g 

088247
12 Stampi “Tablette P’tit biscuit“  

per 12 pezzi 11,6 x 14 cm - H. 1,8 cm 
Peso : ± 100 g 

098362
12 Stampi “Tablette Éléments“  

per 12 pezzi 3 disegni 15,5 x 7,5 cm
Sp. soggetti ± 1,3 cm - Peso : ± 130 g 

087065
12 Stampi “Tablette Couronne de 
l’Avent“ per 12 pezzi 18 x 19 cm  

H. 1,5 cm Peso : ± 180 g 

098737
12 Stampi “Tablette Flocon“  

per 12 pezzi ø 15,5 cm
Sp. soggetti ± 1,8 cm - Peso : ± 130 g 

Preferito
dello studio
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040150
2 Stampi tavolette “Lapins“ per 8 pezzi
15 x 14 cm - Sp. 0,7 cm - Peso : ± 100 g 

CHRISTOPHE

Michalak

074076 
12 Stampi tavolette “Fleur à fourrer“ 
per 12 pezzi ø 15 cm - Sp. soggetti  

1,6 cm - Peso : ± 210 g 

074097 
8 Stampi tavolette “Œuf à fourrer“ per  

8 pezzi 10 x 15 cm - Sp. soggetti 2,2 cm  
Peso : ± 200 g 

025192 
2 Stampi tavolette “Cœurs“ per 8 pezzi  

15,5 x 6,2 cm - Peso : ± 70 g 

098368 
12 Stampi “Tablette pirate“ per  

12 pezzi ø 14 cm   
Sp. soggetti 1,5 cm - Peso : ± 140 g 

098771
12 Stampi “Tablette Géométriques“  
per 12 pezzi 3 disegni 7,5 x 15,5 cm
Sp. soggetti ± 0,7 cm - Peso : ± 80 g 

Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 
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Per le feste pasquali, accompagnate i vostri clienti nel Paese delle 
Meraviglie!
Proponete delle adorabili e appetitose «fritures» all’interno di un 
magnifico scrigno: il cofanetto dei golosi. Sul tema di Alice nel Paese 
delle Meraviglie, questo cofanetto é composto da 2 blister da riempire 
di 12 forme ciascuno, nei quali potrete colare il vostro cioccolato fatto 
artigianalmente. I piccoli e grandi golosi non dovranno far altro che 
aprire le porte del sotteraneo del Bianconiglio per scoprire le vostre 
sorprese in cioccolato. La caccia al regalo di cioccolato più curioso 
é aperta! Inoltre, questo tema magico e universale vi permetterà di 
proporre questi cofanetti golosi durante tutto l’anno, come gesto di 
attenzione particolare o in occasione di un evento da festeggiare.

061086
10 Cofanetto “Au pays des merveilles“ da riempire con cioccolato 
10 Scatole astucci con finestrelle pre-tagliate, 20 Stampi stampi da riempire 
in cioccolato 12 impronte - Dimensioni : chiuso 19 x 21 x 4 cm, aperto
in larghezza 41,5 cm - Peso cioccolato ± 6 g
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088057
10 Calendario dell’Avvento “Le village pain d’épices“ da riempire
10 astucci in cartone con finestrelle pre-tagliate, 20 Stampi da riempire, 12 impronte ciascuno, misure: 
chiuso 19 x 21 x 4 cm, larghezza aperto 41,5 cm - Peso unità in cioccolato ± 6 g

098249
10 Calendario dell’Avvento “Noël enchanté“ da riempire 
10 astucci in cartone con finestrelle pre-tagliate, 20 Stampi da riempire, 12 impronte ciascuno, misure: 
chiuso 19 x 21 x 4 cm, larghezza aperto 41,5 cm - Peso unità in cioccolato ± 6 g

Quest’anno PCB Création propone quattro diversi calendari dell’ Avvento per far attendere i golosi!
Sono composti da una custodia in cartone divisa in due parti con 24 finestrelle pre-tagliate e da 2 blister di 12 impronte  
ciascuno (sul tema degli animali di Natale). Questi blíster da riempire potranno evidenziare la qualità del vostro cioccolato fatto 
artigianalmente.

CALENDARI 
PER AVVENTO

074334 
10 Calendario dell’Avvento “Santa Express“ da riempire 
10 astucci in cartone con finestrelle pre-tagliate, 20 Stampi da riempire, 12 impronte ciascuno, misure: 
chiuso 19 x 21 x 4 cm, larghezza aperto 41,5 cm - Peso unità in cioccolato ± 6 g

098795
10 Calendario dell’Avvento “Bienvenue en Laponie“ da riempire
10 astucci in cartone con finestrelle pre-tagliate, 20 Stampi da riempire, 12 impronte ciascuno, misure: 
chiuso 19 x 21 x 4 cm, larghezza aperto 41,5 cm - Peso unità in cioccolato ± 6 g
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319319

Scoprite il nostro concept di calendario dell’Avvento! 
Il calendario è composto da una custodia di cartone divisa in 2 parti con 24 finestrelle preritagliate
che forma un libro insieme a due blister di 24 caselle da riempire con le vostre creazioni più golose.

Dimensioni delle caselle da riempire: 3,2 x 4,2 cm - H. 2,5 cm

088058
10 Calendario dell’Avvento “Un Noël à Versailles“ da riempire
10 astucci in cartone con finestrelle pre-tagliate, 20 Stampi da riempire, 12 impronte ciascuno, misure: 
chiuso 19 x 21 x 5,5 cm, larghezza aperto 43,5 cm

074330
10 Calendario dell’Avvento “Village de Noël“ da riempire
10 astucci in cartone con finestrelle pre-tagliate, 20 Stampi da riempire, 12 impronte ciascuno, misure: 
chiuso 19 x 21 x 5,5 cm, larghezza aperto 43,5 cm



MEZZE PRALINE 
DA RIEMPIRE

PCB Création ha sviluppato un metodo unico per riempire facilmente le praline.
Posizionare il primo blister per mezza sfera nell’apposito stampo magnetico 
(formato da due parti) mentre il secondo blister andrà posizionato nell’altra 
metà dello stampo. Riempire a piacimento le mezze sfere, rimuovere la pellicola 
protettiva attorno alle mezze sfere (zero spreco/zero confusione). Unire entrambe 
le parti dello stampo. magnetico e lasciare raffreddare per 4 ore. In questo modo 
otterrete delle fantastiche praline ripiene e.... decorate!
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009963
1 Stampo magnetico per assemblaggio 
sfere 63 impronte 39,5 x 30 cm -  
H. 3 cm

009964 
1 Stampo magnetico per assemblaggio 
uova 63 impronte 39,5 x 30 cm - 
H. 3 cm 

088202 
630 Mezze uova CB "Zen" 3 disegni 2,3 x 3,4 cm 

061198 
630 Mezze uova CB "Visage" 
5 disegni 2,3 x 3,4 cm 

061200 
630 Mezze uova CB “Traditionnels“ 4 disegni  
2,3 x 3,4 cm 

061201 
630 Mezze uova CN “Floral“  
4 disegni 2,3 x 3,4 cm 

008899 
630 Mezze uova “Striés“ CN  
2,3 x 3,4 cm 

061202 
630 Mezze uova CB "Taches" 3 disegni 2,3 x 3,4 cm 

009047 
630 Mezze uova CN  
2,3 x 3,4 cm 

009046 
630 Mezze uova CL  
2,3 x 3,4 cm 

060891 
630 Mezze uova Œuf CL  
"Pictural" 4 disegni 
2,3 x 3,4 cm 

061199 
630 Mezze uova CN  
"Paillettes" 3 disegni 
2,3 x 3,4 cm 

088201 
630 Mezze uova CN "Lignes"	
2,3 x 3,4 cm 

009025
630 Mezze Sfere  CN "Éclat" 9 disegni ø 2,6 cm 

065216
630 Mezze Sfere CB "Tendance" 6 disegni ø 2,6 cm  

Vedere
Tecnica 

d’utilizzo

098260 
630 Mezze uova CB “Inca“ 3 disegni 2,3 x 3,4 cm 
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098811 
630 Mezze uova CB "Gravure" 3 disegni 
2,3 x 3,4 cm 



008948 
504 Sfere da riempire CN ø 2,5 cm 

Decorate i vostri Bonbon
e praline con alcuni

Kipetti  p. 174

098809 
504 Sfere da riempire CL ø 2,5 cm 

098810 
504 Sfere da riempire CB ø 2,5 cm 
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GUSCI IN
CIOCCOLATO

040097 
350 Gusci rotondi CBC  
ø 3 cm - H. 1,2 cm 

040099 
280 Gusci quadrati CBC  
2,7 x 2,7 cm - H. 1,8 cm 

040098 
280 Gusci rotondi CBC 
ø 3 cm - H. 1,8 cm 

008988 
350 Gusci quadrati CN  
2,2 x 2,2 cm - H. 1,2 cm 

008997 
350 Gusci rotondi CL  
ø 3 cm - H. 1,2 cm 

008991
350 Gusci rotondi CN  
ø 2 cm - H. 1,2 cm 

008998
350 Gusci ovali CL  
3,4 cm - H. 1,2 cm 

008993
350 Gusci ovali CN 
3,4 cm - H. 1,2 cm 

009001
350 Gusci rotondi CB  
ø 3 cm - H. 1,2 cm 

008992
350 Gusci rotondi CN  
ø 3 cm - H. 1,2 cm 

009002
280 Gusci rotondi CB  
ø 3 cm - H. 1,8 cm 

008999
280 Gusci rotondi CN  
ø 3 cm - H. 1,8 cm 

008989 
350 Gusci quadrati CN  
2,7 x 2,7 cm - H. 1,2 cm 

008990
350 Gusci quadrati CN  
3 x 3 cm - H. 0,8 cm 

009000
280 Gusci quadrati CN 
2,7 x 2,7 cm - H. 1,8 cm 

009013 
350 Gusci rettangolari CN  
3,4 x 1,6 cm - H. 1,4 cm 

PCB Création propone un’intera gamma di gusci in cioccolato  
che permettono di realizzare una grande varietà di prodotti:
• Tra cui praline in cioccolato con un ripieno tenero e morbido. Questi  
gusci extra fini infatti possono essere ricoperti dopo essere stati riempiti.
• Questi gusci possono anche non essere ricoperti per creare un'infinità di 
pasticcini diversi.
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008644
36 Gocce CN “Ajourées“  

9,5 x 5 cm - H. 4 cm 

008949 
48 Gusci CN quadrati  

4,6 x 4,6 cm - H. 4,5 cm 

008950 
54 Gusci CN rettangolari  
11,4 x 2,5 cm - H. 2,6 cm 

GUSCI IN
CIOCCOLATO
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008971
210 Gusci extra fini CB bronzo  

ø 3,4 cm - H. 1,4 cm 

008964
210 Gusci extra fini CB bronzo  

ø 3,4 cm - H. 1,4 cm 

GUSCI 
EXTRA-FINI

Attenzione questi prodotti devono essere riempiti 
e congelati per poter esser tolti dallostampo

Questi gusci extra-fini sono il risultato di una tecnica inventata e perfezionata da 
PCB Création : i gusci extra-fini possono essere riempiti con una grande varietà di 
farciture,è importante riempirli ancora nel loro blister, congelarli e solo dopo estrarli 
dallo stampo. Questi gusci extra fini si adattano perfettamente sia al dolce che al 
salato e sono disponibili in diverse forme: coni, macarons, rettangoli...

I gusci possono essere riempiti con delle mousse, creme (come nei dessert tradizionali), 
del gelato, coulis, creme formaggio... una volta congelati potete ottenere fantastici 
dessert già glassati e decorati. Il guscio può essere facilmente rotto con un cucchiaino, 
rendendo questi desset facili da degustare.

009003
60 Gusci extra fini “Kougelhopf”

ø 7,2 cm - H. 3,5 cm 

050067
60 Gusci extra fini “Caramel“

ø 7,2 cm - H. 3,5 cm 

009024
60 Gusci extra fini CB
ø 7,2 cm - H. 3,5 cm 

009010
60 Gusci extra fini “Traces”

ø 7,2 cm - H. 3,5 cm 

008985
60 Gusci extra fini CN “Arabesques”

ø 7,2 cm - H. 3,5 cm 

Vedere
Tecnica 

d’utilizzo





MADEINFRANCE *
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033520 *
90 Tartellette medi rotonde dolci  
ø 5 cm - H. 1,7 cm 

033521
90 Coni Dolci  
ø 2,5 cm H. 7,5 cm 

040192
Porta coni trasparente 37 x 28 cm
H. 8 cm - 63 impronte 

033526 *
210 Tartellette piccole 
rotonde al cacao ø 3,7 cm  
H. 1,5 cm 

033527 *
210 Tartellette piccole 
quadrate al cacao  
3,4 x 3,4 cm - H.1,5 cm 

033528 *
36 Tartellette grandi rotonde al 
cacao ø 8 cm - H. 1,7 cm 

033529 *
36 Tartellette grandi quadrate al cacao  
6,9 x 6,9 cm - H. 1,7 cm 

043152
189  Tartellette mini 
rotonde al cacao ø 2,9 cm 
H. 1,5 cm 

043151
189 Tartellette mini rotonde 
ø 2,9 cm - H. 1,5 cm 

033515 *
210 Tartellette piccole rotonde  
ø 3,7 cm - H. 1,5 cm 

033517 *
210 Tartellette piccole quadrate  
3,4 x 3,4 cm - H. 1,5 cm 

033525 *
90 Grandi rettangolari dolci 
10 x 3,5 cm - H. 1,7 cm 

033524 *
36 Tartellette grandi quadrate dolci  
6,9 x 6,9 cm - H. 1,7 cm 

033523
60 Tartellette grandi rotonde 
ø 8 cm - H. 1 cm 

033522 *
36 Tartellette grandi rotonde dolci  
ø 8 cm - H. 1,7 cm 

060894
90 Tondi medi Graham  
ø 5 cm - H. 1,7 cm 

060893
189 Tondi mini Graham 
ø 2,9 cm - H. 1,5 cm 

060895
36 Tondi grandi Graham 
ø 8 cm - H. 1,7 cm 
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Siamo orgogliosi di presentare la vera qualità 
“Made in France” proponendovi questa linea 
di tartellette. 
Abbiamo deciso di lavorare con partners francesi 
e prodotti locali di qualità per controllare meglio 
le origini, limitare l’impatto ambientale, ma 
soprattutto mantenere l’artigianalità del prodotto.
Vogliamo valorizzare la purezza degli ingredienti 
francesi, selezionati attentamente (burro, farina, 
uova...) e eliminare tutti i sapori e colori artificiali 
che potrebbero interferire con il gusto delle vostre 
farciture.

TARTELLETTE

098605 * 
90 Tartellette medi rotonde al 
cacao ø 5 cm - H. 1,7 cm 

098827
90 Coni Dolci con Ri-
vestimento al Cacao 
ø 2,5 cm H. 7,5 cm 
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033501
210 Tartellette piccole salate rotonde ø 3,8 cm 
H. 1,5 cm 

043150
189 Tartellette mini salate  
ø 2,9 cm - H. 1,5 cm  

033503
210 Tartellette piccole salate quadrate 
3,4 x 3,4 cm - H. 1,5 cm 

033510 *
252 Barchette salate ebano  
6,9 x 3,3 cm - H. 0,9 cm 

033512 *
192 Tulipani carota 
ø 3,2 cm - H. 1,5 cm 

033513 *
192 Tulipani barbabietola  
ø 3,2 cm - H. 1,5 cm 

033514 *
192 Tulipani spinaci 
ø 3,2 cm - H. 1,5 cm 

033511 *
252 Barchette neutre  
6,9 x 3,3 cm - H. 0,9 cm 

033506
90 Coni sesamo  
ø 2,5 cm - H. 7,5 cm 

033507 *
36 Tartellette grandi salate  
ø 8 cm - H. 1,7 cm 

033508 *
36 Tartellette grandi salate quadrate  
6,9 x 6,9 cm - H. 1,7 cm 

033509 *
90 Tartellette grandi salate rettangolari 
10 x 3,5 cm - H. 1,7 cm 

040192
Porta coni trasparente  37 x 28 cm
H. 8 cm - 63 impronte 

060896 *
180 Ciotole salate 
ø 5,1 cm - H. 1 cm 

033530 *
90 Tartellette medie senza  
glutine rotonde ø 5 cm - H. 2 cm 

033531 *
36 Tartellette grandi senza glutine 
rotonde ø 8,5 cm - H. 2 cm 

SA
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098397
90 Coni basilico  
ø 2,5 cm - H. 7,5 cm 

098398
90 Coni ebano  
ø 2,5 cm - H. 7,5 cm 



STAMPI 
IN SILICONE
PCB Création dispone di un laboratorio specializzato per la creazione di stampi in silicone :

Ufficio di progettazione specializzato, linee industriali moderne e mani esperte che concepiscono, immaginano 
e realizzano per voi degli stampi unici. Non c’é un minimo d’ordine (da uno stampo ad alcune migliaia), 
Costi di realizzazione accettabili, diverse tecnologie disponibili, adattate alle vostre domande, 
e tempistiche brevi (2 settimane per la creazione del vostro prototipo e 4 o 5 settimane 
supplementari per la fabbricazione dei vostri stampi).

Gli stampi in silicone PCB sono realizzati con un silicone premium, prodotto in Europa che presenta delle proprietà 
considerevoli. Resiste a delle temperature da -40°C a 220°C, anche di piu’ in alcuni casi.

Il nostro team prende in considerazione tutte le vostre osservazioni per fornirvi 
una soluzione su misura che si adatta perfettamente ai vostri bisogni (stampi per tronchetti, 
stampi per dessert – individuali o da condividere – o, ancora, stampi per cioccolato, tappettini... etc).

PLUS DEGLI 
STAMPI 

IN SILICONE

• Diverse possibilità 
di design e di forme

• Idonei alla surgelazion 
e alla cottura

• Facili da utilizzare 
da togliere dallo stampo

• Fabbricati in francia

• Molto resistenti

• Riutilizzabili

TOMColl

YANNCouvreur



CHRISTOPHEAdam

098756 
1 Stampo silicone “Bouchée  
châtaigne“ per 24 pezzi 2,9 x 3,6 cm  
H. 2 cm - Volume : 11 ml 

098755 
1 Stampo silicone “Bouchée citron“ 
per 21 pezzi 2,8 x 4,2 cm  
H. 1,9 cm - Volume : 11 ml

098754 
1 Stampo silicone “Bouchée 
 framboise“ per 28 pezzi 3 x 3,2 cm  
H. 2,1 cm - Volume : 10 ml

098757 
1 Stampo silicone “Bouchée  
clémentine“ per 24 pezzi ø 3 cm 
H. 2 cm Volume : 11 ml
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098763 
1 Stampo silicone “Byzance“  
per 28 pezzi ø 3 cm - H. 3 cm 
Volume : 11 ml

098766 
1 Stampo silicone “Bouchée 
cœur“ per 24 pezzi 3,5 x 3,2 cm  
H. 1,7 cm - Volume : 11 ml

098767 
1 Stampo silicone “Bouchée fleur“  
per 28 pezzi ø 3,4 cm  
H. 2,5 cm - Volume : 11 ml

098768 
1 Stampo silicone “Bouchée 
nuage“ per 24 pezzi ø 3,5 cm  
H. 1,6 cm - Volume : 11 ml
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MARCRivière

FRANCK
Michel

098310 
1 Stampo silicone“Bouchées 
coussin“ per 15 pezzi  
4,2 x 4,2 cm - H. 1,5 cm 
Volume : 18 ml

098304 
1 Stampo silicone 
“Bouchées élancées“ per 
24 pezzi ø 3,5 cm - H. 1,6 cm 
Volume : 10 ml

088195 
1 Stampo silicone “Torsade“ 
per 24 pezzi ø 3 cm - H. 1,7 cm 
Volume : 9,5 ml

098305 
1 Stampo silicone“Bouchées 
concentriques“ per 28 pezzi  
ø 3 cm - H. 1,9 cm  
Volume : 11 ml

098762 
1 Stampo silicone “Grande  
quenelle“ per 6 pezzi  
6,5 x 3,5 cm - H.  2,6 cm 
Volume : 33 ml 

098770 
1 Stampo silicone “Petite  
quenelle“ per 25 pezzi  
4,1 x 2,2 cm - H.  1,6 cm 
Volume : 8 ml

098427 
1 Stampo silicone “Mini oursons“ 
per 25 pezzi 3,8 x 2,3 cm  
H. 1,5 cm  
Volume : 7 ml

Preferito
dello studio

CLAIRE

Heitzler



CHRISTOPHEAdam

098746 
1 Stampo silicone “Petite gaufre“ per  
6 pezzi 6,2 x 6,1 cm - H. 1,9 cm  
Volume : 40 ml

098747 
1 Stampo silicone “Petite brioche“ per  
15 pezzi ø 4,3 cm - H. 4,9 cm  
Volume : 40 ml

098765 
1 Stampo silicone “Petit croissant“ per  
10 pezzi 6,7 x 4,2 cm - H. 3,1 cm  
Volume : 40 ml
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JEAN-PHILIPPEDarcis

087078 
1 Stampo silicone “Vrille“  
per 6 pezzi ø 7 cm - H. 4,5 cm 
Volume : 120 ml

088196 
1 Stampo silicone “Étoile“ 
per 6 pezzi ø 7,5 cm - H. 4,5 cm 
Volume : 102 ml

098836 
1 Tagliapasta “Petite étoile“  
ø 6 cm - H. 3 cm

098751 
1 Stampo silicone “Mooncake“  
per 6 pezzi ø 7 cm - H. 3,3 cm 
Volume : 118 ml

098760 
1 Stampo silicone  
“Moucharabieh“ per 6 pezzi  
ø 7 cm - H. 3,4 cm 
Volume : 115 ml

098753 
1 Stampo silicone “P'tit biscuit“  
per 4 pezzi 7,4 x 10,4 cm  
H. 3,3 cm - Volume : 109 ml 
 

098839 
1 Tagliapasta “P'tit Biscuit  
individuel“ 6,1 x 9 cm - H. 3 cm

098748 
1 Stampo silicone “Nuage“  
per 6 pezzi ø 8,2 cm - H. 3,2 cm 
Volume : 114 ml

Preferito
dello studio
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FRANCK
Michel

CHRISTOPHE

Michalak

098307 
1 Stampo silicone“Concentrique“  
per 6 pezzi ø 7 cm - H. 3,2 cm 
Volume : 104 ml

098302 
1 Stampo silicone“Rose“ per  
6 pezzi ø 6 cm - H. 5,4 cm 
Volume : 114 ml

098311 
1 Stampo silicone“Coussin“ per  
6 pezzi 7,7 x 7,7 cm - H. 3 cm 
Volume : 120 ml

098749 
1 Stampo silicone “Cœur“ per 1 pezzo  
10 x 9,2 cm - H. 4,8 cm - Volume : 229 ml

098834 
1 Tagliapasta “Cœur“ 8,6 x 7,9 cm - H. 3 cm

098752 
1 Stampo silicone “Fleur“ per  
6 pezzi ø 7,9 cm - H. 3,5 cm 
Volume : 112 ml



FRANÇOIS
Perret

098764 
1 Stampo silicone “Charlotte“  
per 8 pezzi ø 6 cm - H. 4,5 cm 
Volume : 115 ml



338
Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

PIERRE
Hermé

098312 
1 Stampo silicone“Larme“ per  
6 pezzi 9,2 x 5,7 cm - H. 4,3 cm 
Volume : 92 ml

098308 
1 Stampo silicone“Twist“ per  
6 pezzi ø 7,5 cm - H. 3,5 cm 
Volume : 120 ml

098300 
1 Stampo silicone“Ourson“ per  
4 pezzi 10,1 x 5,9 cm - H. 3 cm 
Volume : 116 ml

098835 
1 Tagliapasta “Ourson“  
9,1 x 4,9 cm - H. 3 cm

088266 
1 Stampo silicone “Gobelet“ 
per 6 pezzi ø 6,7cm - H. 5,6 cm 
Volume : 142 ml

098750 
1 Stampo silicone “Nid d'abeille“  
per 6 pezzi ø 6,7 cm - H. 4,4 cm 
Volume : 110 ml

098761 
1 Stampo silicone “Charlotte 
gourmande“ per 6 pezzi  
ø 6,5 cm - H. 3,9 cm 
Volume : 113 ml
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JÉRÔME
De Oliveira

010119  
1 Stampo silicone“Mini magnum“ 
per 8 pezzi  6,8 x 3,7 cm 
P. 1,8 cm

004667  
50 Mini bastonicini di legno piatti 
7,2 x 0,8 cm 

088265 
1 Stampo silicone“Petite tarte“  
per 6 pezzi  ø 7,4 cm - H. 1,7 cm 
Volume : 67 ml

010120 
2 Stampi silicone “Magnum“ 
per 12 pezzi  9,2 x 4,8 cm 
P. 2,5 cm 

004668  
50 Bastonicini di legno piatti 
11,2 x 1 cm

098314 
1 Stampo silicone“Palet“  
per 6 pezzi  ø 6,5 cm - H. 3 cm 
Volume : 85 ml

010051  
1 Stampo silicone“Bouchon de 
parfum“ per 1 pezzo 

010297  
1 Stampo silicone“Parfum“ per  
6 pezzi  ø 8 cm H. 4 cm

098315 
1 Stampo silicone“Ovoïde“  
per 9 pezzi 8,2 x 4,3 cm  
H. 3,2 cm Volume : 79 ml
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CHRISTOPHE

Michalak

JEAN-PHILIPPEDarcis

098309 
1 Stampo silicone“Twist“ per 1 pezzo  
ø 14,3 cm - H. 5,7 cm 
Volume : 725 ml

098306 
1 Stampo silicone“Concentrique“ per 1 pezzo  
ø 14,1 cm - H. 5,2 cm 
Volume : 690 ml

088197 
1 Stampo silicone“Étoile“ per 1 pezzo   
ø 19,5 cm - H. 5 cm - Volume : 776 ml

098837 
1 Tagliapasta “Grande étoile“ ø 16,6 cm - H. 3 cm

098303 
1 Stampo silicone“Charlotte“ per 1 pezzo  
ø 15,5 cm - H. 4 cm 
Volume : 466 ml



098826 
1 Stampo silicone “Nuage“ per 1 pezzo  
ø 16 cm - H. 5,8 cm 
Volume : 725 ml

098841 
1 Tagliapasta “Nuage“ ø 10,9 cm  
H. 3 cm

Preferito
dello studio



098758 
1 Stampo silicone “Bûche train“ per  
1 pezzo 18,5 x 7,7 cm - H. 9,1 cm  
Volume : 770 ml

Preferito
dello studio
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098313 
1 Stampo silicone“Bûche chalet“  
per 1 pezzo  17,2 x 8,6 cm  
H. 7,4 cm - Volume : 770 ml

098301 
1 Stampo silicone“Bûche  
torsade“ per 1 pezzo   
19,3 x 9,2 cm - H. 6,8 cm 
Volume : 640 ml

098759 
1 Stampo silicone “Bûche 
branche“ per 1 pezzo  
22,5 x 9,5 cm - H. 7,5 cm  
Volume : 772 ml

098769 
1 Stampo silicone “Bûche  
pochage“ per 1 pezzi  
21,1 x 9,6 cm - H. 5,4 cm  
Volume : 770 ml

098797 
1 Stampo silicone “Bûche  
P'tit biscuit“ per 1 pezzi  
19 x 13,9 cm - H. 6,6 cm 
Volume : 770 ml

098840 
1 Tagliapasta “Bûche P'tit 
biscuit“ 15,8 x 11 cm  
H. 3 cm

Preferito
dello studio



TAPPETINI 
IN SILICONE
Scoprite la nostra nuova gamma di tappetini in silicone!
Create decorazioni originali con i nostri tappetini in silicone 290 x 190 mm. Ideali per realizzare tuile 
 o altre decorazioni che sublimeranno con finezza e delicatezza i vostri dessert e dessert al piatto.  
Scoprite con il codice QR qui sotto la ricetta della nostra tuile vegetale:
Utilizziamo un silicone di prima qualità prodotto in Francia, adatto al contatto con gli alimenti. 
Temperatura di utilizzo: -70°C/+200°C 
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098401 
1 Tappetini in silicone “Feuille de chêne“ per 
10 impronte 6,3 x 4,1 cm - Sp. 1 mm

098404 
1 Tappetini in silicone “Flocon polaire“ per 
8 impronte ø 7,2 cm - Sp. 1 mm

098402 
1 Tappetini in silicone “Flocon givré“ per 
6 impronte ø 8,8 cm - Sp. 1 mm

098405 
1 Tappetini in silicone “Plumes“ per 6 impronte  
6 disegni ± 4,1 x 9,9 cm - Sp. 1 mm

098403 
1 Tappetini in silicone “Flocon Arctique“ per 
5 impronte ø 10,1 cm - Sp. 1 mm

098406 
1 Tappetini in silicone “Feuille“ per 
10 impronte 3,7 x 6,4 cm - Sp. 1 mm

098823 
1 Tappetini in silicone “Horloge“ per 3 impronte  
ø 10 cm - Sp. 1 mm

098824 
1 Tappetini in silicone “Mandala“ per 6 impronte  
ø 7,5 cm - Sp. 1 mm

098825 
1 Tappetini in silicone “Floral“ per  
6 impronte ø 7,5 cm - Sp. 1 mm



FRANÇOIS
Perret



FRANÇOIS
Perret
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Preferito dello 
studio098828 

1 Tappetini in silicone “Nid d'abeille rond“  
1 impronte ø 13 cm - Sp. 6 mm

098829 
1 Tappetini in silicone “Nid d'abeille rectangle“  
1 impronte 18 x 17,1 cm - Sp. 6 mm



098807 
1 Stencil per galette “Vitraux“  
per 1 pezzo ø 22 cm  
(Utilizzabile per galette da ø 16 cm)
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STENCIL PER 
“GALETTES DES ROIS“

098389 
1 Stencil per galette “Tourbillon“  

per 1 pezzo ø 22 cm  
(Utilizzabile per galette da ø 16 cm)

098387 
1 Stencil per galette “Bubble“  

per 1 pezzo ø 22 cm  
(Utilizzabile per galette da ø 16 cm)

098390 
1 Stencil per galette “Pithiviers“  

per 1 pezzo ø 22 cm  
(Utilizzabile per galette da ø 16 cm)

098388 
1 Stencil per galette “Rosace“  

per 1 pezzo ø 22 cm  
(Utilizzabile per galette da ø 16 cm)

098386 
1 Stencil per galette “Envol“  

per 1 pezzo ø 22 cm  
(Utilizzabile per galette da ø 16 cm)

098385 
1 Stencil per galette “Le roi“  

per 1 pezzo ø 22 cm  
(Utilizzabile per galette da ø 16 cm)

Create delle “galettes des rois“ originali con i nostri appositi stencil! 

 Fate di ogni galette un testimonial della vostra immagine con i nostri stencil personalizzabili. 
Sono molto semplici da utilizzare: basta posizionare la torta sullo stencil e infornarla! Appena sfornata, giratela, 

rimuovete lo stencil e ricopritela con un sottile strato di polvere di caramello. Rimettete brevemente in forno per ottenere 
una bella glassa dorata che esalterà ancora di più il rilievo: è già pronto!  

 Naturalmente potete personalizzare i vostri stencil a vostro piacimento, non esitate a contattarci per maggiori informazioni! 

 Utilizziamo un silicone 2mm di prima qualità, prodotto in Francia, adatto al contatto con gli alimenti. 

Temperatura di utilizzo: -70°C/+200°C
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098391 
1 Stencil “Bouquet“ per 1 pezzo  

15 x 15 cm - Sp. : 1 mm 
Dimensioni del modello: ø 10 cm

098394 
1 Stencil “Feuillage“ per 1 pezzo  

15 x 15 cm - Sp. : 1 mm 
Dimensioni del modello: 

± 12 x 12 cm

098393 
1 Stencil “Fleurettes“ per 1 pezzo  

15 x 15 cm - Sp. : 1 mm 
Dimensioni del modello: ± 12 x 12 cm

098396 
1 Stencil “Envolée“ per 1 pezzo  

15 x 15 cm - Sp. : 1 mm 
Dimensioni del modello: 

± 12,9 x 12,8 cm

098392 
1 Stencil “Alvéoles“ per 1 pezzo  

15 x 15 cm - Sp. : 1 mm 
Dimensioni del modello: ± 11 x 8 cm

098395 
1 Stencil “Mosaïque“ per 1 pezzo  

15 x 15 cm - Sp. : 1 mm 
Dimensioni del modello: 

± 10 x 10 cm

Date libero sfogo alla vostra creatività con la nostra nuova gamma di stencil in silicone!

Ideali sia per la pasticceria che per la cucina, questi stencil flessibili vi permetteranno di creare 
decorazioni originali ed eleganti per il fondo dei  vostri piatti e per i vostri dessert.

Gli stencil possono essere personalizzati. Non esitate a contattarci per ulteriori informazioni. 
Utilizziamo un silicone di prima qualità, prodotto in Francia, adatto al contatto con gli alimenti.

STENCIL

098808 
1 Stencil “Flocon“ per 1 pezzo  

15 x 15 cm - Sp. : 1 mm 
Dimensioni del modello : ø 12 cm
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060326 
1 Chablon per sega 4 impronte 
15 x 5,3 cm  
Sp. 2 mm 

010714  
1 Chablon per corna di renna 
12 impronte 3 disegni 5 x 6 cm 
Sp. 2 mm 

025120  
1 Chablon per fiocco 
12 impronte 5 x 4,3 cm 
Sp. 2 mm 

010745  
1 Chablon per placchetta 
per tronchetto 4 impronte  
9,1 x 8,2 cm - Sp. 2 mm

010721  
1 Chablon per placchetta 
per tronchetto 4 impronte  
8,3 x 6,9 cm - Sp. 2 mm

010715 
1 Chablon per foglia d'acero 
4 impronte d’acero 2 disegni  
10 x 9,3 cm e 7,6 x 7 cm 
Sp. 1 mm
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MARC
Rivière

010690  
1 Chablon per 15 impronte 
per rettangoli 7 x 1,5 cm

010691  
1 Chablon per 20 impronte 
per rettangoli 7 x 2 cm

010704  
1 Chablon per 24 impronte 
per quadrati 2 cm 

010738  
1 Chablon per 30 impronte 
per foglie 7 x 3 cm

010692  
1 Chablon per 10 impronte 
per rettangoli 6 x 4 cm 

040021  
1 Chablon per 24 impronte 
per dischi ø 3 cm

010706 
1 Chablon per 117 impronte 
per rettangoli 
ø 2 cm, ø 2,7 cm et ø 3,4 cm 



355
Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

CHRISTOPHE

Michalak
FRANÇOIS
Galtier

030068  
1 Chablon per eclairs 
6 impronte 12 x 2,6 cm 

010700  
1 Chablon per eclairs 
6 impronte 13,2 x 3,2 cm 

019153 
1 Chablon per grande coniglio 
4 impronte 5,3 x 13,5 cm - Sp. 
0,3 mm 

010166  
1 Stampo in silicone “4 mains avec bras courts“

009908 
1 Stampo in silicone “Les cordelettes“ 3 disegni 50 cm 

010225 
Stampi in silicone “Montre“ 4 disegni Collana: ø 16 cm 

Corona: ø 4,5 cm Quadrante: ø 16 cm 
Ingranaggio: ø 14 cm 

010226  
1 Stampo in silicone “Engrenages“ 9 disegni 

9 ingranaggi tra ø 2 e ø 4 cm
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TONDI PIATTI

QUADRATI BORDI ARROTONDATI

070564 
100 Stampi  

“Carré plat arrondi“ 
per 100 pezzi 

14 x 14 cm - H. 4 cm 
A strappo

070564 
100 Stampi  

“Carré plat arrondi“ 
per 100 pezzi 

14 x 14 cm - H. 4 cm 
A strappo

070566
100 Stampi  

“Carré plat arrondi“ 
per 100 pezzi 

18 x 18 cm - H. 4 cm 
A strappo

070552 
100 Stampi  

“Rond plat“ per 100 pezzi 
ø 14 cm - H. 4 cm 

A strappo

070553
100 Stampi  

“Rond plat“ per 100 pezzi 
ø 16 cm - H. 4 cm 

A strappo

070554
100 Stampi  

“Rond plat“ per 100 pezzi 
ø 18 cm - H. 4 cm 

A strappo

070555
100 Stampi  

“Rond plat“ per 100 pezzi 
ø 20 cm - H. 4 cm 

A strappo

070556 
100 Stampi  

“Rond plat“ per 100 pezzi 
ø 14 cm - H. 4,5 cm 

A strappo

070557
100 Stampi  

“Rond plat“per 100 pezzi 
ø 16 cm - H. 4,5 cm 

A strappo

070558
100 Stampi  

“Rond plat“ per 100 pezzi 
ø 18 cm - H. 4,5 cm 

A strappo

070559
100 Stampi  

“Rond plat“ per 100 pezzi 
ø 20 cm- H. 4,5 cm 

A strappo

STAMPI 
A STRAPPO

Dal 2021, offriamo anche stampi a strappo per dessert con disegni classici o più audaci.
Questi stampi sono ideali per proteggere i vostri dolci quando sono conservati nel congelatore.

Basta tirare la linguetta per aprire lo stampo e togliere il vostro dolce.

I PLUS DEGLI 
STAMPI 

A STRAPPO

• Costoo 
accessibile

• Adatto al 
congelamento

• Facile da 
rimuovere

• Fatto in Francia
JULIEN
Alvarez
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ROTONDI ARROTONDATI
3 

C
M

3,
5 

C
M

4 
C

M

087010 
100 Stampi “Rond 

plat arrondi“  
per 100 pezzi  

ø 14 cm - H. 3,5 cm  
A strappo

070560 
100 Stampi “Rond 

plat arrondi“  
per 100 pezzi  

ø 14 cm - H. 4 cm  
A strappo

087011
100 Stampi “Rond 

plat arrondi“  
per 100 pezzi  

ø 16 cm - H. 3 cm  
A strappo

087012
100 Stampi “Rond 

plat arrondi“  
per 100 pezzi  

ø 16 cm - H. 3,5 cm  
A strappo

070561
100 Stampi “Rond 

plat arrondi“  
per 100 pezzi  

ø 16 cm - H. 4 cm  
A strappo

087013
100 Stampi “Rond 

plat arrondi“  
per 100 pezzi  

ø 18 cm - H. 3 cm  
A strappo

087014
100 Stampi “Rond 

plat arrondi“  
per 100 pezzi  

ø 18 cm - H. 3,5 cm  
A strappo

070562
100 Stampi “Rond 

plat arrondi“  
per 100 pezzi  

ø 18 cm - H. 4 cm  
A strappo

087018
100 Stampi “Rond 

plat arrondi“  
per 100 pezzi  

ø 20 cm - H. 3 cm  
A strappo

087019
100 Stamp “Rond 

plat arrondi“  
per 100 pezzi  

ø 20 cm - H. 3,5 cm  
A strappo

070563
100 Stampi “Rond 

plat arrondi“  
per 100 pezzi  

ø 20 cm - H. 4 cm  
A strappo

087009 
100 Stampi “Rond 

plat arrondi“  
per 100 pezzi  

ø 14 cm - H. 3 cm  
A strappo

18 CM16 CM 20 CM14 CM
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4 
C

M

3,
5 

C
M

3,
5 

C
M

16,2 X 24 CM

15 CM

20,5 X 14 CM

12 X 19 CM 14 X 14 CM

17 CM 18 CM 19 CM

074075 
30 Stampi 

“Œuf 6 personnes“
per 30 pezzi  

16,2 x 24 cm - H. 4 cm 
A strappo

070567 
30 Stampi “Sopra de tarte“  

per 30 pezzi  
ø 15 cm - H. 1,8 cm  

A strappo

070514 
30 Stampi “Lettre“ 

per 30 pezzi  
20,5 x 14 cm - H. 3,5 cm  

A strappo

074074 
30 Stampi 

“Œuf 4 personnes“
per 30 pezzi  

12 x 19 cm - H. 4 cm 
A strappo

098384 
30 Stampi  

“Cœur 4 personnes“
per 30 pezzi  

14 x 14 cm - H. 3,5 cm 
A strappo

070568 
30 Stampi “Sopra de tarte“  

per 30 pezzi  
ø 17 cm - H. 1,8 cm  

A strappo

087075 
30 Stampi “Sopra de tarte“ 

per 30 pezzi  
ø 18 cm - H. 2 cm  

A strappo

070569 
30 Stampi “Sopra de tarte“ 

per 30 pezzi  
ø 19 cm - H. 1,8 cm  

A strappo

UOVA ARROTONDATE CUORE ARROTONDATO

SOTTOTORTA

BUSTE

ÉTIENNE
Leroy



STAMPI PER 
MONOPORZIONI

CLAIRE

Heitzler

087015 
22 Stampi “Sapin“ 
per 36 pezzi - Sopra : 
8,75 x 11,2 cm H. 2,4 cm - 
Stampi con “stipite“ 
Sotto: 8,97 x 11,4 cm - 
H. 0,5 cm 
Stampi senza “stipite“

098830 
1 Tagliapasta “Petit sapin“  
7,5 x 9,5 cm - H. 3 cm
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I nostri stampi termoformati non sono 
adatti a un lavaggio in lavastoviglie, 
né a una temperatura superiore a 55°C.

JEAN-MICHEL
Perruchon

098316 
30 Stampi “Flocon“ per 60 pezzi  
Sopra : 7,4 x 7,1 cm - H. 3,1 cm  
Stampi con “stipite“ 
Sotto : 7,9 x 7,55 cm - H. 0,5 cm 
Stampi senza “stipite“

CLAIRE

Heitzler

070525 
30 Stampi  
“Bonnet de Père Noël“ 
per 120 pezzi ø 7 cm - H. 5,2 cm 
Stampi con “stipite“

070527 
30 Stampi “Igloo“ 
per 120 pezzi 
8 x 8,6 cm - H. 3,7 cm 
Stampi con “stipite“

074233 
30 Stampi “Étoile“ 
per 180 pezzi  
8 x 7,6 cm - H. 4 cm 
Stampi con “stipite“

I PLUS DEGLI  
STAMPI TERMOFORMATI

ALLA RICERCA DI ESCLUSIVITÀ?
Il nostro studio di progettazione realizza anche stampi termoformati su misura,
in piccole o grandi serie, in base alle vostre esigenze, ai vostri requisiti e ai vostri 

desideri. Il nostro team di esperti saprà consigliarvi per portare 
a buon fine il vostro progetto.

• 100% reciclabili
• Usa e getta o riutilizzabili 
• Idonei alla surgelazione

• Costi accessibili
• Fabbricati in Francia
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045841  
10 Stampi monoporzione 
“Mini-bûchette“ 54 x 3,8 cm  
H. 3,8 cm

048002  
100 Fogli rhodoïde neutri 
52,7 x 9,5 cm 
per stampi 045841

070511 
30 Stampi monoporzione 
“Souche“ 
per 120 pezzi 
ø 7 cm - H. 3,5 cm  
Stampi con “stipite“

070545 
30 Stampi monoporzione 
“Champagne“ 
per 90 pezzi - 5,8 x 13,5 cm - 
H. 3 cm 
Stampi con “stipite“

074234 
30 Stampi monoporzione 
“Citrouille“ per 120 pezzi  
8,5 x 8,9 cm - H. 3,3 cm 
Stampi con “stipite“

070575 
10 Stampi monoporzione 
“Bûchette rondin“ 
54 x 3,8 cm - H. 3,8 cm  
Stampi con “stipite“

070529 
30 Stampi monoporzione 
“Citrouille” per 120 pezzi 
ø 7,5 cm - H. 1,8 cm 
Stampi con “stipite“
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010354 
1 Vassoio per dessert“Ronds“ 
per 45 pezzi 
ø 6 cm - H. 4 cm 

005000 
200 Fogli rhodoïde neutri 
19,5 x 4 cm

074064 
30 Stampi monoporzione  
“Lapinou“ per 120 pezzi  
10 x 8 cm - H. 4 cm  
Stampi con “stipite“

070546 
30 Stampi monoporzione 
“Charlotte“ per 120 pezzi  
8 x 8,3 cm - H. 3,2 cm 
Stampi con “stipite“

009790 
10 Stampi monoporzione 
Molines 58 cm ø 3,5 cm e 20 
coperchi e 100 Fogli rhodoïde 
neutri 58 x 12 cm

005002  
100 Fogli rhodoïde neutri 
58 x 12 cm

009941 
10 Stampi monoporzione  
“Sucettes“ ø 3,5 cm - H. 8 cm 

005013  
200 Fogli rhodoïde neutri  
12 x 8 cm

004568  
200 Bastonicini di legno piatti 
9,3 x 1,8 cm

074245 
30 Stampi monoporzione  
“Œuf bombé“ per 120 pezzi  
6 x 10 cm - H. 3 cm 
Stampi con “stipite“

PASCAL
Molines SÉBASTIEN

Bouillet

ARNAUD

Lahrer

THIERRY
Mulhaupt
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PHILIPPE

Rigollot

ÉTIENNE

Leroy

070515 
30 Stampi monoporzione “Cœur spirale“  
per 120 pezzi 8,4 x 8 cm - H. 3,3 cm  
Stampi con “stipite“

074063 
30 Stampi monoporzione“Cœur drapé“  
per 120 pezzi 8,5 x 7,5 cm - H. 3,8 cm  
Stampi con “stipite“

070548 
30 Stampi monoporzione “Pomme” 
per 60 pezzi  
Sopra ø 7,4 cm - H. 2,6 cm Stampi con “stipite“ 
Sotto ø 7,4 cm - H. 3,7 cm 
Stampi con “stipite“

074061 
30 Stampi monoporzione “Bouche“  
per 180 pezzi 9,5 x 5,6 cm - H. 3,5 cm  
Stampi con “stipite“
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YANN
Brys

070520 
30 Stampi “Petite tarte“  
per 120 pezzi ø 7,4 cm  
H. 1,7 cm - Stampi  
monoporzione con “stipite“

070536 
30 Stampi “Palet“ per 150  
pezzi ø 8 cm - H. 1,7 cm 
Stampi con “stipite“

070534 
30 Stampi “Petite tarte  
meringuée“ per 120 pezzi  
ø 7,4 cm - H. 2,7 cm 
Stampi con “stipite“

070536 
30 Stampi monoporzione “Palet“ 
per 150 pezzi ø 8 cm - H. 1,7 cm 
Stampi con “stipite“

074060 
30 Stampi monoporzione  
“Petite tarte rose“ per 120 pezzi 
ø 7,4 cm - H. 2 cm

070536 
30 Stampi monoporzione “Palet“ 
per 150 pezzi ø 8 cm - H. 1,7 cm 
Stampi con “stipite“

070535 
30 Stampi monoporzione  
“Petite tarte pochage“ 
per 120 pezzi  
ø 7,4 cm - H. 2,3 cm 
Stampi con “stipite“

070536 
30 Stampi monoporzione  
“Palet“ per 150 pezzi  
ø 8 cm - H. 1,7 cm 
Stampi con “stipite“

074059 
30 Stampi monoporzione  
“Petite tarte fleur“  
per 120 pezzi 
ø 7,4 cm - H. 1,7 cm 
Stampi con “stipite“

070536 
30 Stampi monoporzione  
“Palet“ per 150 pezzi ø 8 cm  
H. 1,7 cm - Stampi con “stipite“

060221 
16 Stampi monoporzione  
“Spirale“  
per 48 pezzi ø 8 cm -  
H. 1,5 cm  

070536 
30 Stampi “Palet“ 
per 150 pezzi ø 8 cm - 
H. 1,7 cm - Stampi con “stipite“



FRANÇOIS
Perret

098745 
30 Stampi “Charlotte“ per 30 pezzi 
ø 16 cm - H. 4,5 cm 
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ANGELO
Musa

CAMILLE
Lesecq

STAMPI 
PER DESSERT

070530 
30 Stampi per dessert  
“Citrouille“ per 30 pezzi  
ø 16 cm - H. 4,4 cm 
Stampi con “stipite“

065150 
5 Fogli struttura pre-piegato 
“Bois“ per cubo 10 cm

009952 
1 Stampi per dessert “Cube“ per 
5 pezzi 10 x 10 cm - H. 10 cm 

005018  
100 Fogli rhodoïde neutri 
10 x 10 cm

009910  
1 Stampo Inox Cubo 
10 x 10 cm - H. 10 cm 

088188 
30 Stampi per dessert “Noisette 
4 personnes“ per 30 pezzi 
14 x 14,5 cm H. 4 cm  
Stampi con “stipite“

088189 
30 Stampi per dessert “Noisette 
6 personnes“ per 30 pezzi 
17 x 18 cm H. 4 cm  
Stampi con “stipite“

070517 
30 Stampi per dessert “Souche“ 
per 30 pezzi ø 18 cm - H. 4 cm 
Stampi con “stipite“

CHRISTOPHE

Michalak

088248 
30 Stampi per dessert “Ourson“  
per 30 pezzi 13,1 x 22,3 cm  
H. 6,65 cm 
Stampi con “stipite“ 

070537 
30 Stampi per dessert “Rosace“  
per 30 pezzi ø 15 cm - H. 1,5 cm  
Stampi con “stipite“



368
Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

JEAN-MICHEL
Perruchon

VINCENT
Guerlais

CLAIRE
Heitzler

CLAIRE
Heitzler

I nostri stampi termoformati non sono  
adatti a un lavaggio in lavastoviglie,  
né a una temperatura superiore a 55°C.

070524 
30 Stampi per dessert  
“Bonnet de Noël“  
per 30 pezzi ø 18 cm - H. 15 cm 

070528 
30 Stampi per dessert “Igloo“  
per 30 pezzi 19,5 x 21 cm -  
H. 9 cm  
Stampi con “stipite“

074235 
30 Stampi per dessert “Étoile“  
per 30 pezzi 21 x 22 cm - 
H. 5,5 cm 
Stampi con “stipite“

088191 
60 Stampi per dessert 
“Couronne“ per 30 pezzi  
Sopra : ø 21,9 cm - H. 2,3 cm 
Sotto : ø 22,3 cm - H. 0,8 cm 

087016 
45 Stampi per dessert “Sapin“ 
per 30 pezzi  
Sopra : 17,7 x 22,6 cm - H.4,5 cm  
Stampi con “stipite“ - Sotto : 
18,2 x 23,2 cm - H. 0,5 cm  

098831 
1 Tagliapasta “Grand sapin“  
15,5 x 19,8 cm - H. 3 cm

065313 
10 Stampi per dessert  
“Sphère“ per 5 pezzi 
ø 12 cm - H. 10 cm

065122 
2 Blisters “Attaches-boules“ 
80 impronte  
ø 3 cm - H. 0,8 cm 

Preferito
dello studio



098666 
30 Stampi per dessert “Sucre 
d’orge“ per 15 pezzi  
Sopra : 12,5 x 27 cm - H. 5,2 cm 
Stampi con “stipite“ 
Sotto : 12,6 x 27,1 cm H. 0,5 cm 
Stampi senza “stipite“ 

098838 
1 Tagliapasta “Grand Sucre d'orge“ 
10,4 x 25 cm - H. 3 cm

CLAIRE
Heitzler
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ÉTIENNELeroy

FRÉDÉRIC
Cassel

ARNAUD

Lahrer

088192 
30 Stampi per dessert “Cœur 
lisse“ per 60 pezzi  
11 x 11 cm - H. 3,5 cm  
Stampi con “stipite“

074070 
30 Stampi per dessert “Cœur 
diamant“ per 30 pezzi  
14,5 x 14,5 cm - H. 4 cm  
Stampi con “stipite“

074066 
30 Stampi per dessert “Cœur 
drapé“ per 30 pezzi  
15,1 x 13,3 cm - H. 6,4 cm  
Stampi con “stipite“

070516 
30 Stampi per dessert “Cœur 
matelassé“ per 30 pezzi  
14,5 x 14,5 cm - H. 3,5 cm  
Stampi con “stipite“

074069 
30 Stampi per dessert “Bouche 
pour 2“ per 60 pezzi  
14,3 x 8,3 cm - H. 4 cm  
Stampi con “stipite“

074067 
30 Stampi per dessert  
“Bouche“ per 30 pezzi  
20 x 12 cm - H. 5 cm  
Stampi con “stipite“

087017 
30 Stampi per dessert “Cœur“ 
per 60 pezzi 11,2 x 11,8 cm  
H. 3,8 cm 
Stampi con “stipite“



098382 
30 Stampi per dessert  
“Cœur spirale“  
per 30 pezzi  
17,3 x 17,8 cm - H. 5,5 cm  
Stampi con “stipite“

098383 
30 Stampi per dessert “Cœur 
spirale 2 personnes“ per 60 pezzi 
11,16 x 11,5 cm - H. 3,7 cm - 
Stampi con “stipite“
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ÉTIENNE
Leroy

ARNAUD

Lahrer

074065 
30 Stampi per dessert “Lapin“  
per 30 pezzi 14,4 x 17,8 cm 
H. 7 cm  
Stampi con “stipite“

074068 
30 Stampi per dessert “Nid“  
per 30 pezzi ø 14 cm - H. 2 cm  
Stampi con “stipite“

074246 
30 Stampi per dessert  
“Œuf bombé“ per 30 pezzi  
14 x 23 cm - H. 5 cm 
Stampi con “stipite“

JÉRÔME
De Oliveira

JOFFREY
Lafontaine

070541 
30 Stampi per dessert “Rose“ 
(Sopra) per 30 pezzi ø 15 cm  
H. 1,2 cm - Stampi con “stipite“

070521 
30  Stampi per dessert “Vrille“  
per 30 pezzi ø 17 cm - H. 9,5 cm  
Stampi con “stipite“

070542 
30 Stampi per dessert “Vrille“  
per 30 pezzi ø 14 cm - H. 7 cm  
Stampi con “stipite“

074071 
30 Stampi per dessert “Fleur“  
per 30 pezzi 16 x 17 cm 
H. 4 cm  
Stampi con “stipite“
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074072 
10 Stampi per dessert 
“Cadre Pâtissier“ per  
10 pezzi 57 x 37 cm  

H. 3,5 cm

070584 
10 Stampi per dessert 
“Cadre Pâtissier“ per  
10 pezzi 57 x 37 cm  

H. 4 cm

074073 
10 Stampi per dessert 
“Cadre Pâtissier“ per  
10 pezzi 57 x 37 cm  

H. 4,5 cm

JÉRÔME

Chaucesse

070523 
30 Stampi per dessert “Tablette“  
per 30 pezzi 18 x 7 cm - H. 4 cm 

070518 
30 Stampi per dessert “Demi-sphère“  
per 30 pezzi ø 14 cm - H. 7 cm  
Stampi con “stipite“

070522 
30 Stampi per dessert “Demi-sphère“ 
per 30 pezzi ø 18 cm - H. 9 cm  
Stampi con “stipite“



070587 
10 Stampi per tronchetto “Gouttière “ 

54 x 8 cm - H. 6,5 cm 

048001  
100 Fogli rhodoïde neutri   

52,7 x 17,7 cm per inserire  
per stampi 070587 

060234  
10 Stampi “Petite bûche gouttière“  

54 x 5,7 cm - H.5 cm 

060235  
100 Fogli rhodoïde neutri  52,7 x 12,7 cm 

per stampi 060234 

045841  
10 Stampi “Mini-bûchette“ 54 x 3,8 cm 

048002  
100 Fogli rhodoïde neutri  52,7 x 9,5 cm 

per stampi 045841 

STAMPI 
PER TRONCHETTO
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060232 
10 Stampi per tronchetto 
“Montagne“ 
54 x 7 cm - H. 8 cm  
Stampi con “stipite“

070573 
10 Stampi per tronchetto 
“Facettes“ 
54 x 8 cm - H. 6,5 cm 
Stampi con “stipite“

070574 
10 Stampi per tronchetto  
“Fond plat“ 
54 x 8 cm - H. 6,5 cm 
Stampi con “stipite“

060233 
10 Stampi per tronchetto 
“Ondes“ 
54 x 8 cm - H. 6,5 cm 
Stampi con “stipite“ 

000366 
4 Stampi per tronchetto  
“Boules“ 51 x 8 cm - H. 6,5 cm  
Stampi con “stipite“

074244 
10 Stampi per tronchetto  
“Rectangle arrondi“  
54 x 8 cm - H. 6,5 cm  
Stampi con “stipite“
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ÉTIENNELeroy

ÉTIENNE
Leroy

087068 
10 Stampi per tronchetto 
“Dessus plat“  
54 x 8 cm - H. 6,5 cm  
Stampi con “stipite“

074237 
30 Stampi “Lingot 24 cm“  
per 30 pezzi  
24 x 8 cm - H. 5,5 cm  
Stampi con “stipite“

074238 
30 Stampi “Lingot 16 cm“  
per 30 pezzi  
16 x 8 cm - H. 5,5 cm  
Stampi con “stipite“

088194 
10 Stampi per tronchetto 
“Pyramide“  
54 x 9 cm - H. 7 cm  
Stampi con “stipite“

074240 
30 Stampi per tronchetto  
“Arrondie“ per 30 pezzi  
20 x 8 cm - H. 7 cm  
Stampi con “stipite“

065147 
10 Stampi per tronchetto  
“Ooreka“ 54 x 8 cm  
H. 6,5 cm - Stampi con “stipite“

088193 
30 Stampi per tronchetto  
“Plissée“ per 30 pezzi  
23,2 x 7,3 cm - H. 7,6 cm  
Stampi con “stipite“



I nostri stampi termoformati 
non sono adatti a un lavaggio 
in lavastoviglie, né a una 
temperatura superiore a 55°C.

070533 
30 Stampi parte superiore tronchetto “Duchesse“  
per 30 pezzi 23,6 x 6,6 cm - H. 3 cm 
Stampi con “stipite“

070538 
30 Stampi “Dessous de bûches“  
per 30 pezzi 24 x 7 cm - H. 4 cm

070540 
30 Stampi parte superiore tronchetto “Éminence“  
per 30 pezzi 23,6 x 6,6 cm - H. 2,5 cm 
Stampi con “stipite“

070538 
30 Stampi “Dessous de bûches“  
per 30 pezzi 24 x 7 cm - H. 4 cm

070539 
30 Stampi Sopra de bûche “Rondin“  
per 30 pezzi 23,6 x 6,6 cm - H. 3,5 cm 
Stampi con “stipite“

070538 
30 Stampi “Dessous de bûches“  
per 30 pezzi 24 x 7 cm - H. 4 cm

070532 
30 Stampi Sopra de bûche “Marquise“  
per 30 pezzi 23,6 x 6,6 cm - H. 2 cm 
Stampi con “stipite“

070538 
30 Stampi “Dessous de bûches“  
per 30 pezzi 24 x 7 cm - H. 4 cm
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YANNBrys

VINCENT
Guerlais

CHRISTOPHE

Michalak

070519 
30 Stampi per tronchetto  
“Trésor“ per 30 pezzi 
20 x 8 cm - H. 7,2 cm  
Stampi con “stipite“

009992 
1 Stampo per tronchetto  
“Tube“ 50 cm ø 6,4 cm 
et 2 coperchi 

005019  
100 Fogli rhodoïde neutri  
50 x 21 cm 

070544 
30 Stampi per tronchetto 
“Nuage“ per 30 pezzi  
20 x 11 cm - H. 7 cm  
Stampi con “stipite“

098832 
1 Tagliapasta “Bûche nuage“  
18 x 9 cm - H. 3 cm

070526 
30 Stampi per tronchetto  
“Champagne“ per 30 pezzi  
25 x 9 cm - H. 5,6 cm  
Stampi con “stipite“

098833 
1 Tagliapasta “Bûche  
Champagne“ 23 x 7 cm - H. 3 cm

070571 
30 Stampi per tronchetto  
“Mont blanc“ per 15 pezzi 
Sopra : 22,8 x 6 cm - H. 2,8 cm  
Stampi con “stipite“ 
Sotto : 25 x 8 cm - H. 4,5 cm 

074239 
30 Stampi per tronchetto 
standard “6 parts“ per 30 pezzi 
18 x 8 cm - H. 6,5 cm  
Stampi con “stipite“



098370 
10 Stampi per tronchetto “Vague“  
54 x 8 cm - H. 6,5 cm  
Stampi con “stipite“
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JÉRÔME

Chaucesse

010294
10 Fogli struttura “Rondin“  

56,5 x 36,5 cm 

009808
10 Fogli struttura “Matelassé“  

56,5 x 36,5 cm 

060888
10 Fogli struttura “Feuillage“ 56,5 x 36,5 cm 

088291
10 Fogli struttura “Étoiles et ronds“  

per bûche 52,7 x 17,7 cm

009741
10 Fogli struttura “Ondulé“ 56,5 x 36,5 cm 

PASCAL
Niau

009836
10 Fogli struttura  

“Mouvance“  
56,5 x 36,5 cm 

060153
10 Fogli struttura  
“Mouvance“ per  

tronchetto 52,7 x 17,7 cm

065067
10 Fogli struttura 

“Écorce“ per tronchetto 
52,7 x 17,7 cm 

074351
10 Fogli struttura 

“Écorce“  
56,5 x 36,5 cm

000368
10 Fogli struttura 

“Ananas“  
56,5 x 36,5 cm 

060154
10 Fogli struttura 

“Ananas“ per tronchetto  
52,7 x 17,7 cm

036161
10 Fogli struttura 

“Déstructuré“  
56,5 x 36,5 cm 

060152
10 Fogli struttura 
“Déstructuré“ per  

tronchetto 52,7 x 17,7 cm

ANTONYTerrone
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

009891 
10 Fogli struttura “Petit Matelassé“  

56,5 x 36,5 cm 

060156 
10 Fogli struttura “Petit Matelassé“  

per tronchetto 52,7 x 17,7 cm

060889 
10 Fogli struttura “Envol“ 56,5 x 36,5 cm 

065066 
10 Fogli struttura “Envol“ per tronchetto 52,7 x 17,7 cm 

FOGLI 
STRUTTURA

PER DESSERT

Questi fogli struttura sono stati creati 
appositamente per essere utilizzati 

con i nostri stampi “Cadre Pâtissier” 
(070584 - 074072 - 074073 p. 373)  

e “Moule bûche Gouttière”  
(070587 p. 374).

Vedere Tecnica d’utilizzo

074289 
10 Fogli struttura “Fleurs“ 56,5 x 36,5 cm 

JÉRÔME
De Oliveira
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

FOGLI TRASFERIBILI 
PER DESSERT

FOGLI TRASFERIBILI 
PER TRONCHETTO

L'umidità generata durante
lo scongelamento dei dessert

può, a contatto con la stampa,
causare gocciolamenti.

Per evitare questo problema,
vi consigliamo di glassare sempre
le vostre creazioni con una glassa

neutra Prima di scongelarli nel frigo.

060126
25 Fogli trasferibili “Acidulée“ per tronchetto  52,7 x 17,7 cm

060127
25 Fogli trasferibili “Rayures“ per tronchetto 52,7 x 17,7 cm 

087192
20 Fogli trasferibili “Rondin“ per tronchetto 26 x 26 cm 

060125
25 Fogli trasferibili “Taïga“ per tronchetto 52,7 x 17,7 cm

Vedere Tecnica d’utilizzo

Il tour dei dessert è stato 
realizzato con i Fogli struttura  
“Écorce“ 074351 (P. 380)
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

070221 
20  Trasferibili da cottura“Faux bois“ 60 x 40 cm 

070222 
20  Trasferibili da cottura “Savane“ 60 x 40 cm 

061400 
20 Trasferibili da cottura “Marbré“ 60 x 40 cm 

060129 
20 Trasferibili da cottura “Poursuite“ 60 x 40 cm 

TRANSFERIBILI 
DA COTTURA

010384 
Sublimasse vasetto 900 g 

Al fine di ottenere un risultato ottimale, abbiamo sviluppato questo composto che una volta 
idratato viene applicato sopra il trasferibile da forno prima del vostro biscuit. Questo prodotto 
previene la comparsa di bolle d’aria sulla superficie del biscuit e facilita il passaggio del colore 
sul vostro biscuit.

Vedere Tecnica 
d’utilizzo



098318 
15 Foglie di cioccolato  
“Petit train gourmand“  

66 x 4 cm 
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

FOGLI 
PER DESSERT

Questo foglio da forno trasparente vi permetterà di servire 
dei cartocci salati o dolci che stupiranno i vostri clienti per 
la loro presentazione. Infatti, questa carta da forno passa 
direttamente dal forno al piatto.

004561
1 Rotolo carta da forno trasparente di 50 cm x 25 m

061401
15 Girotorta al cioccolato “Fraises“ 66 x 4 cm 

011456
15 Girotorta al cioccolato “Lignes“ 66 x 4 cm

PASCAL
Niau

Queste strisce di cioccolato sono usate come un classico 
girotorta per dessert. Devi solo allineare il tuo cerchio con 
queste strisce e assemblare i tuoi dolci come di consueto 
per ottenere una decorazione perfetta e una finezza 
impareggiabile.

GIROTORTA DI CIOCCOLATOCARTA DA FORNO TRASPARENTE

GIROTORTA

Vedere Tecnica d’utilizzo

L'umidità generata durante lo scongelamento dei dessert può, 
a contatto con la stampa, causare gocciolamenti. Per evitare 
questo problema, vi consigliamo di glassare sempre le vostre 
creazioni con una glassa neutra Prima di scongelarli nel frigo.

010920
1 Girotorta neutro  4 cm x 50 m 

010922
1 Girotorta neutro  4,5 cm x 50 m 

010921
1 Girotorta neutro  5 cm x 50 m 

010923
1 Girotorta neutro  6 cm x 50 m 

098148
1 Girotorta neutro  10 cm x 50 m 





GAMMA 
INGREDIUM

La gamma INGREDIUM é composta da quattro categorie di prodotti:
Testurizzanti, Acidi e Sali, Emulsionanti e Stabilizzanti e Zuccheri e derivati.

INGREDIUM consiste in un’ampia gamma di soluzioni minuziosamente selezionate e pensate dal nostro team di Ricerca & Sviluppo,
in stretta collaborazione con chef  di cucina e pasticceri, per rispondere alla vostre problematiche e aprire un universo infinito di creatività.

Esplorate l’infinito, usate e abusate di questa nuova gamma per dare vita a delle spettacolari creazioni !

Contattate il nostro servizio clienti (+33 3 88 587 333)
Che vi orienterà verso la soluzione piu’ adiguata in base alla vostra richiesta.

	
 

IN
G

RE
D
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N

TI
  

Origine vegetale 
Prodotto realizzato con materie prime
di origine vegetale.

Dichiarativo digli ingredienti 
Alternative senza additivi, i prodotti ingredium
potranno essere inseriti in etichetta come ingredienti.

Scansionate questo QR codi e ritrovate tutta la nostra gamma, 
insieme alle nostre indicazioni d’utilizzo.  
Oppure consultate la nostra pagina sul web :  
https://www.pcb-creation.com/nos-collections/ingredium/
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Origine vegetale        Dichiarativo Ingrediento

Date vita a tutte le vostre creazioni e diclinatene la consistenza grazie
ai nostri ingredienti tecnici per gelificare, addinsare o stabilizzare.

NATUR AGRUM 
(Fibra di citrus in polvere)  
087083 - 200 g   
074348 - 500 g  

NATUR LIN 
(Fibra vegetale di lino in polvere) 
087084 - 200 g 
074347 - 900 g  

NATUR ALG 
(Alga Gracilaria in polvere) 
087088 - 200 g

NATUR AGRUM + 
(Fibra di agrumi istantanea in polvere) 
098263 - 300 g

Le fibre : sostituite 
gli additivi senza 
compromettere il gusto 
grazie alle proprietà 
gelificanti, addinsanti 
e stabilizzanti di questi 
ingredienti di origine 
vegetale.

Le proteine : 
sostituiscono l'albume 
liquido, le proprietà
coagulanti delle uova 
intere o il glutine.

TESTURIZZANTI

L'alternativa 
“senza 

additivi”
per

l'addensamento 
istantaneo a 

freddo (ad es. 
tuile alla

frutta, creme 
alla frutta, ecc.)

NATUR AIR  
(Proteina di patata in polvere)  
087082 - 200 g 
074346 - 400 g   

ALBUMEN  
(Albume d'uovo pastorizzato in 
polvere)  
074349 - 400 g 

NATUR EGGLESS 
(Preparazione in polvere a base 
d’amido e proteine) 
088204 - 900 g

NATUR FIX 
(Proteine dei semi di lino dorati in polvere) 
098262 - 400 g

L'alternativa 
“senza 

additivi” per 
le preparazioni 
senza glutine

e come
addensante per 

gli impasti
(ad esempio,
madeleine

senza glutine).
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PROBLEMA SOLUZIONE ESEMPI DI
APPLICAZIONI

Sostituire l’albume d’uovo NATUR AIR Macaron vegetali

Sostituire il glutine NATUR FIX Madeleine senza glutine

Sostituire gli additivi gelificanti
(l’agar agar, la pectina, la carragenina) NATUR ALG Pasta di frutta senza additivi

Sostituire la gelatina con ingrediente di origine vegetale NATUR ALG Schiuma vegetale

Sostituire gli additivi addinsanti e stabilizzanti
(congelamento) NATUR LIN Sorbetto senza zucchero né additivo

Sostituire gli additivi che rafforzano la struttura
(amidi modificati, pectine)

NATUR AGRUM, 
NATUR AGRUM +

Creme alla frutta
senza additivi

Sostituire gli additivi per stabilizzare le torte gelato NATUR STAB Gelato senza additivi

Sostituire l’uovo intero conservandone
le proprietà coagulanti NATUR EGGLESS Budino senza uovo
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Origine vegetale        Dichiarativo Ingrediento

PECTIN YELLOW 
(Pectine) 
060626 - 1 kg  

PECTIN NHX (Pectine) 
060627 - 1 kg  

PECTIN CA (Pectine) 
060628 - 1 kg 

GELATIN F  
(Gelatina di pesce) 
060641 - 1 kg  
087089 - 12 kg 

GELATIN B  
(Gelatina bovina) 
060642 - 1 kg  
087090 - 12 kg  

GELATIN FAST 
(Gelatina bovina istantanea)  
087087 - 500 g  

Gli amidi : 
per addensare
facilmente e 
rapidamente, a 
freddo o a caldo.

COLDTEX+  
(Amido modificato di tapioca) 
060616 - 500 g  

COLDTEX  
(Amido modificato 
di patate)  
060632 - 1 kg 

WARMTEX  
(Amido di mais) 
060636 - 800 g  

Le gelatine : grazie 
alle lor proprietà 
gelificanti, esse 
s’adatteranno a 
tutte le vostre 
preparazioni oltre a 
diclinarsi in diverse 
origini animali 
(pesce, bovino).

La gelatina 
"salva tempo": 

si applica
direttamente alla

preparazione 
senza previo  

riscaldamento.

Le pectine :  
ciascuna delle nostre 
pectine si adatterà 
alle vostre creazioni, 
siano esse 
preparazioni acidi, 
dolci o ricche di 
calcio.

La pectina adatta 
alle diverse

applicazioni:
nappage, mousse,
creme, inserto di 

frutta...

L’addensante 
istantaneo a freddo 
per le puree a base 
di frutta o verdura.



391
Origine vegetale        Dichiarativo Ingrediento

AGAR (Agar-agar) 
060643 - 700 g   

ALGINAT  
(Alginato di Sodio) 
088264 - 200 g 
060629 - 1 kg   

ACACIA  
(Gomma arabica) 
060614 - 500 g

XANTHAN  
(Gomma di xanthan) 
087079 - 200 g  
060615 - 1 kg 

GELLAN  
(Gomma di gellano) 
087080 - 200 g  
060635 - 700 g

KAPPA (Carragenani) 
060630 - 800 g  

CAROUBE  
(Gomma di carruba) 
065306 - 800 g   

GUAR (Gomma di guar) 
060622 - 1 kg  

METHYL-GEL  
(Metilcellulosa) 
060623 - 400 g  

IOTA (Carragenani) 
060631 - 1 kg

CITRIX (Acido citrico) 
060620 - 1 kg 

ASCORBIX  
(Acido ascorbico) 
060621 - 1 kg  

CALCIUM LA  
(Lattato di calcio) 
060639 - 750 g 

SODIUM CI  
(Citrato do sodio) 
060640 - 1 kg  

BAKING POWDER 
(Lievito in polvere) 
088268 - 1 kg  
088290 - 5 kg 

Lievito in polvere 
senza fosfati

I derivati d’alghe, 
gomma e 
metilcellulose : 
una vasta gamma di 
gelificanti di origine 
vegetale da scegliere 
secondo la texture 
desiderata
e secondo l’uso.

Le proprietà acidificanti, antiossidanti, mineralizzanti e modulatrici d’acidità apporteranno quel plus necessario alla gelificazione 
di certi additivi per la struttura o vi consentiranno di equilibrare finemente il profilo gustativo delle vostre creazioni.

ACIDOS & SALI 
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Origine vegetale        Dichiarativo Ingrediento

EMUL A  
(Lecitina di girasole) 
060645 - 600 g  

EMUL S (Lecitina di soia) 
087081 - 200 g  
060649 - 600 g  

SORBIUM (Miscela di 
stabilizzanti per sorbetto) 
061391 - 800 g 

ICREMIUM (Miscela di 
testurizzanti per gelato) 
061392 - 800 g 

Indispensabile 
per facilitare 

l’emulsione di 
ganache o caramelli 

oppure per realizzare 
mousse

effimere.

Gli stabilizzanti  : 
ottimizzate la texture 
e la conservazione 
dei vostri gelati 
cremosi e alla frutta 
per garantire  
un’eccellente qualità 
alla degustazione.

Le proprietà emulsionanti e stabilizzanti consentiranno di ottimizzare la conservazione e di stabilizzare 
le vostre preparazioni o i vostri gelati.

Gli emulsionanti : per 
emulsionare in base 
alla composizione 
della ricetta (acquoso 
o grasso) e secondo le 
vostre preferenze di 
origine vegetale (soia o 
girasole).

EMULSIONANTI & STABILIZZANTI

Stabilizzante senza 
additivi studiato 
per migliorare la 
consistenza e la  

stabilità di gelati e 
sorbetti

NATUR STAB (Miscela di fibre vegetali per la  
stabilizzazione di gelati e sorbetti) 
098782 - 500 g 
098783 - 7,5 kg

N
U

O
VO

!
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Sucre de 
betterave 

ou de canne
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Origine vegetale        Dichiarativo Ingrediento

U
N

 M
U

ST

INULIN (Inulina) 
060637 - 800 g  
087095 - 10 kg

SORBITOL (Sorbitoli) 
060624 - 1 kg  
087096 - 12 kg 

MALTITOL (Maltitolo) 
060625 - 1 kg 

ISOMALT (Isomalt) 
060647 - 1 kg  
004488 - 5 kg  
087097 - 15 kg 

MALTO (Maltodestrina) 
060617 - 600 g  
087092 - 9 kg  

DEXTROSE (Destrosio) 
060618 - 1 kg  
087093 - 10 kg  

MALTO DRY  
(Maltodestrina di tapioca) 
060619 - 500 g  

GLUCOSE P  
(Sciroppo di lucosio 
desidratado) 
060633 - 1 kg  
087094 - 10 kg 

NEIGE DECOR  
(Preparato in polvere per decorare) 
088269 - 800 g  
088270 - 5 kg 

GLI ZUCCHERI TECNICI :

I POLIOLI :​

I DERIVATI DELLO ZUCCHERO :

SCALA DEL POTERE DOLCIFICANTE

NATUR SWEET 
(Fibra alimentare  
fruttoligofruttosio)  
088203 - 900 g

TREHALOSE 
(Trealosio)  
098399 - 1 kg 
098400 - 14 kg

Zucchero a 
velo resistente 

all'umidità.
Senza olio 

di palma né 
additivi.

LE FIBRA :​

La diversità di proprietà dolcificanti, strutturanti e di colorazione alla cottura di Zuccheri & Derivati della gamma INGREDIUM
vi permetterà di diversificare le ricette e di abbassare il tasso di zuccheri conservando la ricchezza del gusto e degli aromi delle

vostre creazioni dolci. Inoltre vi permetteranno di bilanciare il profilo aromatico di alcune vostre creazioni.

ZUCCHERI & DERIVATI

Inulin Malto Natur sweet Trealosio Isomalt Sorbitol Dextrose Maltitol
Zucchero

barbabietola
o di canna

Miele

Malto dry Glucose P Neige decor





100% FRUTTA/  
VERDURA IN
POLVERE E PEZZI

COLORANTI
ALIMENTARI

COLORANTI
NATURALI

COLORANTI
SINTETICI

DESCRIZIONE

Soluzioni coloranti naturali estratte da fonti vegetali, minerali o animali mediante 
processi di trasformazione che rispettano la materia prima originale e che  
offrono concentrazioni di pigmenti più o meno elevate.

Soluzioni coloranti 
concentrate derivate da 
pigmenti prodotti per 
sintesi e purificazione.
Questi pigmenti di 
solito non esistono in 
natura.

Sostanze prodotte 
dalla semplice 
trasformazione fisica 
(liofilizzazione, 
macinazione) di frutta 
e verdura.

Sostanze prodotte  
per estrazione non  
selettiva da frutta,  
verdura o piante.

Sostanze prodotte per
estrazione selettiva da 
fonti vegetali, minerali o 
animali.

GUSTO* Gusto tipico Gusto leggero Gusto accennato Neutro

INTENSITÀ DEL
COLORE** Pastello Intensità media Da intenso a molto

intenso
Da intenso a molto  
intenso

DICHIARAZIONE*** Senza additivi
(Ingrediente)

Senza additivi 
(Coloranti alimentare: 
ingrediente)

Additivo Colorantie
n. E...

Additivo coloranti
n. E...

DOSAGGIO
LIMITATO***

No (tranne per
il cioccolato)

No (tranne per  
il cioccolato) Si Si

POSSIBILI
APPLICAZIONI***

Cioccolato con frutta 
Marshmallow
Fondant / Glassa effetto 
velluto Creme

Copertura e decori
Fondant / Glassa biscuit 
Velluto
Meringa
Macaron

Glassa Velluto Macaron Glassa Velluto Macaron
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*Gusto: variabile a seconda dei prodotti usati e del dosaggio.

**Colore: variabile a seconda dei prodotti usati e del dosaggio.

***La dichiarazione, la limitazione del dosaggio e le possibili applicazioni dipendono 
dai regolamenti in vigore nel paese di commercializzazione e/o di esportazione e talvolta 
non sono direttamente legati alla naturalità dell'ingrediente in questione.
È quindi molto importante verificare questi aspetti nella fase di creazione della ricetta. 
Questo catalogo si riferisce alle norme europee.

Alcuni coloranti possono essere soggetti a restrizioni di 
dosaggio o a divieti a seconda dell'applicazione finale 

(Regolamenti UE 1129/2011, 380/2012 e 
1333/2008). È quindi responsabilità dell'utente verificare 
che l'uso del colorante sia conforme alle normative vigenti. 

Non esitate a contattare il nostro servizio clienti per 
qualsiasi chiarimento.

Il colore: come funziona? 
Scopri attraverso questa tabella le molteplici possibilità di colorazione offerte dai prodotti della nostra gamma e le loro specificità.

CAPIRE IL COLORE
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante 

045001 
Polvere di Lampone - 200 g 

045002 
Polvere di Cassis - 200 g 

060646 
Polvere di Matcha - 200 g 

065302 
Polvere di Cacao Nero - 200 g 

045000 
Polvere de Fragola - 200 g 

045003 
Polvere di Mango - 200 g 

050226 
Polvere di frutto della Passione - 200 g 

045004 
Polvere di orzo (senza glutine) - 200 g 

074338 
Polvere di Ibisco - 200 g

Utilizzate il codice QR per scoprire come utilizzarle e le dosi
massime autorizzate dalla normativa europea:

100% 
FRUTTA/VERDURA IN POLVERE





0,1%

1%

0,1% 0,1% 0,1% 0,01% 0,1%

1% 1%

0,1%

0,1% 0,1% 0,1%

1% 1% 1% 1%0,1%
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Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante • Azoico

COLORANTI ORIGINE NATURALE

COLORANTI SINTETICI

POLVERI LIPOSOLUBILI
Procedimento: sciogliere il burro di cacao, aggiungere un po‘ di polvere colorata e mescolare con un pennello. 
Con questa base potete colorare i vostri prodotti. Questo composto può essere conservato: tutto quello che 
dovete fare è scioglierlo di nuovo prima di utilizzarlo. Per la vostra pistola a spruzzo: mescolare 50% di 
cioccolato fondente e 50% di burro di cacao. Aggiungere la polvere colorata.

ROSA (E120) 
004612 - 25 g 
004401 - 200 g 
Su richiesta : 
001848 - 1 kg

NERO (E153) 
004604 - 25 g  
006723 - 200 g 
Su richiesta : 
018110 - 1 kg

GIALLO  
ARANCIO  
(E100, E163) 
065259 - 25 g  
064763 - 200 g 
Su richiesta : 
069335 - 1 kg

VIOLA LILLA (E163) 
098842 - 25 g  
004415 - 200 g 
Su richiesta : 
002178 - 1 kg 

VERDE PINO (E141)
098843 - 25 g  
004410 - 200 g 
Su richiesta : 
018113 - 1 kg 

GIALLO LIMONE 
(E100)  
065311 - 25 g  
064164 - 200 g 
Su richiesta : 
069332 - 1 kg

ROSSO (concentrato di 
ravanello, cassis e mela) 
050079 - 50 g 
049990 - 200 g 
Su richiesta : 
050720 - 1 kg

ARANCIONE 
(concentrato di cartamo 
/ limone e concentrato di 
ravanello, cassis e mela) 
060573 - 50 g 
053940 - 200 g 
Su richiesta : 
054140 - 1 kg

GIALLO (concentrato 
di cartamo e limone) 
050080 - 50 g  
049991 - 200 g 
Su richiesta : 
050719 - 1 kg

BIANCO 
(E170 [nano]) 
098845- 50 g  
098604 - 500 g  

VIOLA (concentrato di 
carota e Ibisco) 
065301 - 50 g 
068114 - 200 g 
Su richiesta : 
068847 - 1 kg

VERDE  
PISTACCHIO (carta-
mo / limone e Spirulina) 
060572 - 50 g 
054147 - 200 g 
Su richiesta : 
054148 - 1 kg

BLU (spirulina)) 
050118 - 50 g 
050723 - 200 g 
Su richiesta : 
050724 - 1 kg

VERDE PRATO 
(concentrato di cartamo / 
limone e Spirulina) 
060571 - 50 g 
054145 - 200 g 
Su richiesta : 
054146 - 1 kg

VERDE • (E102, E133) 
004463 - 25 g 
005065 - 200 g 
Su richiesta : 
001877 - 1 kg

ROSSO • (E129) 
004462 - 25 g 
004214 - 200 g 
Su richiesta : 
003018 - 1 kg

BLU (E132) 
004460 - 25 g  
004230 - 200 g 
Su richiesta : 
002190 - 1 kg

GIALLO • (E102) 
004461 - 25 g 
004217 - 200 g 
Su richiesta : 
005084 - 1 kg

ARANCIONE • 
(E110) 
004464 - 25 g 
005046 - 200 g 
Su richiesta : 
017845 - 1 kg

Il pittogramma     identifica  
i prodotti che si dichiarano come 
ingredienti e non come coloranti.

4%



0,04%1,5%

1,5%

0,3% 2% 0,5% 2% 3% 0,5% 1,5%

1,5% 1,5%0,21% 0,5%2% 2%

0,5%2%

400
Senza coloranti Sensibile all’umidità Possibile migrazione su cioccolato bianco (CB) Scintillante • Azoico

POLVERI IDROSOLUBILI
COLORANTI ORIGINE NATURALE

Il pittogramma     identifica  
i prodotti che si dichiarano come 
ingredienti e non come coloranti.

ROSA CONFETTO 
(E120) 
098849 - 50 g 
029551 - 200 g 
Su richiesta : 
018687 - 1 kg

ROSSO  
BORDEAUX (E162) 
098850 - 25 g 
Su richiesta : 
091609 - 1 kg

CARAMELLO 
(E150A) 
098846 - 50 g  
023662 - 200 g 
Su richiesta : 
045157 - 1 kg

VERDE PINO (E141) 
098847 - 50 g  
029552 - 200 g 
Su richiesta : 
049858 - 1 kg

GIALLO  
ARANCIO (E160A) 
098848 - 50 g  
023661 - 200 g 
Su richiesta : 
025869 - 1 kg

ROSA (concentrato di 
rapa rossa) 
050081 - 50 g 
050721 - 200 g 
Su richiesta : 
050722 - 1 kg

ROSSO (concentrato di 
ravanelllo, cassis e mela) 
050079 - 50 g 
049990 - 200 g 
Su richiesta : 
050720 - 1 kg

ARANCIONE 
(concentrato di cartamo 
/ limone e concentrato di 
ravanelllo, cassis e mela) 
060573 - 50 g 
053940 - 200 g 
Su richiesta : 
054140 - 1 kg

GIALLO (concentrato 
di cartamo e limone) 
050080 - 50 g  
049991 - 200 g 
Su richiesta : 
050719 - 1 kg

VIOLA (concentrato di 
carota e Ibisco) 
065301 - 50 g 
068114 - 200 g 
Su richiesta : 
068847 - 1 kg

VERDE 
PISTACCHIO (carta-
mo / limone e Spirulina) 
060572 - 50 g 
054147 - 200 g 
Su richiesta : 
054148 - 1 kg

BLU (spirulina) 
050118 - 50 g 
050723 - 200 g 
Su richiesta : 
050724 - 1 kg

VERDE PRATO  
(concentrato di cartamo / 
limone e Spirulina) 
060571 - 50 g 
054145 - 200 g 
Su richiesta : 
054146 - 1 kg

ARANCIONE 
VIVO (estratto di 
paprika) 
070269 - 50 g 
073063 - 200 g 
Su richiesta : 
072435 - 1 kg

ROSSO VIVO  
(ravanelllo, cassis e mela e 
estratto di paprika) 
070266 - 50 g 
071868 - 200 g 
Su richiesta : 
073064 - 1 kg

MARRONE (estratto 
di malto) 
060576 - 50 g 
054142 - 200 g 
Su richiesta : 
054141 - 1 kg

BIANCO 
(E170 [nano]) 
098845- 50 g  
098604 - 500 g 

GIALLO LIMONE 
(E100) 
065311 - 25 g  
064164 - 200 g 
Su richiesta : 
069332 - 1 kg

NERO (E153) 
004604 - 25 g  
006723 - 200 g 
Su richiesta : 
018110 - 1 kg



0,02% 0,02% 0,02%

Questi colori idrosolubili possono 
essere utilizzati anche con l’aerografo. 
Procedimento: dissolvere in acqua 
bollente o nell’alcool.

COLORANTI SINTETICI

BLU (E133) 
098852 - 50 g  
023660 - 200 g 
Su richiesta : 
018728 - 1 kg 

GIALLO • (E102) 
098851 - 50 g 
023295 - 200 g 
Su richiesta : 
018727 - 1 kg

ROSSO • (E129) 
098853 - 50 g 
009241 - 200 g 
Su richiesta : 
018725 - 1 kg



COLORANTI 
SCINTILLANTI

Questi colori alimentari faranno risplendere i vostri prodotti 
donando loro un incredibile effetto scintillante.

Avete diverse possibilità:
In polvere:
• Spargetela con le dita
• Cospargetela sul cioccolato
• �Cospargete un po’ di polverina su un foglio di nylon, strofinate 

con le dita e posizionate le praline sopra il foglio.
• Diluiti con dell’alcool: applicateli con un pennello.
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Da applicare su qualsiasi 
creazione per dare un 
tocco brillante con colori 
splendenti: sui dessert, 
gelati, cioccolatini...
seguite i vostri sogni!

COLORANTI SCINTILLANTI FORMATO SPRAY

COLORANTI 
SCINTILLANTI BRONZO 
(E172) 
004483 - 15 g 
Su richiesta : 
002247 - 200 g 
002276 - 1 kg

COLORANTI 
SCINTILLANTI RAME (E172) 
004484 - 15 g 
Su richiesta : 
011962 - 200 g 
001485 - 1 kg

COLORANTI 
SCINTILLANTI RUBINO 
(E172) 
004485 - 15 g 
Su richiesta : 
007527 - 200 g 
009144 - 1 kg

COLORANTI SCINTILLANTI FORMATO BARATTOLO

COLORANTI 
SCINTILLANTI ORO 
(E172 [nano])  
088267 - 25 g

COLORANTI  
SCINTILLANTI ORO 
EFFETTO GLITTER 
(E172 [nano])  
088289 - 25 g

040171  
1 Polvere scintillante in spray 
Effetto glitter “Rubino“ (E172) 10 g

088615  
1 Polvere scintillante in spray 
 “Or“(E172 [nano]) 10 g

088616  
1 Polvere scintillante in spray 
Effetto glitter “Or“(E172 [nano]) 10 g

060568  
1 Polvere scintillante in spray 
Effetto glitter “Bronzo“ (E172) 10 g

COLORANTI 
SCINTILLANTI VIOLA  
(E133, E172) 
070264 - 15 g 
Su richiesta : 
069234 - 200 g 
073418 - 1 kg

COLORANTI  
SCINTILLANTI VERDE  
(E172, E100, E133) 
070265 - 15 g 
Su richiesta : 
069235 - 200 g 
069072 - 1 kg

U
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COLORANTI  
SCINTILLANTI RUBINO 
ROSSO (E172) 
098854 - 15 g  
Su richiesta : 
029678 - 200 g 
029747 - 1 kg

COLORANTI 
SCINTILLANTI RUBINO 
EFFETTO GLITTER (E172) 
098855 - 15 g 
Su richiesta : 
004409 - 200 g 
018119 - 1 kg
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100 % FRUTTA/VERDURA

045012 
Polvere di orzo 200 g

045009 
 Lampone 200 g

045011 
Mango 200 g

050227 
Mango-Fragola 200 g

045008 
Fragola 200 g

074337 
Ibisco 200 g

BURRO DI CACAO COLORATO 
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004611 
Nero (E153) 200 g

065312 
Giallo arancio (E100) 
200 g

098348 
Bianco (E170 [nano])  
200 g

065295 
Arancione vivo (E100, 
E163) 200 g

004656 
Verde pino (E141) 
200 g

004609 
Rosso Bordeaux 
(E120) 200 g

004655 
Viola melanzana 
(E163) 200 g

050078 
Verde prato (Spirulina 
e cartamo) 200 g

050073 
Blu (spirulina) 200 g

065303 
Viola (carota 
e Ibisco) 200 g

050074 
Rosso vivo (ravanello, 
cassis e mela) 200 g

050077 
Giallo (cartamo e 
limone) 200 g

050075 
Rosa (succo di rapa 
rossa) 200 g

088199 
Caramello (cartamo, 
limone e cacao) 200 g

060580 
Verde pistacchio 
(Spirulina e cartamo) 
200 g

050076 
Arancione (ravanello, 
cassis, mela e  
cartamo) 200 g

Rendete il vostro lavoro più facile con questi burri di cacao colorati pronti all’uso che vi permetteranno
di colorare in modo omogeneo. Potete usare questo prodotto in diversi modi : con un pennello,
con uno spray (aerografo...) per colorare il vostro cioccolato o le vostre creme...

NATURALE

045013 
Cacao Marrone 200 g

045014 
Cacao ambra 200 g

045015 
Cacao Nero 200 g

074172 
Burro di cacao “Extra 
Bianco“ 200 g

065304 
Floccaggio Bianco 200 g

065305 
Floccaggio Bianco 800 g

088198 
Cacao chiaro 200 g

Il pittogramma     identifica  
i prodotti che si dichiarano come 
ingredienti e non come coloranti.
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004469 
Giallo uovo • (E102*) 200 g

004458 
Arancione intenso • (E110*) 
200 g

004456 
Rosso Natale • (E129*) 200 g

004457  
Verde intenso • (E133) 200 g 

004454 
Blu notte (E132) 200 g

004470 
Rosso rubino • (E122*) 200 g

004455 
Giallo pulcino • (E104*) 200 g

004616  
Scintillanti bronzo (E172) 200 g

004572 
Nero profondo (E172) 200 g

004600  
Scintillanti rubino (E172) 200 g

004601  
Scintillanti rame (E172) 200 g

098261  
Scintillanti oro (E172 [nano]) 
200 g

Sono disponibili altri formati su richiesta
contattateci!

COLORANTI SINTETICI

SCINTILLANTE
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TECNICA :

Conservare il prodotto a temperatura ambiente (20-25°C) almeno 2 ore prima dell'uso.
Agitare bene prima dell'uso. Spruzzare uno strato omogeneo di
prodotto su una superficie fredda e ad una distanza di 20-25cm.

Dopo l'uso, capovolgere lo spray e spruzzare per alcuni secondi per pulire l'ugello.
Conservare a temperatura ambiente.*

*Se il prodotto è stato conservato ad una temperatura <20°C, porre a bagnomaria
o nel forno di essiccazione (35°C) per circa 20 minuti per liquefare il prodotto prima dell'uso.

074341  
Velvet spray "Rosso" 
500 ml

074339  
Velvet spray "Cioccolato 
nero" - 500 ml 

074340  
Velvet spray "Bianco" 
500 ml

074344  
Velvet spray "Verde" 
500 ml

074342  
Velvet spray "Rosa" 
500 ml

074345  
Velvet spray "Giallo" 
500 ml

074343  
Velvet spray "Arancione" 
500 ml

Vedere tecnica online e sotto

Abbiamo sviluppato una nuova formula esclusiva: a base di prodotti alimentari coloranti,
questi spray si utilizzano a temperatura ambiente.
Il velluto da l’opportunità di ottenere diverse sfumature di colore e dona
eleganza e raffinatezza ai vostri dessert. Fate venire alla luce l’artista che c’è in voi!

VELVET 
SPRAY
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070268 è una soluzione di copertura a base di gomma 
arabica che viene utilizzata per lucidare i prodotti da 
pasticceria e dev'essere applicata per prima.

061076 è una soluzione a base di gommalacca che 
fornisce uno strato protettivo contro l'umidità e l'aria, 
da applicare per ultima.

061076 può anche essere usata come una vernice  
di protezione per lo stampaggio in cioccolato  
(applicazione di uno strato sottile con pennello, 
seguito da un soffio d’aria compressa per un risultato 
perfetto).

• �NOCCIOLE INTERE torrefatte 
o caramellizzate ....................................1000 g

• CIOCCOLATO...............................3000 g 
• �SOLUZIONE DI RICOPERTURA 

a base di gomma arabica 070268 (1,2 % del 
peso totale ; nocciole e cioccolato)..............48 g

• �VERNICE SATINATA 061076 (0,4 % 
del peso totale ; nocciole e cioccolato).........16 g

• Mettere le nocciole nella turbina/macchina per i confetti.
• Aggiungere del cioccolato fondente a 40°C, passo a passo.
• La temperatura minima ideale dell’aria nella macchina é di 15°C.
• Durante il processo, riscaldare la parete per eliminare il cioccolato che é rimasto incollato.
• �Interrompere la ventilazione per aggiungere i liquidi (soluzione di gomma arabica e vernice), 

poi riprendere la ventilazione per l’asciugatura.
• �Aggiungere la soluzione di copertura a base di gomma arabica in 2 momenti, lasciare  

asciugare.
• Aggiungere la vernice statinata, lasciare asciugare.

Attenzione, un eccesso di umidità nella macchina (gruppo frigorifero) puo’ impedire di ottenere 
una buona essicazione e una finitura di qualità. 
Le nocciole ricoperte di cioccolato devono essere completamente cristallizzate in superficie  
prima di applicare una soluzione di gomma arabica e vernice. Non esitate a lasciare una notte  
a 16°C prima di terminare.

061076  
Colore satinato per 
stampaggio 200 g

ESEMPIO 
DI CONFETTATURA
NOCCIOLE CONFETTATE PROCEDIMENTO

070268
Soluzione per copertura a base di 
gomma arabica - 1 kg Questo prodotto 
deve essere agitato sufficientemente 
prima dell'uso perché tende
a sfaldarsi.

VERNICE PER 
STAMPI E COPERTURA
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060969  
Cioccolato plastico “Arancione“ 500 g 

060968  
Cioccolato plastico “Rosa“ 500 g 

025200  
Cioccolato plastico “Rosso“ 500 g 

025201  
Cioccolato plastico “Verde“ 500 g 

025202  
Cioccolato plastico “Giallo“ 500 g 

025205  
Cioccolato plastico “Nero“ 500 g 

025197  
Cioccolato plastico “Cioccolato Bianco“ 500 g 

025198  
Cioccolato plastico “Cioccolato fondente“ 500 g 

Scoprite il nostro cioccolato plastico ! La sua malleabile consistenza permette una facile lavorazione e i suoi ingredienti esaltano
il gusto del cioccolato bianco. Modellabile come il marzapane, è perfetto per ricoprire i vostri dessert e per creare favolose decorazioni
fatte a mano o usando un coppapasta. Può essere utilizzato singolarmente o con uno stampo in silicone.
Una volta provato non ne potrete più fare a meno !

CIOCCOLATO 
PLASTICO

Vedere tecnica d'utilizzo
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I vostri clienti si divertiranno ad utilizzare le pipette per insaporire i loro dessert con liquori o coulis di frutta.
Date libero sfogo alla vostra immaginazione!

004558
100 Pipette 15,5 x 1,3 cm 

004575
30 Tubicini da riempire - 30 ml 

004664
30 Tubicini da riempire - 15 ml 

004640
1 Pinzetta

CONTENITORI & TUBICINI 
DA RIEMPIRE
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ACCESSORI 
DI PASTICCERIA

STRUMENTI

007208  
5 Coltelli

087076 
10 Candele scintillanti 12 x 1,5 cm

007196  
Foglio da forno in silicone: 40 x 60 cm

004472  
Colla alimentare
160 g

Questa colla alimentare viene 
utilizzata per fissare i soggetti 
in cioccolato al cartoncino di 
presentazione.

004710  
Vassoio per glassare

Niente più sprechi di glassa e manovre inutili!
Un guadagno di fatica, tempo, energia e un metodo lineare per glassare
I vostri dessert grazie a questo vassoio per glassare sviluppato da Arnauld Larher. 
Permette alla glassa di essere ricuperata senza spostare il dessert o il vassoio.

ARNAUD

Larher

004499
Uno spruzzo sottile nei vostri 
stampi prima del riempimento 
vi permetterà una sformatura 
facile e precisa.

004550
Coating spray - 500 ml

Per tutti i prodotti che richiedo-
no un effetto scintillante e allo 
stesso tempo protezione
contro l’ossidazione.
Per “petit fours”, con la frutta, 
nei joconde, e nelle tartellette 
per creare una sottile e rego-
lare glassa.

004570
Spray air blower - raffreddante 
335 ml

Potete usare questo spray come 
un raffreddante mentre se 
usato sottosopra,
diventa un air blower. Questo 
prodotto é ideale per le vostre 
creazioni artistiche durante le 
competizioni...

089431
Burro di cacao in gocce 10 kg 
(Su richiesta)

010384  
Sublimasse - 900 g

Al fine di ottenere un risultato 
perfetto, abbiamo creato 
questo composto
che una volta idratato viene 
applicato sopra il foglio cottura 
prima del biscuit. Questo  
prodotto previene la comparsa 
di bolle d’aria sulla superficie 
del biscuit e dona al dessert 
una consistenza più areata. UN MUST HAVE!





Rimanete connessi
CON LA FABBRICA D’EMOZIONI



1  RUE  DE  HOLLANDE • CS 60067  
67232 BENFELD CEDEX • FRANCE

T. +33 3 88 587 333  
pcb.creation@pcb-creation.fr  

www.pcb-creation.com PC
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Per mettere in scena questa nuova collezione, sei star del mondo della gastronomia ci hanno  
messo a disposizione il loro talento, la loro fantasia e la loro esigenza di perfezione. Lasciatevi ispirare da questo 

cast creativo che unisce precisione, audacia e attenzione ai dettagli per mettere in risalto le nostre novità. 
 

Lo show può cominciare!


