D
a I%@i{/ﬁ%y

Bring colours toyour plate”

*Per un tocco di colore ai vostri piatti

Specialista in prodotti pronti da farcire dal 1967



Ancora piu
o ore nel 2026




Editoriale

Da oltre 50 anni Pidy rivoluziona il lavoro dei professionisti della ristorazione con prodotti

pronti da farcire che coniugano qualita, creativita e praticita.
Anno dopo anno sfidiamo i nostri limiti per dare vita a soluzioni innovative, al servizio di

ogni vostra ispirazione, dalle piu dolci a quelle salate.

Nel 2026 Pidy osa ancora di piu in termini di gusto, colore e
audacia, con una collezione che esalta le vostre creazioni in un

solo istante:

* Basi Trendy, con colori brillanti e sapori delicati,
per reinventare l'arte del dessert;

e Cestini Iris, con note di burro al
prezzemolo e pomodoro alle erbe
di Provenza, perfetti per un
aperitivo elegante e gustoso;

* Vol au vent integrali,
croccanti e genuini.

Molto piu che semplici prodotti: strumenti pensati per dare
forma alla vostra creativita. Benvenuti nell’universo Pidy e

2026, dove ogni novita é stata ideata per aiutarvi a risparmiare —
tempo senza mai rinunciare all’'eccellenza.
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APERITIVO

| mini creativi colorati

[ mini vol au vent colorati
| mini coni

I minivol au vent

Le mini tartellette

| mini creativi

ATAVOLA

I vol au vent NEW

| fogli e i dischi di sfoglia
Le basi neutre

Le quiche

‘ DESSERT

Le tartellette Trendy colorate NEW
Le tartellette Trendy NEW

Le tartellette rustiche

Le basi sablé bordi lisci

Le basi sablé bordi rigati

La pasta choux

Le dolcezze di sfoglia

I tulipani artigianali

I morbidi

| savarin

| macarons

Le génoise e le basi per dessert
Le meringhe

[ topping e i crumble
Le waffle cup NEW
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Le sfoglie crude
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| morbidi
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Lo joconde

‘ | SENZA GLUTINE e VEGAN nNEwW
‘ LA GAMMA SELECTION BY PIDY

@ LA GAMMA DELOS

64
65
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70
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Prodotto in

14 linee di produzione
e 1 laboratorio
certificati BRC, IFS o SQF

BRES *2IFS BSQF

Food Safety

Food

tecnologie
consolidate e
approvate

dai nostri partner
del settore

agroalimentare
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Produzione Le persone al | prodotti
intelligente centro del futuro
reinventati

* | a sicurezza, la nostra
priorita quotidiana.

e Sviluppo delle carriere.

e Coesione del team e
sensibilizzazione rispetto
ai temi RSI.

* Implementazione di
energie rinnovabili.
e Evoluzione
delle pratiche
di management
secondo il metodo
Kaizen.

* Prodotti di qualita:
numerosi audit e label
Qualita e RSl (Smeta
ed Ecovadis per alcuni
siti).

* Raccolta differenziata
potenziata e
valorizzazione
degli scarti per
I'alimentazione
animale.

e Sensibilizzazione
alla biodiversita
con l'installazione di
5 arnie.

Per saperne & pﬁ‘J, visita il sito
pidy.com
o |

» Approvvigionamento sostenibile

* Approvvigionamento prevalentemente locale.

e Carta degli Acquisti Responsabili Bouvard e webinar RSI.

* Proposta di imballaggi responsabili.

* Bilancio di carbonio annuale in tutti i nostri siti e percorso

di decarbonizzazione Bouvard validato da SBTi.

Ricette piu sane:
programma “Clean
Label”, materie prime
di alta qualita e meno
additivi.

Innovazione di
prodotto: ricette
vegane e senza
glutine.

Materie prime
responsabili: uova

da galline allevate

a terra o all'aperto,
farine senza pesticidi
di stoccaggio, olio di
palma RSPO e cacao
certificato RFA in alcuni
siti.
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' mini creativi colorat

MEDITERRANEAN CUPS

J\J:\J\j POI’T]OC!OI’O ed J\J:\_/\j mAghoe
— erbe di Provenza — burro al prezzemolo
232xh15cm-4g 232xh15cm-4g
ref ‘ ! ‘ ref ‘ ! ‘
7179009 | 96 | 168 7179109 96 | 168

PER VALORIZZARE L'ESPOSIZIONE

Espositore piramidale
39x35cm

., Espositore da 35 pezzi
3/, 1x293x6,5cm

'

ref

)
ref ‘ ‘

1] 168 000.09.001| 1 | 112
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VEGGIE CUPS

Barbabietola rossa
232xh15cm-35¢g

|

Carote
232xh15cm-35¢g

'

Spinaci

232xh15cm-35¢9

!

Cipolla grigliata
232xh15cm-35¢g

'

Assortimento
96 Veggie cups

24 Barbabietola rossa
24 Carote

24 Spinaci

24 Cipolla grigliata

ref. ref ref. ref. ref ‘ !
J1684024]6x24) 88 71682024 6x24| 88  71681024|6x24] 88  /1685024|6x24| 88  71679043| 48 | 320
716.84.096| 96 168 /1682096| 96 168 716810961 96 168 71685096 96 168 96 168

spicycurs B

Southern pepper
@32xh15cm-4g

'

African falafel
232xh15cm-4g

!

Mexican chili
232xh15cm-4g

!

Asian curry
232xh15cm-4g

'

Assortimento

96 Spicy cups
24 Southern pepper
24 African falafel

24 Mexican chili

24 Asian curry

]
ref ‘

ref. ref ref. ref
7176402416 x24| 88 7176102416 x24| 88 7176302416 x24| 88 7176202416 x24| 88
717640961 96 168 /1761096 96 168 /17630961 96 168 /1762096 96 168

MACARONS SALATI

71765048| 48 | 320
96 | 168

Assortimento

192 Macarons salati

96 Curry
96 Spicy
2 3,5cm
219

46099.192] 192 | 200
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| MINI CREATIVI COLORATI



(€ Mini vol au vent integrale
S 235xh25cm-55¢9

)

ref. ‘ gf; ﬁ

65871480 480 | 48

| plus - Prodotto

* Metodo di sfogliatura tradizionale
alla francese

* Leggero e croccante

¢ Clean Label

* Ancora piu ricco di fibre
* Senza aromi

* Senza coloranti

* Senza conservanti

° Adatti a diete
vegetariane e halal

| plus - Utilizzo
* Puo essere utilizzato in
ricette DOLCl e SALATE

* Puo essere congelato dopo
averlo farcito e cotto

* Per una sfogliatura ancora
piu croccante si consiglia di
riscaldarlo a 180 °C

 Ottima resistenza all'umidita

12



Mini vol au vent quadrato -

Pomodoro ed erbe di Provenza

032xh23cm-5g

!
ref

96 | 168

Mini vol au vent quadrato -

Barbabietola e pepe
=4 []32xh23cm-5g

'

ref

96 | 168

Mini vol au vent quadrato -

Pesto
S 32xh23em-5g

ref

0702140 ECTREEYY:

13

APERITIVO

LE MINI SFOGLIE COLORATE



Mini cono Mini cono

pomodoro pomodoro
+ pirottino + vassoio 225x75cm-38g
+ coating '

Baallal
con|

225x75cm-48g ref

D901432 FRPAREY

1
ref. ‘ ‘

5@ + coating + vassoio
225x75cm-48g
‘ v

508.82093| 90 | 152

ref

50882090 90 | 152

Mini cono
carbone vegetale

22,5x75cm-38g
1)

Mini cono
carbone vegetale
+ pirottino + vassoio
+ coating
225x75cm-48g

INEVY

ref

D901431 PRRZINEE

1]
ref. ‘ ‘

;\é‘; + coating + vassoio
225x75cm-48g
‘ v

508.85093| 90 | 152

ref

50885090| 90 | 152

Mini cono basilico
+ pirottino + vassoio
+ coating
225x75cm-48g

Mini cono basilico
+ coating + vassoio
225x75cm-48g

ref ‘ ! ‘

1)
ref. ‘ ‘

50886090| 90 | 152

50886093 90 | 152

+ pirottino + vassoio + coating + vassoio
+ coating 22,5x75cm-48g
225x75cm-48g '

Mini cono neutro ’ Mini cono neutro

‘ ' ‘ ref
ref. : )
90 152

508.80093| 90 | 152




Mini cono erbe di
Provenza
+ coating + vassoio
225x75cm-48g

Mini cono sesamo
J\J—:'\-/\-/ 225x75cm-49g
!
ref.

112 | 200

1
ref ‘ ‘

50887090| 90 | 152

180 Mini coni 96 Mini coni

+ coating + vassoio + artist palette
+ artist palette 24 neutri / 24 carbone

[ Assortimento ' ‘ Assortimento

45 neutri / 45 carbone vegetale / vegetale / 24 pomodoro /
45 pomodoro / 45 basilico . 24 basilico
ref. ! ' ref !
A519244 IREW 72 508.98.052| 48 320
50898200 96 | 200

Espositore

per mini coni
135x13,5x8cm -9 fori

Espositore
artist palette
38 x29 cm - 35 fori

'

ref ref

00006008 8 | 42 15 | 120
Mini cono neutro Mini cono neutro
225x75cm-3,8¢9 + artist palette

22,5x75cm-38g
]

1)
ref.

ref

508.90.144 16 x24| 88
508901121 112 | 200 506902121 112 | 200
508.90.266| 286 | 176 50890386| 286 | 176

APERITIVO

[ MINI CONI



@ Mini vol au vent rotondo @ Mini vol au vent rotondo
> 235xh25cm-55g >y ©4,2xh28cm-85g

<& P

ref. ‘ ! ‘ ref. !
65850480 480 | 48 66250105] 105 | 136
66250350 350 | 48

(© Mini vol au vent quadrato (©) Mini vol au vent cuore
D3,2xh2,3cm-5g >y 3.5 x42xh25cm-55¢g
ref. ! ref, !
0104909 | 96 | 168 08050096 | 96 | 168
01049.192] 192 | 112 08050480 | 480 | 48
il tocco in * Si consiglia di riscaldare i vol au vent in forno

preriscaldato per 7 minuti a 170 °C prima di farcirli.

* Adatti a preparazioni dolci e salate.
* Possono essere congelati dopo averli farciti.




(€ Mini vol au vent rotondo (€ Mini vol au vent Zakouski (©) AperiQuiche
>y 248xh35cm-11g >y ©33xh22cm-45g @4,5><h1ﬂcm»6g

L\@ L\{J’é) g\‘f)

LE MINI SFOGLIE

ref. Y ref. Y ref. !
21050072| 72 | 88 0205009 | 96 | 168 90 | 168
21050096 | 96 | 88 02050192 ] 192 | 96
02050480 480 | 48

Disponibile
set./dic.

Disponibile
set./dic.

© Mini vol au vent stella © Mini vol au vent abete @ Mini vol au vent fishka
@2,9xh2,7cm—ég >y 6 x4,1xh2,1cm-8g é><3><hW,7cm—5g

ref. ref. ref.

; ‘ ; ‘

65950096 | 96 | 192 08550320| 320 | 48 09049.084| 84 | 168

65950480 | 480 48

© Assortimento

vol au vent
= 12 Mini quadrati / 12 Zakouski /
12 Gourmande / 12 AperiCuore

]
ref. ‘ ‘

04750048| 48 | 360
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TRENDY

le mini
tartellette

Mini Trendy

rotondo neutro

24xh1,6cm-65g

1]
ref ‘ ‘

647.81210| 210 |

Mini Trendy

24xh1,6cm-65g

DY VIR 96
647.20.240 | 240

96

rotondo neutro

168
120

Mini Trendy

Mini Trendy

rotondo neutro @ quadrato neutro

25xhl6cm-13g

]
ref ‘ ‘

64520090| 90 | 168

35xh1l6cm-7g

)
ref ‘ ‘

64681210| 210 | 96

Mini Trendy

Assortimento

96 Mini Trendy neutri
48 Mini Trendy rotondi /
48 Mini Trendy quadrati

Assortimento
152 Mini trendy neutri
48 Mini Trendy rotondi /
48 Mini Trendy quadrati /
56 Mini barchette

quadrato neutro
O035xh1,6cm-7g

]
ref

96 168
646.20.240| 240 | 120

]
ref ‘ ‘

64820096| 96 | 168

ref

152 | 160



SENZA GLUTINE

¥ Mini 2 Mini

N tartelletta tartelletta

®4xh2cm—4g ®5xh2cm—7,5g m
ref ‘ ! ‘ ‘ ref. ! E
7250109 | 96 | 200 I 70 | 320 -
|_
<
e
Z
TARTELLETTE DI SFOGLIA E
—

y Quiche gourmande Y Mignardise

®4xh2cm—39

@éthcm—E%g
1]

!

ref. ref.

196 | 200

71020192] 192 | 200
71020480 480 | 80

720.86.080 | 80 168
/2086240 | 240 88

TARTELLETTE SABLE

Mini tellina Mini tellina Mini croustade Mini tellina
neutra liscia Taco neutra neutra rigata
24xh15cm-6g 24xh15cm-45g 242xh1,7cm-5g 245xh15cm-6g
ref. Y ref. ! ref. ‘ . ‘ ref. Y
7132009 | 96 | 200 96 | 168 31580192 192 | 160 88220120| 120 | 176
71320480 480 | 80 £82.20480| 480 | 72
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Mini coquille Amusette ref.
z5xh1cm S 3,6x7,5cm
©;5, D702718 168 ©3s,
792.75480| 480 | 72

D901438 EREZINECIN
SYAVILEN 84 | 168
79077252 | 252 | 184

3y Cocotte ref. )
25Txh1,Tcm rr— L
359 RN 90 | 168
79477192] 192 | 184

A Iris 7 Corolle ref. :
23,2xh1,5cm R s3xh15cm
© .4 88 © 5, /1570144 6x24] 88
168 D70 9 | 168
112 715701921 192 | 112
71770480 480 | 48 71570480 480 | 48




7 Canapé
©@5thcm—3,59

!

0702728 [REVEELE

71970280 280 | 184

Barchetta nera

carbone vegetale
67x32xhTcm-4g

SYORPREN 6 x 24| 88

D702736 [IEZENEER
79559435| 435 | 100

©

Assortimento

Margherita

©®5,5><h12cm—3,49

1]
ref.

/18.70.280 | 280

320
184

Barchetta neutra
67x32xh1Tecm-4g

ref
/955002416 x24| 88
79550.084| 84 320
79550.435| 435 100

356 Creativi |

96 Iris /

120 Mini telline neutre rigate /
140 margherita

]
ref. ‘ ‘

07400356| 356 | 80

Mini barchetta
65x25xh12cm-38¢g

1
ref ‘ ‘

35080280 | 280 | 120

, . il g £ '|"’3¢,'

-

R
e O &

Brachetta prezzemolo
6,7%x32xhTem-4g

ref.
84 | 320

79551435 435 | 100

Assortimento

© 226 Creativi ll
48 Iris / 48 Gourmand /
60 Coquille /
70 Margherita

ref

APERITIVO

I MINI CREATIVI
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A TAVOLA

I 'VOLAU VENT DI SFOGLIA 24
| FOGLI E | DISCHI DI SFOGLIA 28
LE BASI NEUTRE 29

LE QUICHE 30
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Vol au vent Vol au vent
© standard © standard
257 xhdcm-17g 27xh45cm-259g

ref. ! ref. !
190.49.040| 40 88 23050.026| 24 120
190.49.060| 60 88 230.50.096| 96 40

Vol au vent

© vuoto senza calotta
2/xh45cm-27g

)
ref

220.50.024 | 24 120
220.50.096| 96 40

Fleuron Vol au vent
© 62x2,1xh1,6cm & © vuoto calotta separata
559 '!.'i:.' 27 xh45cm-27g
ref. ‘ ! ‘ ref. !
10050084| 84 | 168 22050924 24 | 120
22050960| 60 | 48
il tOCCO in * Si consiglia di riscaldare i vol au vent in forno

preriscaldato per 7 minuti a 170 °C prima di farcirli.

* Adatte a preparazioni dolci e salate.
* Possono essere congelati dopo averli farciti.




VoI au vent VoI au vent

© burro © standard
28xh45cm-33g 28xh45cm-32g

ref. ‘ ! ref. !
24005072 | 72 | 48 24052.024| 24 | 120
24052072| 72 | 48

Vol au vent

© vuoto senza calotta
28xh45cm-33g

ref.

24053072 | 72 | 48

Vol au vent

. (g) vuoto calotta separata
o g8xh45cm-33g

ref.

24053972 | 72 | 40

Vol-au-vent liscio

28xh4,5cm
©35g

ref

68150072| 72 | 48

Vol au vent

rustico
285xh55cm-40g

ref.

Vol au vent
© gigante

295xh45cm-44g

ref. ‘ ! ‘

68201048| 48 | 48

| BOCCONCINI DI SFOGLIA



] Vol au vent quadro
~ [18xh32cm-33g

ref, (f) @

ref. ‘ 1> ‘ @ S8 =as|

1]
No [ |
20049048| 48 | 72 48 | 48

2 Vol au vent quadrato
~[16xh45ecm-25g

2 Vol au vent pesce
- 7x65xh45cm-30g

©

]
¢ | H

ref.

2 Vol au vent abete
10xé,5xh4,5cm-30g

1]
@ ref. ‘g.;‘ @

24449054 | 54 | 48

26

24949054| 54 | 48

™ Vol au vent quadrato
©|:| 8xh48cm-44g

ref. ‘ é ‘ ﬁ
24205018| 18 | 64

#3 Cannolo
” @5><H,5><h4,5cm-279

ref. ‘é}‘ ﬁ

55030090| 90 | 40




¥ Vol au vent coniglio

o

©W0xé,5xh4,56m7309

1]
ref. ‘ ‘

24750054 54 | 48

7 Vol au vent integrale
©®7xh4,5cm—309

1)
ref ‘ ‘

2307009 | 96 | 40
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DISCHI DI SFOGLIA

Disco di sfoglia
crudo surgelato

3 _A"-‘ ‘ I : - ©a25cm
iy e B399
e ref. ‘ (i) ‘ @

rr

iy Ao . .
> . .
s - " N
£ 25791020] 20 | 152
-
- 7 2 28 cm
4 )08 g

ref. ‘ g'.; ‘ @
26791034] 30 | 60

zWZ,thW,Scm—AOg
1]
<« |&| B

25515075] 75 | 48

FOGLI DI SFOGLIA CRUDI SURGELAT]

A 570 4

Foglio di sfoglia
¥ 29 x37 cmxh 3 mm PY 57 x37 cmxh 2,5 mm
3259 6609
1] 1] 1]
« | & | H o || H o || M
28291015] 15 | 108 28790020] 20 | 60 28891015] 15 | 60
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le basi neutre

TRENDY

2] Trendy quadrato neutro Trendy rotondo 2] Trendy rotondo neutro
Py + coating neutro + coating
O07xh18cm-30g 2/xh18cm-22g 28xh18cm-28g
w
1 1] f ' oz
ref. ref re =
,,,,,,, B )
64281036| 36 | 152 36 | 168 64181036| 36 | 152 =
6432009 | 96 | 88 =
Trendy quadrato 2
neutro om
O7xh1,8cm-30g L_IIJ

1
ref.

642.20036] 36 168
642.20.096| 96 88

SENZA GLUTINE SABLE

B Tartelletta neutra Tartelletta sablé
senza glutine neutra
285xh2cm-199g 285xh15cm-24¢9g
ref ! ref. ‘ ! ‘
IR 27 | 200 89042.135| 135 | 56

29



il tocco in

-+

* Prodotte con il metodo di
sfogliatura olandese, per una
sfoglia compatta e regolare
con elevata resistenza
all'umidita.

Consigli di

utilizzo

e Cuocere il prodotto farcito
in forno preriscaldato per

25 minutia 170 °C, quindi
peraltri 15 minutia 150 °C.

* Possono essere congelate
dopo averle farcite.

30

Mini quiche

27 xh2cm
©W2,5g

Quiche
bordo basso
211 xh25cm
35¢g

¥ Quiche
bordo alto
211xh3,7cm
46 g

ref.

74020090 90 | 120
74020180 180 | 48
ref. ‘ Y ‘
75803052 48 | 56
ref. ‘ Y ‘
76000042 | 42 | 48

Quiche
piccola
285xh21cm
1829

ref.
750200241 24 | 168
750.20.072| 72 120
75020144 144 | 56

™ Quiche

bordo basso
211 xh25cm
299

ref.

75800048 48 | 56

7 Quiche
rustica
211 xh3,7cm
46 g

ref.

D702709

42



Quiche + alluminio ref. ‘ : ‘ Quiche artigianale ref :
@Hxh3,7cm-4ég piCCola ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, .
76000442 | 42 | 56 285xh21cm-182 g 60 | 88
L
T
O
)
a
Ll
—
Quiche + alluminio ref. : [ Quiche artigianale ref ‘ : ‘
218xh3,2cm “211xh37cm-46g
100 g 770.03.014| 10 | 100 76000542 42 | 48
Quiche + alluminio ref !
~ 218xh32cm
85 g 770.00010| 10 | 100
77000.036| 36 | 36

¥ Quiche integrale ref.

+ alluminio
222xh32cm-130g

Quiche artigianale ref

5
218xh32cm-85¢g ‘

78073406| 6 | 84 77000508| 8 | 100

31






DESSERT

LE TARTELLETTE TRENDY
COLORATE 34

LE TARTELLETTE TRENDY 36
LE TARTELLETTE RUSTICHE 42

LE BASI SABLE
BORDI LISCI 43

LE BASI SABLE
BORDI RIGATI 44

LA PASTA CHOUX 46

DESSERT

LE DOLCEZZE DI SFOGLIA 48

| TULIPANI ARTIGIANALI 50
| MORBIDI 50
| SAVARIN 51
I MACARONS 52
LE GENOISE E LE BASI PER

DESSERT 54
LE MERINGHE 58
| TOPPING E | CRUMBLE 59
LE WAFFLE CUP 60

Specialista in prodotti pronti da farcire
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Mini Trendy rotondo

©Iimone
24xh15cm-79g

ref. ‘d}‘ @

N1 T
6476109 96 | 168

34



DESSERT

LE TARTELLETTE TRENDY

[ Mini Trendy rotondo

@Iampone
24xh15cm-799g

(€) Mini Trendy rotondo

speculoos
= R 1,5ecm-86g

ref

1
ref ‘ ‘

64763096| 96 | 168 647.65096| 96 | 168

35



e tartellette Trendy dolci

C}
E Micro Trendy rotondo Mini Trendy rotondo Mini Trendy rotondo
8 m dolce + coating dolce + coating m dolce + coating
+ 23xh1,7cm-52g 24xh15cm-75g 25xh16cm-159g
o)
5 ref ‘ ! ‘ ref. ‘ ! ‘ ref. ! ‘
= 31625189 189 | 152 64782210] 210 | 96 64582090| 90 | 152
Micro Trendy rotondo Mini Trendy rotondo dolce Mini Trendy rotondo dolce
©dO|C€ ©®4xh1,5cm—7,5g ©®5xh1,6cm—15g
23xh1,7cm-52g ' '
. ref ref ‘
+ - -
8 - : , 9 | 168 64523.090| 90 | 168
o 63 320 647232401 240 | 120
a 316741891 189 | 160 64723480 480 64
Questi prodotti sono realizzati [» Mini Trendy rotondo dolce Mini Trendy rotondo dolce
2 con ricette vegane in un laboratorio — o4 xh 1,5ecm-75¢9 —~ 25xh 1.6cm-15 g
< di produzione sottoposto a pulizia B N E
0 sistematica. Tuttavia, 1) 1]
[TT] i prodotti possono contenere tracce di uova ref ref.
e latte.
.> 64791 240| 240 | 120 64591090| 90 | 168

36




2] Trendy rotondo dolce

Py + coating
28xh18cm-32g
ref. ‘ !

64182036] 36 | 152

DESSERT

Trendy rotondo dolce [ Trendy rotondo dolce Trendy shallow
©@7xh1,8cm-229 ©@8xh1,8cm-3Wg ©®8xh1,1cm»20ﬂg
1] '
ref. ref.
"""" T ref !
36 | 168 64123036| 36 | 168 | X =
6432309 | 96 | 88 64123096| 96 | 88 96 | 72

LE TARTELLETTE TRENDY




U BURRO - coating

e tartellette Trendy dolci

Mini Trendy
mquadrato dolce

+ coating
O035xh15em-7¢g

1]
ref ‘ ‘

64682210] 210 | 96

/ 't‘x i

I Trendy
@ quadrato dolce

+ coating
O7xh1,8cm-33g

)
ref ‘ ‘

64282036| 36 | 152

&) BUurRrRO

[ Mini Trendy

©quadrato dolce
Od35xh15cm-7g

)
ref.

96 168
646232401 240 | 120

Trendy

©quadrato dolce
O7xh1,8cm-33g

'
ref

64223036 36 168

642.23.096| 96 88



Trendy
@ rettangolo

+ coating
?28x35x1,8cm-25¢g

1]
ref ‘ ‘

64082090| 90 | 96

[ Trendy

© rettangolo
928x35x18cm-24g

1]
ref

54 | 168

64023108 | 108 | 104

m Assortimento

©

96 Mini Trendy dolci
48 Mini Trendy quadrati /
48 Mini Trendy rotondi

1]
ref.

96 | 168

©

Assortimento

36 Trendy dolci 7 cm
12 Trendy quadrati /
24 Trendy rotondi

ref.
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DESSERT

LE TARTELLETTE TRENDY



U BURRO - coaTtinG

Mini Trendy
rotondo cioccolato
+ coating
24xh15cm-68g
ref. ‘ ! ‘

64783210| 210 | 96

Mini Trendy
© rotondo cioccolato
24xh15cm-65g

1]
ref.

64727096 96 168

647.27.240| 240 | 120

e tartellette Trendy cacao

[ Mini Trendy

© rotondo cioccolato
25xh1,6cm-15g

]
ref ‘ ‘

64527.090| 90 | 168

Trendy rotondo
© cioccolato
27xh18cm-235¢g

]
ref

643.27.036| 36 168
643.27.096| 96 88




2] Trendy rotondo
@ cioccolato

+ coating
28xh18cm-32¢g

ref

‘ '
64183036 36 | 152

+ coating

ref

& Mini Trendy quadrato
@ cioccolato

[035xh15cm-7g

64683210 210 | 96

&) Trendy quadrato

m cioccolato
+ coating
0 7xh18cm-33g

ref.

64283036 36 | 152

[ Trendy rotondo
cioccolato
28xh18cm-31g

1]
ref

641.27.036] 36 168

641.27.096 | 96 88

Mini Trend quadrato
y
(S cioccolato

035xh15em-7g
ref !

64627096 96 168

646272401 240 120

[ Trendy quadrato
c cioccolato
O7xh18cm-33g

1
ref.

642.27.036] 36 168
642.27.096 ] 96 88

Assortimento

©) 26 Mini Trendy cioccolato

48 Mini Trendy quadrati /
48 Mini Trendy rotondi

1]
ref

96 168

Assortimento

36 Trendy cioccolato 7 cm
12 Trendy quadrati /
24 Trendy rotondi

1]
ref

36 168
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le tartellette rustiche

SABLE RUSTICHE

Mini tellina

© dolce rigata
245xh15cm-6g

ref
120 | 176

882.23.460| 480 72

m Mini tartelletta sablé

dolce rigata

45xh12cm -6 ini telli
245 x cm-bg M|n|te|||na

© dolce liscia
245xh15cm-65g

ref.

90 | 176
885471801 180 112
885.47.480| 480 48

ref

71323096] 96 | 200

TeIIina

© dolce liscia
285xh21cm-29¢g

]
ref ‘ ‘

75123072| 72 | 96

SENZA GLUTINE

] Mini tellina
dolce rigata
24,5xh 1,5Cmfég

1)
ref.

862121201 120 | 176

882.12.480| 480 80

¥ Mini tellina
dolce liscia
245xh15cm-65¢9
ref. ‘ Y

7131209] 96 | 200

Tellina
dolce liscia
285xh2,1cm-29g

]
ref. ‘ ‘

75112.036| 36 | 200

[6] Mini o || [ Mini ! [6] Tartelletta @f"‘
tartelletta tartelletta e e dolce

dolce 72502096 96 | 200 dolce A519180 IENIREERD @8’5”2@0 74902007 27 | 200
4 xh2cm z5xh2cm 199
4q 759

42



le basi sablé bordi lisci

08,5xh1,6cm 09,5xh1,6cm ¢a11xh1,6cm
239 + coating - 34,3 g 389
' j' ' !
ref ‘ ‘ ref. ‘ ‘ ref. ‘ ‘
89414135 | 135 | 56 94514108 | 108 | 48 94647072 | 72 | 64

DESSERT

218xh2cm
1309

]
ref ‘ ‘

92814012 | 12 | 90

LE BASI SABLE BORDI LISCI

222xh23cm
2209

ref
A519010 IRV

43



le basi sablé bordi rigati

28,5xh1,6cm
249

ref

890.47.054| 54 88
890.47.135] 135 56

@ 295xh1,6cm
31g

]
ref. ‘ ‘

89247108 108 | 48

a11xh1,8cm ra1‘|xh1,8cm
389 + coating - 41 g
ref ‘ ! ‘ ref. ‘ ! ‘
89547.072| 72 | 72 89747072| 72 | 72

318xh2cm
128g

ref

A519006 IEFEEEE

44

>.:.) 85xh1,6cm
N 249

]
ref ‘ ‘

89046135| 135 | 56

295xh1,6cm
31g

ref.

892.35.108| 108 48
7 295xh1,6cm

)

=4 319

ref

89246.108| 108 48

" 211xh1,8cm
) 38g

1)
ref. ‘ ‘

89546072 72 | 72

7 218xh2cm
WZSg

)
ref. ‘ ‘

89846012| 12 | 90



z22xh2,3cm z22xh2,3cm

200 g 2009
ref. ‘ ! ‘ ref. ‘ ! ‘
90047010] 10 | 48 90046010| 10 | 48
224xh23cm N 224xh23cm
2509 250g
ref ! ref. ‘ ! ‘
A519018 [RIEEPTES 90646014 10 | 48
228xh23cm N 228xh23cm
3509 3509
ref. ‘ ! ‘ ref. ‘ ! ‘
91047010| 10 | 48 91046010| 10 | 48
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[ Mini bigne
24xh36cm-249g
ref ‘ !

820500/5] 75 | 192
A505504 R 88

la pasta choux

Bigne medio
255xh4cm-5g

!
ref. ‘ ‘

82550250| 250 | 48

DISPONIBILE ANCHE SURGELATO

Bigne
27xh51Tcm-85g

!
ref.

830.50.040| 40 88

830.50.120| 120 48
Bigne
27xh51Tcm-85g
ref. ‘ ! ‘

83052120] 120 | 48

[J Bigné gigante
28xh58cm-13g

ref

Bigne gigante
28xh58cm-13g
ref. ‘ ! ‘

83552080| 80 | 48

[ Mini bigne
4xh36cm-249g
ref. ‘ ! ‘

82095250| 250 | 88

46

[ Bigné medio
255xh4cm-5g

1
ref. ‘ ‘

82595250 250 | 40




Y Mini éclair Eclair medio
6x3xh25cm-22g 13x4xh34cm-85g
ref. ! ref. ‘ !
80 | 192 86050030| 30 | 192
849.50.250 | 250 112 140 48

Eclair medio
13x4xh34cm-85¢g

|
\

ref.

86052140 140 | 48

Eclair gigante Paris Brest
16x45xh4cem-12g 210xh25cm-145¢g
ref. ! ref ‘ ! ‘
PRIl 100 | 48 84150100 100 | 48

DESSERT

Eclair gigante
16x45xh4cem-12g
ref. ‘ ! ‘

86552100 100 | 48

LA PASTA CHOUX

Eclair gigante Eclair gigante
16x45xh4cm-16g 16x45xh4cm-16g

ref. ‘ ! ‘ ref. ’ ! ’
86494142 140 | 28 86484142 140 | 28
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Le dolcezze di sfoglia

EYo! au vent Cannella
@33,3xh2,2(:m—4,59
ref. ‘ ! ‘

020695C.098 | 96 | 168

'Y Vol au vent Cacao
©®3,3><h2,2cm—4,59

]
ref ‘ ‘

0206781098 | 96 | 168

'Y Vol au vent Vaniglia
©@3,3xh2,2cm—4,5g

1]
ref. ‘ ‘

020685V098 | 96 | 168
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Base Jockey 6 parti

@22xh23cm-170g

ref.

27203012] 12 | 44

le sfoglie

Base Jockey 8 parti
2255xh23cm-220g
ref ‘ ! ‘

27403012| 12 | 44

Cannolo zuccherato
235x12xh52cm-38g

Tartelletta di sfoglia

Cannolo zuccherato

DESSERT

zuccherata
285xh25cm-24g
ref. Y
534.10.027| 27 160
534.10.081| 81 80

Tulipano di sfoglia
zuccherato
285xh25cm-18g

ref. ‘ Y ‘

52410036| 36 | 112

235x12xh52cm-38g L

' —l

ref. §

63034080 80 | 36 63038024| 24 | 120 0
63038080| 80 | 36 w

Base di sfoglia
zuccherata
223xh38cm-144g

]
ref. ‘ ‘

536.10014| 14 | 28

49



50

les tulipes artisanales

Mini tulipano artigianale 5 Tulipano artigianale

23,7xh34cm-7g 255xh65cm-30g
ref. LC401.400A.20090 ref. LC400.400A.20060
] ]
9 | 66 60 | 44

I morbidi

Morbido variegato semplice Morbido cacao

2/ xh32cm-30g 2/7xh32cm-30g
ref. LC500.500C.00049 ref. LC500.510C.00049
] ]
48 | 105 48 | 105



| savarin

-

EJ Mini savarin ; [ Savarin Lunch ; [ Savarin Lunch ;
+ pirottino - 24xh22cm-559g + pirottino
©35xh22cm-5g 300 | 90 ef LCO11.0024.00300 300 | 90 o4xh22cm-55g 300 | 90
ref. LCO10.002A.10300 ref. LCO11.002A.10300

DESSERT

L] Savarin ; [ Savarin !
+ pirottino : 265xh33cm-179g
265xh33cm-17g 120 | 72 ref LCO00.000A.00121 120 | 72

ref. LCO00.000A.10120

| SAVARIN

Mini savarin quadrato [ Savarin quadrato L] Baba
+ pirottino + pirottino @2xh42cm-5g
04xh25cm-55g 057xh33cm-17g ref. LC020.005A.00250
ref. LC012.002A.30192 ref. LCO06.001A.30112
! ' 1]
Su
192 66 ordinazione 112 44 250 90

51



Macarons

52

Macaron

gusto lampone
269cm-14g9g
ref 1LC269 230A 30065

1]

64 105

Macaron

al naturale
269cm-14g
ref. LC269.200A.30065

!

64 105

Macaron

gusto cioccolato
269cm-14g
ref. LC269.210A.30065

!

64 105



Mini macaron

gusto lampone
235cm-25g
ref. LC235.230A.30181

'

180 | 168

Mini macaron

al naturale
235cm-25g
ref. LC235.200A.30181

'

180 | 168

Mini macaron

gusto cioccolato
235cm-25g
ref. LC235.210A.30181

'

180 | 168

Mini macaron

gusto pistacchio
235cm-25g
ref. LC235.260A.30181

|

180 | 168

Assortimento
180 Mini macarons
4 gusti

&% 45 Al naturale / 45 Cioccolato /
) - ‘ 45 Lampone / 45 Pistacchio
Z 235cm-25g

ref. LC235.299A.30181

DESSERT

I MACARONS

» Qualita pasticcera: una volta farciti, conservare i macarons
in frigorifero per 24 ore. Diventeranno morbidi e fondenti.

» Togllierli dal frigorifero 15-20 minuti prima di servirli per
riportarli a temperatura ambiente, per un'esplosione di
qusto.

* | nostri gusci di macaron possono essere congelati dopo
averli farciti.
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Génoise tonda
Al naturale
218cm-175g

ref. LC118.100A.50016

'

16 | 40

le génoise

Génoise tonda

Cioccolato
218cm-185¢9
ref LC118.130A.50016

|

16 | 40

Génoise tonda
Al naturale
222cm-2509g

ref. LC122.100A.50012

'

12 | 40

Génoise tonda

Cioccolato
222cm-270g
ref. LC122.130A.50012

'

12 | 40

Génoise tonda

Al naturale
228cm-4509g
ref. LC128.100A 50006

'

Génoise tonda

Cioccolato
228cm-490¢g
ref LC128.130A.50006

'



. .
—_—
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le génoise

FOg“O 580x380x7mm-360g  580x380x7mm-360g 580x380x5mm-29/g
di génoise . ref. 571.55.909 ref. 57253912
Al naturale “ ' '
571.53.006| 6 112 ‘ Eanll
571530171 12 60 9 ‘ 72 12 72

FOg“O 580x380x7mm-360g  580x380x7mm-360g 580x380x5mm-29/g
di génoise . ref. 571.56.909 ref. 572.54.912
Cioccolato o ' '
57154006 6 | 112 ‘ HEH
57154016| 12 | 60 9 | 72 12 | 72

Foglio 580 % 380 x 7 mm - 650 ¢

stile Madeleine ~ © 2000708
1]

Foglio 580 % 380 x 10 mm - 505 g
Red Velvet ref 577.61.907

1]

7 | 72

Foglio 580380 x 10 mm 5109

Banana Bread ref. 577.59.907
1]
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le joconde

Foglio di joconde
gusto lampone
580 x 380 x5 mm-410¢g
ref. 574.50.910

'

10 72

Foglio di joconde
gusto pistacchio
580 x380x5mm-347 g
ref 574.57.910

|

(-
[+ 4
1
2]
(%2)
L
(a]

10 72

Foglio di joconde al

naturale
580 % 380 x5 mm - 342 ¢
ref 574.53.910

|

LE JOCONDE

10 72

Foglio di joconde
cacao alle 3 noci
580 % 380 x5 mm - 405 g
ref 57460910

1

10 72




Meringhetta

245xh2cm
359

ref.

&=

B

Lo |

49165144 | 144 | 104

49165320| 320 | 88

Meringa
265xh2,2cm
89

ref. ‘

<

1

B

Lo |

49565060| 60 | 104

495653301 330 | 40

Meringa
Pavlova

»7,5cm
159

ref.

49365048| 48 | 88

Disco di
meringa
221 xh22cm
709

58

ref.

Meringa a
spirale
9x6,5xh2,5cm
1159

A
“ || &
492.65.048| 48 112
492.65.096| 96 56

Meringa
o7/ xh28cm
Mg

ref. ‘

<

Nl

il

‘

496.65050| 50 | 88

Guscio di
meringa
2 6,5cm
159

Disco

di meringa
@22 xh2,2cm
1159

Disco

di meringa
@26 xh2,2cm
170 g

ref. ‘

<

A

‘

484.65150] 150 | 60

1]
© e | H
498.65.020] 20 36
1]
© e | H
487.65.012] 12 36




| toppIng

Perle di

macaron |ampone
ref 462.49.006 - 200 g

Perle di

macaron cioccolato
ref. 462.66.006 - 200 g

! !

6 160 6 160

.Pi;., »”
LR
it B

Crumble di Crumble di
meringa meringa fragola
ref 489.65.006 - 180 g ref 489.64.006 - 190 g

! !

6 | 160 6 | 160

%
i ‘t’ r&{{“: -

)

Perle di
meringa
ref. 488.65.006 - 200 g

Crumble di

meringa 3 cioccolati
ref. 489.66.006 - 575 g

'

6 160

m Crumble di

cookies
ref. 489.67.006 - 550 g

Crumble

di Speculoos
ref. 430.26.006 - 400 g

'

6 160
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le waffle cup

3 Mini tulipano ref ‘ ! ‘ 5 Mini tulipano ref ‘ ! ‘
255xh38cm cioccolato
344 51593120| 120 | 168 S s Ao, 51594700] 100 | 168
749

B Tulipano ref ! 7 Tulipano ref. ;
2 10,5xh 3,5cm cioccolato .
o g :
g 51093024| 24 | 180 o105 xhascm  51094012] 12 | 168
51093096| 96 | 54 g 5109409 | 96 | 42

t

Fiore di loto o | Fiore di loto of | &
29,2%xh38cm Cioccolato
13g 51193096| 96 | 72 592 h38cm 9% | 72
189
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Mini cono dolce
22,5x6cm

ref. 508.93.228 -4 g ref. 000.01.100

' '
228 | 200 100 | 270
+10 clip
ref 508.93.112 -4 g
]
112 168

5 Coppa liquore (15 ml)
2 3,8xh23cm
1,19

517.93.096| 96 168
517.93.268| 288 88

Mini tazza
cioccolato al latte
22,2xh25cm

ref. 485.78.120- 4,2 g

Mini tazza
cioccolato fondente
22,2xh25cm

ref. 485.79.120- 4,2 g

Mini coppetta
cioccolato al latte
»25xh25cm

ref. 486.78.072 - 4,2 g

Mini coppetta

cioccolato fondente
»25xh25cm
ref. 486.79.072 - 4.2 g

Clip bianca
per mini coni

120

120

72

72

240

240

240

240

Mini cono dolce
+ coating cioccolato
+ vassoio
22,5x7,5cm
ref. 508.50.090 - 5,8 g

1]

90 152

Assortimento
Mini Coni
Cacao
»25xh75cm
79

508.88.180

180 | 72

Mini cannoli
cioccolato e cocco
@ 2x5cm
ref. 465.13.110

!

110 | 168
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SURGELATI

LE SFOGLIE CRUDE P64
LA PASTA CHOUX P65
| MORBIDI P65
LE GENOISE P66
LE JOCONDE P67

™=
S
1T
)
[+
>
(2]

Specialista in prodotti pronti da farcire
dal 1967
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le sfoglie crude

DISCHI
Disco di sfoglia
c 225 cm
11949
ref ‘ ! ‘
25/91020| 20 | 152
g28cm
=4 708 g
(o
ref ‘ ! ‘
267.91034| 30 | 60
FOGLI
Foglio di sfoglia
29x37cmxh3 mm 57 x37 cmxh 2,5 mm 57x37cmxh 3,5 mm
3259 660 g 870¢g
(o (o
ref ‘ ! ‘ ref ‘ ! ‘ ref ‘ ! ‘
28291015| 15 | 108 28/.90020| 20 | 60 28891015 15 | 60
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la pasta choux

Profiterole Bigne lunch Maxi éclair ) Maxi éclair

24xh36cm-249g 255xh4cm-5g 16x45xh4cm-16g 16x45xh4cm-16g
‘ ‘ ref ‘ ! ‘ ref ‘ ! ‘ ref ‘ ! ‘

82095250 25 82595250 250 | 40 86494142| 140 | 28 86484142 140 | 28

morbid

SURGELATI

Pa
2
o
T
@)
=
2
o
Morbido variegato semplice Morbido cacao <
27xh32cm-30g 2/xh32cm-30g
ref. LC500.500C.00049 ref LC500.510C 00049
' !
48 | 105 48 | 105
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le génoise

Foglio
di génoise
Al naturale

Foglio
di génoise
Cioccolato

Foglio
stile Madeleine

Foglio
Red Velvet

Foglio
Banana Bread

580 x 380 x7 mm - 360 g
ref. 571.55.909

!

580 x 380 x7 mm - 360 g
ref. 571.56.909

!

580 x 380 x7 mm - 650 g
ref. 576.58.908

!

580 %380 x 10 mm - 505 g
ref. 577.61.907

!

580x380x10mm -510 g
ref. 577.59.907

!

580 x 380 x5 mm-29/ g
ref. 572.53.912

!

12 | 72

580 x 380 x5 mm - 29/ g
ref. 572.54.912

!

12 | 72



le joconde

Foglio di joconde
gusto lampone
580 x 380 x5 mm -410 g
ref. 574.50.910

'

10 72

Foglio di joconde
gusto pistacchio
580 x 380 x5 mm-347 g
ref 57457.910

|

10 72

Foglio di joconde al

naturale
580 % 380 x5 mm - 342 ¢
ref 574.53.910

|

10 72

Foglio di joconde
cacao alle 3 noci
580 % 380 x5 mm - 405 g
ref 57460910

1]

10 72

il tocco in

Stendere la farcitura sul foglio
senza arrivare ai bordi. Arrotolare
il foglio con l'aiuto della carta da

forno per ottenere un dessert

regolare.

Il colore e

l'aspetto uniforme li rendono
ideali per esaltare ogni dessert,
che siano usati come bordo o a
formare un tronchetto.

Possono essere utilizzati come
base, a strati 0 come copertura di
un dessert. Grazie alla morbidezza
dei fogli non e necessario
I'impiego di una bagna.

Per un risultato ottimale, dopo
averli decongelati utilizzare i fogli
entro 48 ore.

67
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La nostra gamma senza glutine

NEUTRE

e

 tartelletta
gdxh2cm-4g

ref.

72501096| 96 | 200

 tartelletta
25xh2cm-75g

ref.

D704560 ¢l

DOLCI

7 Tartelletta
~ 285xh2cm-19g

ref.

D704563

Mini tartelletta

dolce
g4xh2cm-4g

]
ref ‘ ‘

72502096 | 96 | 200

Mini tartelletta

dolce
25xh2ecm-75¢g
ref. !
IS 70 | 320

[ Tartelletta
dolce
285xh2cm-199g

ref. ‘ ) ‘

74902027 | 27 | 200



La nostra gamma vegan

Una linea di basi per aperitivo e una tartelletta sablé dolce, perfette per diete vegetariane e
vegane. Le nostre ricette, sviluppate per soddisfare i rigorosi requisiti di questi regimi alimentar,
apportano un tocco goloso a ogni creazione. Prodotte senza aromi né coloranti (la linea Veggie
Cups & anche senza olio di palma).

VEGGIE CUPS

Assortimento

96 Veggie cups

24 Barbabietola rossa

) | ’ 24 Carote
Barbabietola rossa Carote Spina Cipolla grigliata 24 Spinaci
232xh15em-35¢g 232xh15em-35¢g 232xh15ecm-35¢9 232xh15em-35¢g 24 Cipolla grigliata
ref ! ref. Y ref. ! ref ! ref. ‘ !

71684004]6x24) 88  716820246x24| 88  71681024|6x24] 88  71685004|6x24| 88  71679048| 48 | 320
71684096 96 168 71682.096| 96 168 716810961 96 168 71685096 96 168 96 168

DOLCI

Tartelletta dolce

bordi rigati

295xh1,6cm-31g
ref. ‘ Y ‘

89235108 108 | 48

Questi prodotti sono realizzati con ricette vegane in un laboratorio di
produzione sottoposto a pulizia sistematica. Tuttavia, i prodotti possono
contenere tracce di uova e latte.

Mini Trendy tondo dolce

24xh15cm-799g

1]
ref. ‘ ‘

647.91240| 240 | 120

25xh1,6cm-151g
ref ‘ ! ‘

64591090| 90 | 168



Una gamma premium di prodotti pronti da
farcire pensata per soddisfare le esigenze dei
professionisti e accompagnarli nella creazione di
dessert d'eccellenza.

Praticita:

v Eccellente resistenza all'umidita dopo la
farcitura grazie al nostro coating vegetale.
v Packaging resistente: piccola scatola bianca,
pirottino rigido trasparente e flowpack

rinforzato per un termine minimo di
conservazione maggiore.

Ricette:

v 3ricette: neutra, dolce con una punta di
vaniglia e al cioccolato.

v Prodotti come da ricetta tradizionale con
ingredienti accuratamente selezionati: burro e
uova da galline allevate all'aperto.

v Texture sablé premium, delicatamente
croccante.

Formati:

v Diverse dimensioni: mini e monoporzioni.

v Bordi ad angolo retto, per uno stile moderno e
contemporaneo.

Una gamma moderna, sviluppata per soddisfare
le esigenze piu ricercate.
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24xh15cm-65g
ref. 647.81.210

!

210 | 96

035xh15em-7g
ref. 646.81.210

'

210 | 96

m®8><hl7cm—28g
ref. 641.81.036
1

36 | 152

i,

mD 7xh17cm-30g
ref. 642.81.036

|

36 | 152



DOLCI

m®3xh1,7cm—5,29 m®4xh1,5cm—7,59 25xh17cm-14g ®8xh1,7cm—329
ref. 316.25.189 ref. 647.82.210 ref. 645.82.090 ref. 641.82.036
] ] 1 1
189 | 152 210 | 96 90 | 152 36 | 152
mD35th5cm 79 mD7xh1,7cm—339 98x35xh1,8cm-25¢g
ref. 646.82.210 ref. 642.82.036 ref. 640.82.090
1 ] ]
210 | 96 36 | 152 9 | 96
CIOCCOLATO

238xh15cm-68g
ref. 647.83.210

!

210 | 96

35xh15ecm-7g
ref. 646.83.210

!

Q

210 | 96

28xh17cm-32g
ref. 641.83.036
1
/

32g | 36 | 152

O7xh17cm-33g
ref. 642.83.036

'

Q

36 | 152
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SPECIALISTE DU BISCUIT AUX (EUFS

Dal 1929, il nostro stabilimento di
Bessay-sur-Allier porta avanti una ricca
tradizione pasticcera nella produzione di
biscotti all'uovo, in particolare i savoiardi
morbidi a marchio Délos.

Noti per il nostro know-how artigianale,
proponiamo biscotti all'uovo morbidi e
leggeri, perfetti per la preparazione di
dessert come tiramisu e charlotte.

Grazie alla nostra ampia gamma di
biscotti all'uovo, ricette e formati sono
personalizzabili per rispondere alle
specifiche esigenze dei vostri clienti.
Selezioniamo con cura ingredienti di alta
qualita per garantire un gusto ricco e
autentico.

Impegnati nella sostenibilita, privilegiamo
metodi rispettosi dell'ambiente. La

nostra passione per i savoiardi, che

ci accompagna da oltre 90 anni, ¢ la
garanzia del marchio Délos.
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Un biscotto friabile prodotto secondo la ricetta tradizionale del savoiardo.
Grazie alle nostre ricette a base di uova fresche, i biscotti imbevuti risultano morbidi e

scioglievoli.

- | biscotti imbevuti non si sbriciolano.
- Numerosi formati disponibili: monoporzione o formato famiglia, tondi, in fogli o come bordo per charlotte.

- Ricetta senza olio di palma.

Savoiardo morbido classico Savoiardo morbido mono Bordo per charlotte
L97x135cm-833¢g 26,8cm - 109 L37xl6em-5%9¢g
ref. Gl 2529311 ref. 595.08.037
A529310
! ! !
192 | 35 120 | 54 34 | 60

Savoiardi Savoiardi
L10x122cm-583¢g L10xh22cm-583g
ref 563.02.193 ref 563.02.283
y )
190x2| 32 280 | 54
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Bring colours toyour plate’

*Per un tocco di colore ai vostri piatti

Contattaci:

Per la Francia

Zac de La Teppe,

73 rue Albert Metras,
01250 Ceyzeriat -
Francia

Tel.: +33 4 74 30 00 09
france@pidy.com

Per il Benelux
Jaagpad 2,

8900 Ypres -

Belgio

Tel.: #3257 49 01 01
Fax: +32 57 49 01 00
benelux@pidy.com

Per I'Export
Jaagpad 2,

8900 Ypres -

Belgio

Tel.: +32 57 49 01 01
Fax: +32 57 49 01 00
export@pidy.com

Per il Nord America
90, Inip Drive -

Inwood, New York 11096 -

USA

Tel.: +1 516/239-6057
Fax: +1 516/239-9306
salesusa@pidy.com

Per il Regno Unito

3a Maple Court,

Ash Lane, Collingtree,
Northampton NN4 ONB -
Regno Unito

Tel.: +44 1604 705666
Fax: +44 1604 702666
uk@pidy.com

Per I'ltalia

ICE WER srl

Via del lavoro, 62

31016 Cordignano (TV) ltalia
Tel.: +39 043838067
info@icewer.com

Sono marchi
del Gruppo Biscuits Bouvard




