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Il formato singolo a BORDO ARROTONDATO

Le placchette a bordo arrotondato hanno uno spessore
che varia dai 2 mm ai 3 mm in base alle forme.
Per realizzarle il cioccolato viene versato
da un’apposita macchina dosatrice all’interno
di blister stampati con il logo richiesto.

Il risultato sono delle placchette uniformi,
dal design classico e facili da maneggiare.

1. Scegliete la forma

C106101/C102120
Rotondo @30 mm 4 )
[ ]10 sc da 440 placch. (s C’ EATION

(4400 pz tot) (2800 pz tot)

1 sc con 100 blister 1 sc con 100 blister
C106115/ C102115 (8800 impronte) C106110/ C102110 (5600 impronte) C106105/ C102105
Quadrato 30x30 mm Ovale 39x23 mm Quadrato 30x30 mm

10 sc da 440 placch. 10 sc da 390 placch. D1 0 sc da 330 placch.

(4400 pz tot) (3900 pz tot) (3300 pz tot)

1 sc con 100 blister 1 sc con 100 blister D1 sc con 100 blister
(8800 impronte) (7800 impronte) (6600 impronte)

C106111/C102111
Ovale 48x29 mm

[ ]10 sc da 280 placch.

Sono disponibili altre misure/forme su richiesta
2. Scegliete il tipo di cioccolato 3. Scegliete il colore di stampa

[ ] @ Cioccolato fondente [ | @ Cioccolato al latte [_]oro ’ [_] BRONZO

[ ] (O Cioccolato bianco [ ] @ Cioccolato bianco P [Jrosso g [] veroe
al caramello ‘ [ ] ARANCIO | ] ALTRI COLORI

4. Scegliete il logo

- Se avete gia il vostro logo: inviatecelo in formato vettoriale o .jpg @ Qég@/& (é[ géy%

- Se non avete il vostro logo:

1. Scrivete il vostro testo 2. Scegliete il font d OQ éger S/ Be er

Es. Pasticceria Arcobaleno CHOCOLATIER

St Leger SLQZ%'S&GZ
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