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lomerte
ISPIRAZIONI PER FOOD & DESSERT

Tradizione, gusto, qualita, facilita d’utilizzo

Una gamma di prodotti artigianali di alta;qualita, sviluppati
con la massima cura e competenza per aiutare gli chef,
stimolandone la creativita.
Grazie ad Elements il mondo del food e del dessert
si arricchisce di gusto e di bellezza!l
Attraverso I’'assemblaggio e il montaggio di elementi unici é possibile,
in pochissimo tempo, creare dessert esclusivi, in grado di stupire
anche la clientela piu esigente.
i

Con la tua professionalita e creativita unite ad ELEMENTS sarai in grado di proporre

dessert deliziosi e sempre diversi accontentando, cosi, una clientela

dai gusti differenti sorprendendola con una sorta di dessert su misura!!!
Alcuni ELEMENTS sono surgelati, ma niente paura... il tempo di scongelamento

e davvero breve e questo ti permettera di scegliere tra piu soluzioni, senza sprechi,
riducendo i costi e aumentando I'efficienza.

ELEMENTS é sinonimo d’eccellenza, attenzione e cura, e tutto cio fa si che
il prodotto offerto sembri sempre “appena fatto”.




MAXI QUENELLE CREMEUX
TANZANIA CHOCOLATE
55x28 mm - 13 g al pz

Conf. 30 pz
Cod. H301116

MAXI QUENELLE CREMEUX
FRUTTI ROSSI
55x28 mm - 13 g al pz

Conf. 30 pz

MAXI QUENELLE CREMEUX
MASCARPONE
55x28 mm — 13 g al pz

Conf. 30 pz

SFERA CREMEUX
EXOTIQUE
diam 25 mm -13 gal pz

Conf. 63 pz

Cod. H301114 i

Cod. H301117 b

Cod. H301119 A

CREMEUX LAMPONE
27x20 mm -5 g al pz

MINI SFERA CREMEUX
YUuzu
diam 10 mm -3 g al pz

PANNA COTTA RING
diam 95 mm - 65 g al pz

DECORETTE NOCCIOLA
30x30 mm

Conf. 63 pz Conf. 160 pz Conf. 10 pz Conf. 230 pz
Cod. H301107 Cod. H301101 ‘R?%E” Cod. H301518 mo%\m Cod. A506203 xﬁ%%w
i 'u?"" n
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DECORETTE CAFFE-CACAO
85x20 mm

Conf. 110 pz
Cod. A506204

b4

DECORETTE COCCO CHOC-O-CRISP CHOC-O-CRISP
85x20 mm LAMPONE E YOGURT PRALINE
2 basi da spezzare - 200g a base 2 basi da spezzare - 250g a base
Conf. 235 pz Conf. 2 pz Conf. 2 pz
Cod. A506202 s Cod. A506411 s Cod. A506410 A




CRUMBLE CIOCCOLATO
1000 g

Conf. vaschetta

CRUMBLE MANDORLA
1000 g

Conf. vaschetta

CRUMBLE BRASIL COFFEE
1000 g

Conf. vaschetta

SPONGECAKE PISTACCHIO
20 g al bicchiere

Conf. 8 bicchieri

Cod. A306207

Cod. A306208

Cod. A306205 i

Cod. A529802 i

SPONGECAKE CIOCCOLATO
20 g al bicchiere

Conf. 8 bicchieri

| SPONGECAKE LAMPONE

20 g al bicchiere

Conf. 8 bicchieri

SPONGECAKE MANDORLA
20 g al bicchiere

Conf. 8 bicchieri

CRACKERS SOFFIATI SALATI
CURRY ROSSO

Friggere per 10 sec. ca a 180°C;
per risultati ottimi si consiglia
olio di girasole o arachidi

Conf. vaschetta da 48 pz

Cod. A529804 i

Cod. A529806

Cod. A529801 i

Cod. D721101

CRACKERS SOFFIATI SALATI
WASABI

Friggere per 10 sec. ca a 180°C;
per risultati ottimi si consiglia
olio di girasole o arachidi

Conf. vaschetta da 48 pz

r

CRACKERS SOFFIATI SALATI
TARTUFO

Friggere per 10 sec. ca a 180°C;
per risultati ottimi si consiglia
olio di girasole o arachidi

Conf. vaschetta da 48 pz

CRACKERS SOFFIATI SALATI
PAPRIKA AFFUMICATA
Friggere per 10 sec. ca a 180°C;
per risultati ottimi si consiglia
olio di girasole o arachidi

Conf. vaschetta da 48 pz

CRACKERS SOFFIATI SALATI
NERO DI SEPPIA

Friggere per 10 sec. ca a 180°C;
per risultati ottimi si consiglia
olio di girasole o arachidi

Conf. vaschetta da 48 pz

Cod. D721103

Cod. D721104

Cod. D721105

Cod. D721106




CRACKERS SOFFIATI SALATI
ZAFFERANO

Friggere per 10 sec. ca a 180°C;
per risultati ottimi si consiglia
olio di girasole o arachidi

Conf. vaschetta da 48 pz

GRAN DECOR SPINACI

Conf. 50 pz

GRAN DECOR POMODORO

Conf. 50 pz

GRAN DECOR MAI PHAI

Conf. 50 pz

Cod. D529734

Cod. D720301

Cod. D720203

Cod. D720304

GRAN DECOR WACO TACO

Conf. 50 pz

GRAN DECOR WAFER
ALLA BARBABIETOLA ROSSA

Conf. 50 pz

GRAN DECOR PARMIGIANO

Conf. 50 pz

CRACKERS SOFFIATI SALATI
POLIPO

Friggere per qualche secondo

a 180°C e condire subito con

il mix di erbe kimchi

(incluso nella confezione)

160 g
Conf. vaschetta da 215 pz

Cod. D720309

Cod. D720308

Cod. D720305

Cod. D721110

CRACKERS SOFFIATI SALATI
ALGA NORI

Friggere per qualche secondo

a 180°C e condire subito con

il mix di erbe nori

(incluso nella confezione)

709

Conf. vaschetta da 95 pz

CRACKERS SOFFIATI SALATI
TAKOYAKI

Friggere per qualche secondo

a 180°C e condire subito con

il mix di spezie takoyaki

(incluso nella confezione)

120 g

Conf. vaschetta da 105 pz

CRUNCHY NUTS NOCCIOLA
Elemento croccante con
nocciole di alta qualita.

Ideale come base fingerfood

o per dare croccantezza

Conf. vaschetta da 70 g

CRUNCHY NUTS PISTACCHIO
Elemento croccante con
pistacchi tostati di alta qualita.
Ideale come base fingerfood

o per dare croccantezza

Conf. vaschetta da 125 g

Cod. D721112

Cod. D721114

Cod. D719305

Cod. D719304




CRUNCHY NUTS MANDORLA
Elemento croccante con
mandorle di alta qualita.

Ideale come base fingerfood

o per dare croccantezza

Conf. vaschetta da 70 g
Cod. D719303

CRACKERS SOFFIATI
PROFUMO DI ROSA

Friggere per 10 sec. ca a 180°C;
per risultati ottimi si consiglia
olio di girasole o arachidi

Conf. vaschetta da 48 pz
Cod. A529733

CRACKERS SOFFIATI
CIOCCOLATO

Friggere per 10 sec. ca a 180°C;
per risultati ottimi si consiglia
olio di girasole o arachidi

Conf. vaschetta da 48 pz
Cod. A529743

GRAN DECOR PETALI
CHOC - NOCCIOLA

Conf. 80 pz
Cod. A529725

GRAN DECOR RASTORIA
MANDORLA

Conf. 50 pz
Cod. A529420

GRAN DECOR TULIPE
FANTASIA

Conf. 40 pz
Cod. D720309

GRAN DECOR CARRE
PISTACCHIO

Conf. 80 pz
Cod. A529701

GRAN DECOR CIRCLE
LAMPONE

500 g
Conf. +/- 120 pz

Cod. A529716

GRAN DECOR CIRCLE
NOCCIOLA

500 g
Conf. +/- 140 pz
Cod. A529718
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RICE CRISPIES CITRUS
Da utilizzare come crumble,
decorazione o impanatura

Conf. Vasetto da 360 g

RICE CRISPIES WASABI
Da utilizzare come crumble,
decorazione o impanatura

Conf. Vasetto da 360 g

RICE CRISPIES POMODORO

Da utilizzare come crumble,
decorazione o impanatura

Conf. Vasetto da 360 g

Cod. D505310

Cod. D505311

Cod. D505312

RICE CRISPIES DASHI
Da utilizzare come crumble,
decorazione o impanatura

Conf. Vasetto da 360 g
Cod. D505313

'\: el -

PANKOS DI MAIS NEUTRO
Perfetti per impanare carne e pesce
non perdono il colore in cottura.
Possono essere usati anche come
decorazione croccante

Conf. Vasetto da 350 g
Cod. D505321

PANKOS DI MAIS KIMCHI
Perfetti per impanare carne e pesce
non perdono il colore in cottura.
Possono essere usati anche come
decorazione croccante

Conf. Vasetto da 350 g
Cod. D505320

., T
T
PANKOS DI MAIS ALLE ERBE
Perfetti per impanare carne e pesce
non perdono il colore in cottura.
Possono essere usati anche come
decorazione croccante

Conf. Vasetto da 350 g
Cod. D505322




Spcraziont pet food




i fdpmwm pel food

D505312
pomodoto ‘ - D721110

Lackerd doffats dalate
polepo

D721114
crackerd doffiare dalate
takoyakc




‘ Hpcraziond per food

D721112 :
crackerd doffeare datate
alga wo'te

D505311
tice chidpied
wadalc

D721112
ctacketd doffiare dalate
alga wno'e

D505313
tece chidpled
dadtc

D721112
crackerd doffiare dalate
alga wo'te



i Jdpmwm pel food

D721105
ctackerd doffeare dalate
papiika affumicata

\
D721106
ctackerd doffiare dalare
neko de deppia

D721101
crackerd doffiare dalate
cwtliy 1oddo
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Sapiraziond per food

D721104 / & Ve

crackerd doffate dalate
tattufo

D721101
ctackerd doffiare dalate
ety voddo

D721103
chackerd doffeare dalate
wadalbe




i &lpm,zmm pel food

D720203
Glan decot
pomodoo

gran decor
dotnact

D720203
Glan decot
pomodo'o
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Sapcraziond pet food
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glan decot

patrcgiano

D720308

gran decor' wafot

alla ba'ibabietola rodda

D720304

glan decot
mac phac
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Sapiraziond per food

D505320
pantkod dt
p ! A2,

i D505311
wadalbe
D505321
pankod dc
macd weeeo
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Sapcraziond per food

D505313
adadthc

D505322
pankod d
macd alle ebe




Sapiraziond per food

D719305
cheentchey neetd

— it —— wocccola
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D719304

D719303

crunchy wutd
mandola
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Foirazion: por deddert




Shpcrazion: per deddort

A506411 : / :
| choc-o-chidp

H301117 ( :
majc guenelle cremec)
madearpone Y

i
H301119 .

dfera cremei
exotigue

A506410

H301116
maj guenelle cemekt
tanzania chocolate
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Soiraziond pete deddert

H301119
dfera cemer
@&%%we

H301518
panna cotta

(e

A529806
dpongecake

H301114
magi guenelle cremei
Setts vodde

7



Shpirazion: pet deddert

3 4,
; P P H301114
o majc guenelle comen)
Setts vodde

A506411
choc-o-clhidp
lanmpone e yogurt
A529806
dpongecate > @
lampone <
£
'{-4‘
H301107 LN
camew o
lampoune \9
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Jdgm,zwm et deddert

H301117
mac guenelle cemew)
madearpone

A529801
dpongecake
mandoila

H301101
mene dfera creme)
ez

H301116
majc guenelle comen)
tanzanca chocolate

D719304

H301116
p majc guenelle comen)
tanzania chocolate

A529804

dpongecake <
ceoceolato

A506410



Fipirazions por deddore

A529804
dpongecake
ccoccolato

A529804
dpongecake
ceoceolato




- Speraziont per deddert

A506410

A529801
dpongecake
mandoila

A529804
dpongecake
ceoceolato



Sapcraziond per deddeht

~ A529733
ctackerd doffiare
profumo de oda

D720309

gran decotr teelipe
Futad:

A529743
ctackerd doffiare
ceoccolato

A529743 1 h
ctackerd doffiare
 ctoceolato

H301117
maxc guenelle ceme)
madcarpone

Z



" A529420
gran decot tadtoria
mandotla

A529718
gran decor cole
wocecola

\ A529725
3 - gtan decot petale
‘ choc-wocccola
A529718
) glan decot ctlle

A529716
gran decot cille

larmpone



Fapcrazions pot deddert

> D719305
crenchy wetd

wocccola

D719303

iy
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Fabbrica di emozioni

La Mission g La Vision

ZSALIE

2N
> INTERMEDI 22\

ICE WER

Offrire, ai professionisti della , Portare ispirazione e
pasticceria, gelateria & innovazione a tutti i
Ho.Re.Ca., un’ampia gamma ~ professionisti del settore

di decorazioni e prodotti attraverso prodotti che
alimentari intermedi innovativi uniscono qualita e
e di qualita. tradizione.
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i nostri Cataloghi

Catalogo Listino

Il Catalogo Listino viene pubblicato e distribuito ogni anno in
ca 30.000 copie e ha validita da gennaio a dicembre.

Il Catalogo Listino ICE WER riporta foto, descrizione e prezzi
dellintera gamma prodotti e sono proprio queste sue
caratteristiche che ne hanno fatto uno strumento di lavoro
irrinunciabile; grazie alla divisione dei prodotti in linee
merceologiche facili da identificare & semplice e veloce da

consultare e rende la vendita piu agile e veloce!

Magazine

Il Magazine & diventato ormai un appuntamento fisso... valido
da settembre a fine dicembre contiene tutte le novita che
andranno poi inserite nel Catalogo Listino, potremmo dire che
lo integra e lo completa!
Oltre a raccogliere i nuovi inserimenti il Magazine offre
approfondimenti, consigli e suggerimenti sui prodotti che
. offriamo e tiene aggiornati sulle iniziative e le novita che
vedono partecipe la nostra azienda.

Quaderni delle Applicazioni

Periodicamente usciranno i Quaderni delle Applicazioni (vedi
a pagina 33); in questi quaderni verranno trattati argomenti
che necessitano di essere approfonditi, verranno proposte
idee e verranno dati consigli e suggerimenti per utilizzare al
meglio i nostri prodotti mettendone in risalto le caratteristiche
che li rendono unici.

Per raccoglierli abbiamo creato uno speciale “Box dei Quaderni”

elegante e funzionale, da tenere sempre in laboratorio.




Le nostre linee

5 linee merceologiche per agevolare la ricerca del
prodotto giusto ' '

Nate per firmare le proprie creazioni,
rendendole cosi uniche e riconoscibili sono diventate oggi un must,
un elemento decorativo a cui nessun professionista vuole
/ rinunciare. Blister, transfer e, per le placchette pronte all’'uso,
®.. .2 cioccolati di alta qualita senza dimenticare gli
innumerevoli formati e la varieta di colori tra cui
scegliere rendono facile trovare la soluzione
piu adatta ad ogni tipo di esigenza...

Una innovativa linea di decori in cioccolato, marzapane e
wafer per dessert belli da vederepltre che buoni da mangiare.
Per chi volesse impreziosire le proprie creazioni l'oro e
I'argento edibili danno un tocco di luce e modernita, mentre

i piu romantici, possono scegliere tra una selezione

di fiori disidratati, naturalmente belli e non trattati!!

- Piccole note di colore,
consistenze e forme diverse unite ad una
I(ROI(I(ALI alta qualita per una gamma di granelle perfette

per decorare e variegare.

Tradizione, innovazione, eccellenza e design ecco
come potremmo descrivere in poche parole la storica
linea | Cotti da Forno; prodotti alimentari intermedi
(PAD), sia dolci che salati, che permettono, con la
Friandises e il Fingerfood di spaziare dalle creazioni
piu classiche fino alle piu moderne e golose.

Una raccolta di prodotti particolari, di qualita superiore dedicata
a tutti i professionisti che non hanno paura di osare.... a partire
dalle Choco Cups, contenitori in cioccolato, unici per varieta e
originalita, passando per i nostri cioccolatini e bon bons,

fino ad arrivare a Elements, elementi per food e dessert,

che non hanno eguali nel mercato italiano!

Z



Scarica il video
ed entra in Accademia

Setteinbre 2022...si parte!!!

Siamo felici di darvi il benvenuto nella nostra Accademia del Buono.

’ Uno spazio completamente dedicato alla formazione e che,
tra gli scopi principali, ha quello di
trasmettere alle generazioni piu giovani
una cultura del buono che fa della qualita,
dell’impegno e della passione
i suoi punti cardine.

30
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. * Grazie ad un
laboratorio completo di attrezzature
di ultima generazione c ad

una ampia sala, comoda e confortevole,
’Accademia del Buono ¢ il luodo ideale dove confrontarsi e

"
AVANVL,
A
7
AN

sviluppare idee e progetti!

La nostra Accademia & quindi aperta ai ragazzi delle scuole alberghiere, futuri
protagonisti del mondo, della pasticceria e della ristorazione, alle forze vendita dei
nostri distributori che attraverso webinar e corsi possono conoscere ICE WER e i
suoi prodotti piu da vicino ricevendo informazioni da utilizzare durante la vendita,

e naturalmente a tutti quei professionisti che vogliono rimanere al passo con le:

" novita di un mercato in continua evoluzione.

Attivita:
e Webinar personalizzati ad hoc per il Cliente
e Corsi

e Workshop

e Incontri formativi

Il calendario di tutte le attivita in programma & dispoenibile
nella sezione dedicata nel nostro sito www.icewer.com
dove ci sono anche i riferimenti da contattare per

eventuali informazioni!
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| cadomite

WEBINAR
LA DEGUSTAZIONE DEL CIOCCOLATO

FINGERFOOD - SPECIALE CIOCCOLATO E FIORI

LE MEZZE UOVA DI PASQUA

DESSERT DA RISTORAZIONE
by GIUSEPPE AMATO .

KROKKALCRUMBLE PER TUTT! GLI USI

-in archivio...

TUTORIAL . . TUTORIAL

FINGERFOOD CIOCCOLATO

CANAPAIN ® STAMPI PER CARTOLINE

MACARONS BLISTER PER LOLLIPOP

CRACKERS SOFFIATI  BLISTER PER PUZZLE
OVETTI RIPIENI

STAMPI PER UOVA DI PASQUA

Trovi le registrazioni dei nostri webinar e tutorial nel nostro sito www.icewer.com
alla sezione dedicata all’Accademia del Buono oppure nel nostro canale YouTube@icewersrl

“in programma...
- calendario webinar -

AUTUNNO 2023

APERITIVO STILE ITALIANO
Il Food&Beverage Pairing nell’aperitivo.

19 settembre - ore 15:30

IL TEMPERAGGIO DEL CIOCCOLATO
Tecniche per temperare il cioccolato senza
I'uso della temperatrice.

9 ottobre - ore 15:30

NATALE AL SAPORE DI CIOCCOLATO
Realizzazione di soggetti a tema natalizio.

16 ottobre - ore 15:30

| DESSERT DI PRESTIGIO DA
RISTORAZIONE

Creazione di eleganti e innovativi dessert
al piatto. Con lo chef stellato Paolo Giriffa.

7 novembre - ore 15:30

| DESSERT CLASSICI DA
RISTORAZIONE DI DESIGN

STILE ITALIANO

Rivisitazione dei dessert tipici italiani in
chiave moderna.

5 dicembre - ore 15:30

32

PRIMAVERA 2024

FRIANDISES

IN VERSIONE DOLCEFREDDO
Creazione di piccole delizie grazie
all’ausilio di contenitori edibili dolci.

13 febbraio - ore 15:30

DESSERT DOLCEFREDDO
SPECIALE MONOPORZIONE
Realizzazione di semifreddi, mousse,
bavaresi, torte gelato in versione
monoporzione.

5 marzo - ore 15:30

THE COLORS CLEAN LABEL
Come colorare il cioccolato, mousse,
ganache etc. con prodotti di origine
naturale, senza E, no azo....

19 marzo - ore 15:30

ELEMENTS

ISPIRAZIONI PER FOOD&DESSERT
Tecniche di assemblaggio e montaggio
di elementi per creazioni innovative.

16 aprile - ore 15:30




Quadernc delle CAnplicazione

Quaderno Quaderno Quaderno
delle Applicazioni delle Applicazioni delle Applicazioni
1.23 ; 2.23 3.23

disponibile disponibile disponibile

Quaderno Quaderno Quaderno

delle Applicazioni delle Applicazioni delle Applicazioni
4.23 5.23 6.24
in fase di realizzazione disponibile in fase di realizzazione

N/

I\}

IEE
NS
Ay S

Richiedili al tuo
distributore di zona o
. scaricali direttamente dal sito
www.icewer.com
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ICE WER srl
Via del lavoro, 62- Z.1. - 31016 Cordignano (TV] - Italy
Tel: +39.0438.38067 - info@icewer.com
www.icewer.com

Seguici anche su 0)




